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BRUGERVEJLEDNING TIL LP GASGRILL

E210 CLASSIC - E310 CLASSIC

Tak fordi du har anskaffet en Weber® grill.
Du har gjort en klog investering. Brug nu et
par minutter, og beskyt den ved at registrere
dit produkt online pa www.weber.com®.

DU SKAL LASE DENNE BRUGERVEJLEDNING, FOR DU
BETJENER GASGRILLEN.

A FARE

Hvis du lugter gas:

1) Luk for gasapparatet.

2) Luk al aben ild.

3) Abn laget.

4) Hvis lugten vedvarer, skal du holde dig pa afstand af
apparatet, og straks tilkalde din gasleverandor eller
brandvaesenet.

Udsivende gas kan forarsage brand eller eksplosion, som kan
forarsage alvorlige personskader, dod eller materielle skader.

A ADVARSEL

1) Opbevar og brug ikke benzin eller andre brandfarlige
vaesker eller dampe i naerheden af dette eller noget andet
apparat.

2) En forsyningsgasflaske, der ikke er tilsluttet til brug,
ma ikke opbevares i naerheden af dette eller alle andre
apparater.

/A ADVARSEL: Folg ngje
alle fremgangsmader for
laekagekontrol i denne
brugervejledning, for grillen
taendes. Dette skal ogsa
gores, selv om grillen blev
samlet af forhandleren.

A ADVARSEL: Teend ikke
dette apparat uden forst
at have leest afsnittet om
TANDING AF BRENDERS i
denne brugervejledning.

’ KUNTIL UDENDQRS BRUG.
BRUGSANVNISNING TIL

INSTALLATOREN: Disse
anvisninger skal opbevares af
ejeren for evt. fremtidig brug.
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ADVARSLER

Hvis FARER, ADVARSLER OG
FORSIGTIG i denne brugsvejledning
ikke overholdes, kan det fore til alvorlige
personskader eller doden, eller det kan
resultere i brand eller eksplosion, der
resulterer i alvorlige materielle skader.

ADVARSLER:

A Ukorrekt samling af grillen kan vaere
farlig. Folg ngje samleanvisningerne.

A Brug ikke grillen, medmindre alle dele
er pa plads, Grillen skal vaere korrekt
samlet ifolge samleanvisningerne.

A Din Weber® gasgrill ma aldrig bruges
af born. De dele af grillen, som man
kan rore ved, kan vaere meget varme.
Hold mindre bern borte fra grillen, nar
den er i brug.

A Veer forsigtig, nar du bruger Weber®
gasgrillen. Den bliver varm under
madlavning eller renggring, og den
ma aldrig efterlades uden opsyn eller
flyttes, mens den er i brug.

A Brug ikke kul, briketter eller lavasten i
din Weber® gasgrill.

A Leen dig aldrig ind over den abne grill
under antaending eller tilberedning af
mad.

A Seet aldrig haender eller fingre for
forsiden af grillboksen, nar grillen er
varm eller laget er abent.

A Hele grillboksen bliver varm under
brug. Beror den ikke.

A Man méa under ingen omsteendigheder
lasne gasregulatoren eller nogen
gassamlinger, mens grillen er i brug.

A Brug varmebeskyttende grillhandsker
eller ovnhandsker, nar du betjener
grillen.

A For tilslutning af regulatoren folges
vejledningen, der passer til din type af
gasgrill.

A Hvis breenderne skulle ga ud, mens
grillen er i funktion, skal man lukke for
alle gasventilerne. Abn laget, og vent
fem minutter, for du prover at taende
grillen igen, og folg anvisningerne for
teending.

A Brzendbare materialer ma ikke veere
inden for cirka 60 cm fra grillen. Det
indbefatter grillens top, bund, bagside
eller sider.

A Denne grillmodel ma ikke indbygges
eller indga i en indglidende
konstruktion. Ikke overholdelse af
denne ADVARSEL kan forarsage brand
eller eksplosion, der kan give materiel
skade og personskader eller dod.

A\ Opbevar ikke en ekstra (reserve) eller
frakoblet forsyningsgasflaske under
eller i naerheden af denne grill.

A\ Efter en periode hvor Weber®
gasgrillen har vaeret opbevaret og/eller
ikke veeret i brug, skal den kontrolleres
for gasleekager og tilstopning af
braenderen for brug. Se anvisninger i
denne brugervejledning for korrekte
fremgangsmader.

A Brug ikke Weber® gasgrillen, hvis der
er siver gas ud fra gastilkoblingerne.

A Brug ikke aben ild til at kontrollere, om
der er gaslaekager.

A Leeg ikke grillafdeekning eller
noget braandbart over grillen eller i
opbevaringsomradet under grillen,
mens grillen er i drift eller er varm.

A Flydende propangas er ikke naturgas.
Det er farligt at aendre eller forsoge at
bruge naturgas i en propangasenhed
og eller propangas i en naturgasenhed,
og det vil opheeve garantien.

A Hold alle elforsyningsledninger
og brandstofslanger vak fra alle
opvarmede overflade.

A Gor ikke ventildyserne eller
breenderhullerne storre, néar ventiler og
breendere rengores.

A Weber® gasgrillen skal jeevnligt
rengores grundigt.

A En bulet eller rusten gasflaske kan
veere farlig og skal kontrolleres
af gasleverandaren. Brug ikke en
gasflaske med beskadiget ventil.

A Selvom din gasflaske kan se tom ud,
kan der stadig veere gas i den, og den
skal transporteres og opbevares i
overensstemmelse hermed.

A Antaendes fedtstoffet, slukkes der for
alle braendere, og laget skal holdes
lukket, indtil ilden er slukket.

A Er der en ukontrolleret opflamning,
skal maden fjernes fra ilden, indtil
opflamningen aftager.
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GARANTI INDH SFORTEGNELS

Weber-Stephen Products LLC (Weber) giver hermed den
OPRINDELIGE KOBER af denne Weber® gasgrill, garanti for,
at den er uden materiale- og fremstillingsfejl fra kebsdatoen pa
folgende méade:

Styrehjul af aluminium: 25 ar
(2 ar pa maling; bortset fra blegning)
Rustfrit stal lag: 25 ar
Porcelaensemaljeret lag: 25 ar
Braenderer af rustfrit stal: 10 ar
Grillriste af rustfrit stal: 5 ar mod gennemtaering eller
gennembraending
Rustfrie stal Flavorizer® bars: 5 ar mod gennemteering eller
gennembraending
Porcelaens-emaljeret
stobejerns grillriste: 5 &r modn gennemteering eller
gennembraending
Porcelaens-emaljeret grillriste: 3 &r mod gennemteering eller
gennembraending
Porcelzens-emaljerede Flavorizer® bars: 2 ar ar mod gennemtaering eller
gennembraending
Infrared breender il rotisseri : 2 &r
Alle resterende dele: 2 ar

Nar samlet og betjent i overensstemmelse med den medfalgende,
trykte vejledning. Weber kan stille krav om rimeligt bevis af
kebsdatoen. DU BOR DERFOR GEMME DIN K@BSKVITTERING
ELLER FAKTURA.

Denne begraensede garanti er begraenset til reparation eller
udskiftning af dele, som viser sig at veere defekte ved almindelig
brug og service, og som Weber ved en naermere undersegelse
vurderer er defekte. Inden nogen dele returneres, kontaktes
omradets kundeservicerepraesentant via de kontaktoplysninger,
der findes pa vores webadresse. Bekreefter Weber fejlen og
godkender dit erstatningskrav, vil Weber udskifte sadanne

dele uden beregning. Skal defekte dele returneres, skal
forsendelsesomkostningerne betales forud. Weber returnerer
delene til kaberen, fragt eller frimaerker betales forud.

Denne begraensede garanti daekker ikke svigt eller
betjeningsproblemer, der skyldes uheld, mishandling, misbrug,
eendring, forkert anvendelse, vandalisme, forkert installation eller
vedligeholdelse eller service, eller hvis der ikke er udfert normal
og rutinemaessig vedligeholdelse, inklusive, men ikke begraenset
til, skader, der skyldes insekter i breenderaret, som beskrevet i
brugervejledningen.

Nedbrydning eller skader, der skyldes hardt vejrlig, sdsom hagl,
stormvejr, jordskeelv eller orkaner, og misfarvning, der skyldes
kontakt med kemikalier, enten direkte eller via luften, deekkes ikke
af denne begreensede garanti.

Der ydes ingen yderligere udtrykkelig garanti undtagen som angivet
heri og enhver geeldende, indirekte garanti for salgbarhed og
brugbarhed er tidsbegraenset til den denne udtrykkelige, skriftlige
begraensede garantis daekningsperiode. Nogle regioner tillader ikke
begraensning af, hvor lzenge en underforstaet garanti er geeldende,
sa denne begraensning geelder muligvis ikke i dit tilfaelde.

Weber er ikke ansvarlig for seerlig, indirekte eller falgeskade.
Nogle forhandlere tillader ikke udelukkelse eller begraensning af
heaendelige eller falgemaessige skader, sa denne begraensning eller
udelukkelse geelder muligvis ikke i dit tilfaelde.

Weber bemyndiger ikke nogen person eller virksomhed til pa

sine vegne at patage sig nogen anden forpligtelse eller ansvar i
forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller
udskiftning af sit udstyr, og ingen sadan erkleering er bindende for
Weber.

Denne garanti gaelder kun produkter, der er solgt i detailhandlen.

Ga ind pa www.weber.com®, vaelg dit land, og
indregistrer din grill i dag.

De illustrerede grill i denne brugervejledning kan adskille
sig lidt fra den kebte model.
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SPLITTEGNING AF SPIRIT® E210 CLASSIC LPG

Spirit_E210_Classic_LPG_EU_030412
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SPLITTEGNING AF SPIRIT® E210 CLASSIC LPG
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SPLITTEGNINGSLISTE AF
SPIRIT® E210 CLASSIC LPG

Termometer og krans
Logoplade

Lagmodul

Varmehylde

Crossover® braenderror
Teendingselektrode
Braenderror

Grillboks
Engangsdrypbakke
Venstre rammepanel
Opsamlingsbakke
Holder til opsamlingsbakke
Taendstikholder
Reguleringsknap
Gnisttaender
Betjeningspanel
Forreste krydsstiver
Kabinetskserm

Skruer og splitter til laget
Grillrist

Flavorizer® bars

Bord, der kan slas ned
Modul, der kan slas ned
Krydsstiver bagpa
Rammestotte, bag
Manifold
Manifoldslange
Samlestykke til gas
Slange og regulator
Hojre rammepanel
Aftagelige fedtopsamlingsbakke
Beslag til gasflaske
Bundpanel

Hjuldaeksel

Navdaeksel

Hjul

Aksel

Hjullas
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SPLITTEGNING AF SPIRIT® E310 CLASSIC LPG
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SPLITTEGNING AF SPIRIT® E310 CLASSIC LPG
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SPLITTEGNINGSLISTE AF
SPIRIT® E310 CLASSIC LPG

Termometer og krans
Logoplade

Lagmodul

Varmehylde
Crossover® braenderror
Teendingselektrode
Braenderror

Grillboks
Engangsdrypbakke
Venstre rammepanel
Opsamlingsbakke
Holder til opsamlingsbakke
Taendstikholder
Reguleringsknap
Gnisttaender
Betjeningspanel
Forreste krydsstiver
Kabinetskserm

Skruer og splitter til laget
Grillrist

Flavorizer® bars
Sidebord

Krydsstiver bagpa
Rammestotte, bag
Manifold
Manifoldslange
Samlestykke til gas
Slange og regulator
Hojre rammepanel
Aftagelige fedtopsamlingsbakke
Bundpanel

Beslag til gasflaske
Styrehjul

Hjullas
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VIGTIGE OPLYSNINGER OM LP GASGRILL OG GASTILSLUTNINGER

HVAD ER FLYDENDE
PROPANGAS?

Flydende propangas (LP

gas) er det breendbare
petroleumsbaserede produkt,
der anvendes som braendstof
i din grill. Det er en gas ved
moderate temperaturer og

tryk, nar det ikke er under tryk.

Men under moderat tryk i en
beholder, sdsom en gasflaske,
bliver LP gassen flydende.

Nar der udledes tryk fra
gasflasken, fordamper vaesken
straks og bliver til flydende
propangas.

e LP gas har en lugt, der
minder om naturgas. Man
skal veere opmarksom pa
denne lugt.

e LP gas er tungere end
luft. Udsivende flydende
progangas samler sig pa
lave omrader og bliver ikke
spredt.

GODE RAD FOR SIKKER HANDTERING
AF GASFLASKER MED FLYDE
PROPANGAS

Der er flere retningslinjer og sikkerhedsfaktorer, som du
bliver ngdt til at have i tankerne, nar du bruger flydende
propangas (LP gas) Felg ngje disse anvisninger, for du
bruger din Weber® gasgrill.

¢ Luk altid gasflaskeventilen, fer du frakobler
regulatoren.

¢ Brug ikke en beskadiget LP gasflaske. En bulet
eller rusten LP gasflaske eller en LP gasflaske med
en beskadiget ventil kan veere farlig og skal straks
udskiftes med en ny gasflaske.

¢ Behandl en “tom” LP gasflaske pa samme made som
en fuld. Selv nar en LP gasflaske er tom for vaeske,
kan der stadig veere gastryk inde i flasken.

* LP gasflasker skal installeres, transporteres og
oplagres i opretstaende position. LP gasflasker ma
ikke tabes eller handteres med voldsomhed.

e Opbevar eller transporter aldrig LP gasflasker, hvor
temperaturen kan na 51° C (cylinderen bliver for
varm at rore ved). For eksempel: Efterlad ikke en LP
gasflaske i en bil pa en varm dag.

¢ Lav en laekagetest pa samlingen, hvor regulatoren
forbindes til LP gasflasken hver gang de kobles
sammen. For eksempel: Lav test hver gang LP
gasflasken udskiftes og geninstalleres.

* LP gasflakser skal opbevares utilgeengeligt for bern.
¢ Slut ikke til naturgasforsyning (bygas). Ventilerne og
hullerne er kun beregnet til flydende propangas.
¢ Omréadet omkring LP gasflasken skal vaere ryddet og

fri for affald.

LP gasflasken ma ikke udskiftes i naerheden af en
anteendelseskilde.

OPBEVARING

For griller, der har henstaet et stykke tid uden at blive
brugt, er det vigtigt at felge disse retningslinjer:

¢ Der skal slukkes for gassen pa LP gasflasken, nar
Weber® gasgrillen ikke er i brug.

A ADVARSEL: Kontroller, at LP
gasflaskeventilen er lukket, nar grillen
ikke er i brug.

¢ Hvis Weber® gasgrillen opbevares indenders, skal
man forst FRAKOBLE gasforsyningen og opbevare LP
gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

e Opbevar ikke en frakoblet LP gasflaske i en bygning,
garage eller andet indelukket omrade.

e Hvis du ikke frakobler LP gasflasken fra Weber®
gasgrillen, skal du serge for at opbevare bade grillen
og gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

¢ Kontroller, at omraderne under betjeningspanelet og
den aftagelige fedtopsamlingsbakke er fri for snavs,
der evt. kan tilstoppe luftstrammen til forbraending eller
ventilation.

KRAV TIL LP GASFLASKER
e Brug kun en 3 kg-13 kg LP gasflaske.

TILSLUTNINGER OG KRAV TIL
REGULATOR

e | Storbritannien skal dette apparat udstyres med en
regulator, der er i overensstemmelse med BS 3016,
med en nominel effekt pa 37 millibar. (leveres med
grillen)

e Slangens lzengde ma ikke veere mere end 1,5 meter.

e Undga kneek pa slangen.

e Vianbefaler, at du udskifter gasslangen pa din Weber®
gasgrill hvert 5. ar. | nogle lande er der krav om, at
gasslangen skal udskiftes hyppigere end hvert femte
ar, i disse tilfeelde skal du naturligvis folge landets
bestemmelser.

e Alle dele, der er forseglet af producenten, ma ikke
eendres af brugeren.

e Enhver gendring pa grillen kan veere farlig.

e Der ma kun anvendes de lavtryksslanger og
regulatortyper, der er godkendt i landet.

e Trykregulatorer og slanger ma kun udskiftes med dem,
der er specificeret af producenten af den udenders
gasgrill.

* Se efter, at regulatoren er monteret med det lille
ventilhul vendende nedad, s& der ikke samler sig
vand. Denne ventilation skal vaere fri for snavs, fedt,
insekter o. lign.
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VIGTIGE OPLYSNINGER OM LP GASGRILL OG GASTILSLUTNINGER

LAND GASTYPE 0G TRYK UDSKIFTNINGSMODUL MED SLANGE,
Bulgarien, Cypern, Tjekkiet, Danmark, Estland, Finland, Ungarn, 1,B/P - 30 mbar REGULATOR OG VENTIL

Island, Letland, Litauen, Malta, Holland, Norge, Rumeenien, Slovakisk A VIGTIG BEMZERKNING: Vi anbefaler
Republik, Slovenien, Spanien, Sverige, Tyrkiet . ) 2 ’
at du udskifter gasslangen pa

Belgien, Frankrig, Graekenland, Irland, Italien, Luxembourg, Portugal, l,, - 28-30/ 37 mbar din Weber® gasgrill hvert 5. ar.
Schweiz, Storbritannien

I nogle lande er der krav om, at
Polen I,B/P - 37 mbar gasslangen skal udskiftes hyppigere
Ostrig, Tyskland I,B/P - 50 mbar end hvert femte éar, i disse tilfeelde

skal du naturligvis folge landets

FORBRUGSOPLYSNINGER bestemmelser.

Propan kW Butan kW Propan g/t Butan g/t For at fa udsklftnlngsmoc:IuI med

— - slange, regulator og ventil kontaktes
Spirit® 210 Classic 8 88 558 640 omradets kundeservicerepraesentant
Spirit® 310 Classic 9,4 10,6 672 771 via de kontaktoplysninger, der
Spirite 210 Original 78 8,8 558 640 findes pa vores websted.

— — Ga ind pa www.weber.com®
Spirit® 310 Original 9,4 10,6 672 771
Spirit® 320 Original 12,9 14,7 922 1070
Spirit® 210 Premium 78 8,8 558 640
Spirit® 310 Premium 9,4 10,6 672 771
Spirit® 320 Premium 12,9 14,7 922 1070

ST@RRELSE PA DYSE
VENTILER PA HOVEDBR/ENDER

LP gas (flydende propangas) Methangas

1,B/P - 30 mbar 1,, - 28-30 / 37 mbar 1,B/P - 50 mbar G (20) G (25)

Spirit® 2 braender 0,99 mm 0,97 mm 0,90 mm 1,40 mm | 1,50 mm

Spirit® 3 braender 0,90 mm 0,86 mm 0,79 mm 1,25 mm | 1,35 mm

SIDEBRANDERVENTIL

LP gas (flydende propangas) Methangas

Spirit® 320 0,98 mm 0,90 mm 0,84 mm 1,39 mm | 1,50 mm
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INSTALLATION AF LP GASFLASKER | KABINETTET

HVOR SKAL
GASFLASKEN
PLACERES?

Typen og stgrrelsen pa
gasflasken, du kgber,
bestemmer, om den kan
placeres i bunden af
kabinettet, eller om den skal
vaere uden for. To placeringer
er mulige: Inde i kabinettet
fastholdt af beslagene til
gasflaske eller uden for
kabinettet pa jorden.

J Wi

CALOR
KRAV TIL INSTALLATION INDE | 5 kg
KABINETTET

Gasflasken kan placeres i grillkabinettet, hvis flasken
ikke er for stor. Den maksimale sterrelse for gasflasker
installeret i et kabinet er:

PRIMAGAZ
5.2 kg

Flaskestorrelse: 6 kg maks.

Flaskehgjde: 465 mm maks.
Flaskebredde: 289 mm maks. ~—282mm—- -—318 mm—— ‘

(rektanguleert fodaftryk) eller ﬁ**i )
318 mm maks. 119 mm
(rundt fodaftryk) 68 mm

Flaskens bund skal ogsa passe ind mellem 4 ?
flaskebeslagene og hvile fladt imod bundpanelet (1). 287 mm

/A ADVARSEL: Hvis gasflasken ikke

overholder kravene for flaskestarrelse
ved placering af flaske i kabinettet,
skal man ikke forsgge at placere eller
tilslutte den inde i kabinettet. Placer og BP
tilslut gasflasken uden for kabinettet.
Hvis dette ikke gores, kan slangen s kg
blive beskadiget, hvilket kan udlgse
en brand eller eksplosion, som kan
forarsage alvorlige kvaestelser eller
doden samt materielle skader.

320 mm

BUTAGAZ
6 kg

Flere forskellige gasflaskemodeller, der er godkendt for
installation i kabinettet, vises med deres mal.

~—306mm—| -~—283 mm—~

465 mm 339 mm

Maksimal gasflaskestgrrelse
INDE | kabinettet er 6 kg.

Slangens laengde ma ikke
vaere mere end 1,5 meter.

10 WWW.WEBER.COM®



INSTALLATION AF LP GASFLASKER | KABINETTET

INSTALLATION INDE | KABINETTET

Du har brug for felgende: Beslag til gasflaske (1).

A) Left, og aftag kabinetskeermen. Flaskeholderne
haegtes ind i monteringshullerne i bundpanelet, som
vist pa illustrationen (2). Indseet gasflaskebeslagenes
tapper i de aflange huller. Gor beslagene fast ved at
dreje dem ned, sa midtertappen fastldses pa plads.

B) Left, og seet gasflasken mellem beslagene til
gasflasken (3) pa bundpanelet. Gasflaskens bund skal
passe ind mellem beslagene til gasflaske (4).

C) Drej gasflasken, sa ventildbningen vender mod
grillens forside.

D) Slut regulatoren til LP gasflasken. Laes “TILSLUTNING
AF REGULATOREN?”

E) Seet kabinetskaermen pa igen.

L1
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INSTALLATION AF LP GASFLASKER UDEN FOR KABINETTET

KRAV TIL INSTALLATION UDEN FOR
KABINETTET

Hvis din gasflasken ikke overholder kravene til storrelsen
for placering inde i kabinettet, skal gasflasken placeres pa
jorden uden for pa hgijre side af kabinettet. Den maksimale
storrelse for gasflasker installeret uden for kabinettet er:

Flaskestorrelse: 13 kg maks.

Flaskehgjde: 587 mm maks.
Flaskebredde: 306 mm maks.
INSTALLATION MED PLACERING AF
GASFLASKEN PA JORDEN

A

For reguleringsslangen (1) ud gennem sidepanelets
abning.

Seet gasflasken pa jorden uden for kabinettet pa
grillens hgjre side.

C) Vend LP gasflasken, saledes at ventilabningen vender
fremad.

Slut regulatoren til LP gasflasken. Laes “TILSLUTNING
AF REGULATOREN?

B

D

=

Maksimal gasflaskestgrrelse
UDEN FOR kabinettet er
13 kg.

Slangens laengde ma ikke
vaere mere end 1,5 meter.
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TILSLUTNING AF REGULATOREN

HVAD ER EN
REGULATOR?

Din Weber® gasgrill er
udstyret med en trykregulator,
som er en anordning, der
styrer og fastholder et
ensartet gastryk, nar gassen
frigives fra LP gasflasken.

TILSLUTNING AF REGUALTORENTIL

GASFLASKEN

A) Forbind regulatoren til gasflasken.

/A ADVARSEL: Se efter, at gasflasken
eller regulatorventilen er lukket.

Pa visse regulatorer trykkes ind for at tilslutte

og treekkes ud for at lukke; pa andre er der en
motrik med venstregevind, som er forbundet med
gasflaskeventilen. Find ud af, hvilken regulatortypen
du har, og felg tilslutningsvejledningen for den
pageeldende regulator.

Tilslut ved at dreje med uret

Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje fittingen
med uret (1). Indstil regulatoren, sa Iufthullet (2) peger
nedad.

Tilslut ved at dreje mod uret
Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje fittingen
mod uret (3) (4).

Tilslut ved at dreje greb/klik-greb pa plads

Drej regulatorgrebet (5) til positionen ned/lukket. Tryk
regulatoren ned pa gasflaskeventilen, til regulatoren
klikker pa plads (6).

Tilslutning med glidekrave

Sorg for, at regulatorgrebet star pa lukket position
(7) (10). Skub regulatorkraven op (8) (11). Skub
regulatoren ned oven pa gasflaskeventilen, og
oprethold trykket. Skub kraven ned for at lukke
(9) (12). Gentag proceduren, hvis regulatoren ikke
laser.

WWW.WEBER.COM® 13



FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

HVAD ER EN
LAKAGEKONTROL?

Braendstofsystemet i din grill
har mange tilslutninger og
samlinger. En laeekagekontrol
er en palidelig made til at
sikre sig, at der ikke siver gas
ud fra nogen af tilslutningerne
eller samlingerne.

Selv om de fabrikslavede
tilslutninger er blevet grundigt
kontrolleret for gasleekager,
er det vigtigt at udfgre en
leekagekontrol fgr brug af
grillen fgrste gang, samt hver
gang du frakobler og tilkobler
en samling, og hver gang

der udfgres rutinemaessig
vedligeholdelse.

Man skal teenke pa sikkerheden, nar man
beslutter, hvor grillen skal placeres og
bruges. Det er vigtigt at leese folgende
advarsler, for du installerer eller bruger
grillen.

ADVARSLER:

A\ Dette apparat ma kun anvendes
udendors og aldrig i garager og
havestuer eller lukkede terrasser eller
verandaer.

A Din Weber® gasgrill ma ikke anvendes
under et ubeskyttet, brandbart tag eller
overdakke.

A\ Weber® gasgrillen ma ikke installeres i
eller pa campingvogne og/eller bade.

A Brzendbare materialer ma ikke vaere
inden for cirka 60 cm fra grillen. Det
indbefatter grillens top, bund, bagside
eller sider.

A Sgorg for at holde alle brandfarlige
dampe og veesker, f.eks. benzin,
sprit/alkohol og andre antaeendelige
materialer, langt veek fra grillomradet.

A\ Hold ventilationsabninger til
gasflaskeindelukket utildaekket og fri
for snavs.

A\ Dette apparat bliver meget varmt. Pas
isaer pa, nar der er born eller ldre
mennesker i naerheden

A\ Flyt ikke grillen andre steder hen,
mens den er teendt.

DELVIS ADSKILLELES AF GRILLEN FOR
UDFORELSE AF GASLAEKAGEKONTROL

Du skal have adgang til gasventilerne, for at kunne lave
en laekagekontrol, og det kreever en simpel adskillelse af
grillen.

Kontroller, at grillen er slukket
A) Luk for gasforsyningen ved kilden.

B) Kontroller, at alle breenderreguleringsknapper er
i lukket (O) position (1). Reguleringsknapperne
afsendes i lukket (O) position, men de skal
kontrolleres, s& man er helt sikker pa, at de er lukket.
Kontroller ved at trykke reguleringsknapperne ind og
dreje dem med med uret. Kan de ikke drejes, sa er de
lukket. Hvis de kan dreje, sa fortseet med at dreje dem
med uret, til de stopper; hvorefter de er lukket. Serg
for, at reguleringsknapperne pa sidebreenderen er
lukket, hvis grillen har en sidebraender.

Afmontering af betjeningspanelet

Du skal bruge folgende: En stjerneskruetraekker.

A) Frakobl de to ledninger fra teendingsknappen,
der sidder pa undersiden af betjeningspanelet
(2). BEMAERK: Treek fra terminalerne for enden af
ledningerne.

B) Tag reguleringsknapperne af (3).

C) Tag skruerne af pa forsiden af betjeningspanelet med
en stjerneskruetraekker (4).

D) Left forsigtigt betjeningspanelet op, og treek det
fremad og veek fra grillboksen (5).

Grillen er nu klar til en leekagekontrol. Ga videre med
GASLAKAGEKONTROL.
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FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

A FARE

Brug ikke aben ild til at kontrollere, om
der er gaslaskager. Sarg for, at der ikke
er gnister eller aben ild i nzerheden, mens
det kontrolleres, om der er gaslaekager.
Gnister eller aben ild vil medfere brand
eller eksplosion, som kan forarsage
alvorlige kvaestelser, doden eller
materielle skader.

/A ADVARSEL: Gastilslutningerne pa din
gasgrill er blevet testet pa fabrikken.
Vi anbefaler dog, at du kontrollerer alle
gastilslutninger for laekager, inden din
gasgrill betjenes.

/A ADVARSEL: Udfer disse
lzekagekontroller, ogsa selv om det er
forhandleren eller butikken, der har
samlet grillen.

/A ADVARSEL: Man skal kontrollere,
om gassen lakker, hver gang en
gastilslutning lasnes og saettes pa
igen.

BEMAERK: Alle fabriksfremstillede samlinger er blevet

grundigt kontrolleret for gaslaekage,r og braenderne er

blevet flammetestet. Som en sikkerhedsforanstaltning
bor du dog kontrollere alle samlinger for laekager, inden
du tager din Weber® gasgrill i brug. En gassamling kan

vaere blevet losnet eller beskadiget under forsendelsen
og héndteringen.

GASLAKAGEKONTROL

Du skal bruge felgende: En sprayflaske eller borste eller
klud og saebevand. (man kan lave sit eget sabevand
ved at blande 20 % flydende saebe med 80 % vand; eller
man kan kebe en oplasning i sanitetsafdelingen i ethvert
byggemarked.)

A) Luk op for gasforsyningen.

/A ADVARSEL: Teend aldrig for
branderne, mens der kontrolleres for
laekager.

Find ud af, hvilken regulatortype du har. Folg
vejledningen for den pageeldende regulator.

Drej ventilen
Drej gasflaskeventilen mod uret (1) (2) (3).

Flyt grebet
Flyt regulatorgrebet til aben position (4) (5) (6).

WWW.WEBER.COM® 15



FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

GASLEKAGEKONTROL (fortsat)

B) For at kontrollere om der er gasudsivninger, skal du
fugte samlingerne med saebevand ved brug af en
sprayflaske, barste eller klud. Dannes der bobler, eller
vokser en boble, er der en lzekage. Pafor saebevandet
pa de felgende samlinger:

a) Regulatorslange-til-samlestykke til gas (1).
b) Manifoldbelgeslange-til-samlestykke til gas (2).
b) Manifoldbglgeslange-til-manifold (3).

A ADVARSEL: Er der en lzekage ved
samlingerne (1, 2 eller 3), slukkes for
gassen, samlingen strammes igen med
en skruenggle, og det kontrolleres igen
med szebevand, om der er leekager.
Laekker det stadig, efter at samlingen
igen er strammet, lukkes der for
gassen. BETJEN IKKE GRILLEN.
Kontakt kundeservicereprasentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside.

Ga ind pa www.weber.com®.

d) Samlingen for regulator-til-gasflaske (4).
a) Samlingen for regulatorslange-til-regulator (5).
f)  Samlinger for ventiler-til-manifold (6).

A ADVARSEL: Luk for gassen, hvis
der er lekage ved samlingerne (4,
5 eller 6). BETJEN IKKE GRILLEN.
Kontakt kundeservicereprasentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside.
Ga ind pa www.weber.com®.

C) Nar lzekagekontrollen er feerdig, sa luk for gastilferslen
ved kilden, og skyl tilslutningerne med vand.

BEMZAERK: Da nogle testoplosninger til |aekager, herunder
saebevand, kan veere let rustfremkaldende, skal alle
tilslutninger skylles med vand, efter laekagekontrollen er
udfert.

Genmontering af betjeningspanelet

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker.

A) Seet ventilstammerne ud for hullerne i
betjeningspanelet. Placer overste kant af
betjeningspanelet pa tapperne pa rammemodulet.
Skub betjeningspanelet ned pa plads.

B) Fastger betjeningspanelet med skruerne.

C) Seet reguleringsknapperne pa ventilstammerne.

D) Forbind ledningerne til teendingsknappen.

A ADVARSEL: Sgrg for, at alle dele
er samlet, og at beslag og skruer
sidder helt stramt, inden grillen
betjenes. Folger du ikke denne
produktadvarsel, kan dine handlinger
forarsage en brand eller eksplosion,
eller fa konstruktionen til at bryde
sammen, hvilket medforer alvorlige
personskader eller dgden, savel som
materielle skader.

Nu er grillen klar til brug.
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FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

FRAKOBLING AF REGULATOREN

A) Fjern gasflasken ved at lukke for gasforsyningen og
frakoble slange og regulator fra gasflasken.

/A ADVARSEL: Se efter, at gasflasken
eller ventilen er lukket.

Find ud af, hvilken regulatortype du har. Folg
vejledningen for frakobling af den pageeldende
regulator.

Frakobl ved at dreje mod uret
Lesn regulatoren fra gasflasken ved at dreje fittingen
mod uret (1).

Frakobl ved at dreje med uret
Losn regulatoren fra gasflasken ved at dreje fittingen
med uret (2) (3).

Frakobl ved at dreje greb

Inde i kabinettet fastholdt af beslagene til gasflaske
eller uden for kabinettet pa jorden (4). Tryk indad pa
regulatorgrebet (5), indtil det lasnes fra gasflasken.
(6).

Frakobling med glidekrave

Serg for, at regulatorgrebet star pa lukket position
(7) (9). Skub regulatorkraven op (8) (10), sa den
lasnes fra gasflasken.

B) Udskift den tomme gasflaske med en fuld.

UDSKIFTNING AF LP GASFLASKEN

Vi anbefaler, at du udskifter LP gasflasken, inden den er
helt tom. Tag LP gasflasken til gasflaskeforhandleren, og
ombyt den med en gasflaske fyldt med “propangas’

TILSLUTNING AF GASFLASKEN IGEN
Lees “TILSLUTNING AF REGULATOREN”
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GRILLTIPS 0G GODE RAD

GRILLTIPS 0G GODE RAD

e Forvarm altid grillen fgr
tilberedning af maden. Indstil
alle breendere pa hgj varme, og
luk laget; forvarm i 10 minutter,
eller indtil termometeret viser
260° - 290°C (500° - 550°F).

e Temperaturen i din gasgrill kan
blive varmere end normalt de
forste gange, den er i brug.

e Grilltiden i opskrifterne
er baseret pa udendgrs
temperaturer pa 20°C (70°F) og
lidt eller ingen vind. Giv mere
tilberedningstid pa kolde eller
bleesende dage, eller ved stgrre
hgjde (over havet]). Giv mindre
tilberedningstid, nar det er
meget varmt i vejret.

e Forholdene, hvor under der
grilles, kan kraeve justering af
braenderreguleringerne for at
opna de korrekte temperaturer.

e Svits kadet, og grill med lukket
l3g, sa maden hver gang grilles
perfekt.

e Hvis der laeegges meget mad pa
en grillrist, kraeves der laengere
tilberedningstid.

e Skeer overskydende fedt af
baffer, udskaret kgd og stege,
sa der hgjst er en fedtkant pa
ca. 6,4 mm. Mindre fedt ggr det
lettere at ggre rent bagefter
og er naesten en garanti mod
ugnskede opflamninger.

e Som tommelfingerregel skal
store kgdstykker grilles la&engere
pr. pund end sma kgdstykker.

Til nogle fgdevarer, f.eks.

en kasserolle eller tynde
fiskefiletter, skal der bruges en
beholder. Engangsfoliebakker
er meget praktiske, men enhver
metalbakke med ovnsikre
handtag kan ogsa benyttes.

Mad i beholdere, sdsom baked
beans, kraever mere tid, hvis de
grilles i en dyb kasserolle, end
hvis de laeegges pa bagebakke.

Mad, der leegges pa grillristen
direkte over braenderne, skal

muligvis vendes eller flyttes til et

mindre varmt omrade.

Det er bedre at bruge taenger
end en gaffel til at vende og
handtere kgdstykkerne, da man
undgar tab af den naturlige saft
og kraft. Brug 2 paletknive til at
handtere store, hele fisk.

Sgrg altid for, at den aftagelige
fedtopsamlingsbakke og
opsamlingsbakken er rene og
uden madrester.

Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke
fores med alufolie. Det kan
forhindrer, at fedtet flyder ned i
opsamlingsbakken.

Indtreeffer der en ugnsket
opflamning, slukkes alle
branderne, og maden
flyttes til et andet omrade pa
grillristen. Flammerne vil sa

forsvinde. Teend igen grillen, nar

flammerne er helt vaek BRUG
ALDRIG VANE) TIL AT SLUKKE
FLAMMER PA EN GASGRILL.

Brug af et kekkenur vil veere

en hjaelp til at varsko dig, nar
“gennemstegt” er ved at blive til
“overstegt”.

FORVARMNING

Det er vigtigt at forvarme grillen, inden der grilles.
Sadan forvarmes: Teend grillen ifelge anvisning i
betjeningsvejledningen; drej derefter alle breendere

til start/hej (%) position, luk laget, og forvarm, indtil
temperaturen nar til mellem 260° og 290°C (500° og
550°F), den anbefalede grilltemperatur. Forvarmningen
tager mellem 10 og15 minutter, afhaengigt af forholdene,
f.eks. lufttemperatur og vind. Efter forvarmning kan de
enkelte braendere justeres efter enske.

/A ADVARSEL: Skulle breenderne ga ud
under tilberedningen, skal der slukkes
for alle gasventiler. Abn laget, og vent
fem minutter, for du prover at taende
grillen igen, og folg anvisningerne for
teending.

GRILLNING UNDER LAG

Der grilles altid med laget lagt pa, sa varmen bliver
ensartet og jeevnt fordelt. Nar laget er lagt pa, griller
gasgrillen pa samme made som en konvektionsovn.
Termometeret i laget viser stegetemperaturen inden i
grillen. Al forvarmning og grilining geres med laget pa.
Smugkig ikke — varme gér tabt hver gang, du letter pa
laget.

FLAVORIZER® SYSTEMET

Med lukket lag og brug af Flavorizer® bars far maden

den der szerlige “udenders” smag. Nar der drypper
kodsaft fra maden ned pa de specielt vinklede Flavorizer®
bars, afgiver de rag, der giver maden en uimodstaelig
grillsmag. Takket veere braendernes enestaende design,
Flavorizer® bars, og den fleksible temperaturregulering, er
ukontrollerede opflamninger praktisk talt eliminerede, fordi
det er DIG, der styrer flammerne.

DRYP OG FEDT

Flavorizer® bars og breendernes helt specielle
udformning bevirker, at overskydende fedt fores
gennem den aftagelige fedtopsamlingsbakke ned i
fedtopsamlingsbakken. Der kan fas engangsdrypbakker,
der passer i opsamlingsbakken.

18
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SIKKERHEDSTJEK FOR BRUG AF GRILLEN

Nar du er klar til at grille, skal din

SIKKERHED FORST forste tanke altid veere pa sikkerheden.
o . Folgende er nogle fa sikkerhedstjek, som
Det er en rigtig god idé at du bor udfere, hver gang du griller.

komme i vane med at udfgre

et pa r Sl kke rh ed StJ € k fﬂ rstart Grillen er designet med et fedtopsamlingssystem, som
pa gri llnin g. leder fedtet bort fra maden og ned i aftagelige beholdere.

AFTAGELIG FEDTOPSAMLINGSBAKKE

Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet sig fedt i

den aftagelige fedtopsamlingsbakke. Fjern overskydende

fedt med en plastikspartel (1). Vask fedtbakken med

saebevand, og skyl med vand.

A\ FORSIGTIG: Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie.

OPSAMLINGSBAKKE OG
ENGANGSDRYPBAKKE

Fedt fra den aftagelige fedtopsamlingsbakke ledes ned
i opsamlingsbakken. Rengering af opsamlingsbakken
er lige sa vigtigt som rengering af den aftagelige
fedtopsamlingsbakke.

Kontrollér hver gang for brug, om der har samlet sig
fedt i opsamlingsbakken. Fjern overskydende fedt

med en plastikspartel (2). Vask opsamlingsbakken
med varmt saebevand, og skyl med vand. For at holde
opsamlingsbakken ren i lzengere tid, kan man fore
opsamlingsbakken med en Weber® engangsdrypbakke
eller med alufolie.

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang
for brug, om der har samlet sig fedt i
den aftagelige fedtopsamlingsbakke
og opsamlingsbakken. Fjern
overskydende fedt, for at undga at det
bliver anteendt. Antaending af fedtstof
kan medfare alvorlige kvaestelser eller
materielle skader.

EFTERSYN AF SLANGE

Slangen skal rutinemaessigt efterses for tegn pa revner

3).

A ADVARSEL: Kontrollér hver gang for
grillen anvendes, om der er ridser,
revner, afskrabninger eller snit pa
slangen. Grillen ma ikke benyttes,
hvis slangen er beskadiget pa nogen
som helst made. Udskift kun med
godkendt Weber® udskiftningsslange.
Kontakt kundeservicereprasentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside.

Ga ind pa www.weber.com®.
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TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDER

METODER TIL TANDING
AF BRAENDER

Braender 1 kan taendes

pa to mader. Den fgrste

er ved brug af Crossover®
taendingssystemet, som er
indbygget i grillen. Den anden
er med et teendstik.

| det felgende beskrives
teending af grillen ved
brug af Crossover®
teendingssystemet. Pa
falgende side er teending
af grillen med en taendstik
beskrevet.

TAENDING AF HOVEDBRANDER
Crossover® teendingssystem

Crossover® teendingssystemet anteender breender 1 med
en gnist fra teendingselektroden inde i Gas Catcher™
taendingskammeret. Du frembringer energien til gnisten
ved at trykke pa teendingsknappen. Der heres et klik fra
gnisttaenderen. Breender 2 (og 3) kan taendes, efter at
breender 1 er taendt.

A) Abn grilllaget (1).

A FARE

Abnes laget ikke, for grillens breendere
antzendes, eller ventes der ikke i fem
minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke teender, kan der
opsta en eksplosiv opflamning, der kan
forarsage alvorlige personskader eller
doden.

B) Kontroller, at ALLE breenderreguleringsknapper
er lukket (2). Kontroller ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med med
uret, indtil de stopper.

/A ADVARSEL: Brandernes
reguleringsknapper skal sta pa lukket
(O) position, inden ventilen pa LP
gasflasken abnes.

)

Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder,

der passer til din flaske og regulatortype. Laes ‘A)” i

“GASLAKAGEKONTROL”

Tryk braender 1's reguleringsknap ind, og drej den

mod uret til start/hej (%) position (3).

VIGTIGT: Antzend altid braender 1 forst. Den/de

andre braendere antaendes fra braender 1.

E) Tryk flere gange pa teendingsknappen (4). Der hgres
et klik fra gnistteenderen.

F) Kontrollér, at breender 1 er teendt ved at kigge gennem

grillristene. Man skal kunne se en flamme.

/A ADVARSEL: Man ma ikke lzene sig ind
over den abne grill.

/A ADVARSEL: Anteendes braender 1
ikke inden for fem sekunder, skal
man stoppe, dreje braenderens
reguleringsknap om pa lukket (off),
og vente i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, for du prover igen eller
prover at teende med en teendstik.

Efter breender 1 er taendt, kan breender 2 (og breender
3) teendes.

SADAN SLUKKES BRENDEREN

Tryk hver breenderreguleringsknap ind, og drej den med
uret til lukket (O) position. Luk for gastilferslen ved kilden.

L=

G

=

o
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TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDER

TANDING AF HOVEDBRANDER

Taending med en taendstik
A) Abn grilliaget (1).

A FARE

Abnes laget ikke, for grillens braendere
antaendes, eller ventes der ikke i fem
minutter, s gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke teender, kan der
opsta en eksplosiv opflamning, der kan
forarsage alvorlige personskader eller
doden.

B) Kontroller, at ALLE braenderreguleringsknapper
er lukket (2). Kontroller ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med med @

uret, indtil de stopper. ’
/A ADVARSEL: Braendernes \ &

reguleringsknapper skal sta pa lukket \\

(O) position, inden ventilen pa LP ® \

gasflasken abnes.

C) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder,

der passer til din flaske og regulatortype. Lees ‘A)” i

“GASLAEKAGEKONTROL”

Seet teendstikken i teendstikholderen, og stryg

taendstikken. For teendstikholderen med den teendte

teendstik ned gennem grillristene, forbi Flavorizer®

bars og ved siden af breender 1 (3).

Tryk braender 1's reguleringsknap ind, og drej den

mod uret til start/hgj () position (4).

VIGTIGT: Antaend altid braender 1 forst. Den/de

andre brandere antandes fra braender 1.

F) Kontrollér, at breender 1 er taendt ved at kigge gennem
grillristene. Man skal kunne se en flamme.

A ADVARSEL: Man ma ikke lzene sig ind
over den abne grill.

A ADVARSEL: Anteendes braender 1
ikke inden for fem sekunder, skal
man stoppe, dreje braenderens
reguleringsknap om pa lukket (off),
og vente i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, for du prover igen.

Efter breender 1 er teendt, kan breender 2 (og breender
3) teendes.

SADAN SLUKKES BRENDEREN

Tryk hver breenderreguleringsknap ind, og drej den med
uret til lukket (O) position. Luk for gastilferslen ved kilden.

<
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FEJLFINDING

GENEREL FEJLFINDING
PROBLEMER

Braender teender ikke, nar du trykker pa
teendingsknappen.

Brzaenderne teender ikke.

Braenderne kan have en ustabil flamme, nar
reguleringsknappen er pa hgj (%) position.

Grilltemperaturen nar kun 250° til 300° F i hgj (%)
position.

Branderen antandes ikke, eller flammen er lav,
nér den er indstillet pa hgj (¥) position.

Brzenderflammen er ustabil.

Flammen er lav, nar breenderen er indstillet pa
hgj (%) position.

Flammerne nér ikke hele vejen gennem
braenderroret.

Brzaenderne braender med gul eller orange flamme,
samtidig med at der er gaslugt.

Der kommer opflamninger.

/A ADVARSEL: Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie.

Lagets inderside ser ud, som om den “skaller af’
(Ligner afskallet maling.)

LASNINGER

Veer sikker pa, at gassen stremmer ud til breenderne ved at prove at teende braenderne med en teendstik. Lees
“TAENDING AF HOVEDBRAENDER - Teending med teendstik” Hvis du kan teende med et teendstik, ligger problemet i
teendingssystemet. Lees “VEDLIGEHOLDELSE AF CROSSOVER® TAENDINGSSYSTEM?

Kontroller, at ledningerne er sluttet til terminalerne pa gnistteenderen under betjeningspanelet.

Nogle lande har regulatorer med en sikkerhedsmekani sme, der gor, at der ikke strommer for meget gas. Det er
muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget gas, som indgar i forbindelsen mellem grill og gasflaske, er blevet
aktiveret. Luk for gasflaskeventilen, og drej alle breendernes reguleringsknapper pa slukket (O) position for at nulstille
sikkerhedsmekanismen mod for meget gasstremning. Abn grilllaget. Vent mindst fem minutter, s4 gassen kan sive
veek, for du forsgger at teende grillen igen. Drej LANGSOMT gasflaskeventilen, indtil den er helt aben. Vent flere
sekunder; teend derefter grillen. Lees “TAENDING OG BRUG AF HOVEDBR/AENDER?

Det kan veere, at gasflasken er naesten tom eller tom. Udskift flasken med en fyldt.
Gasslangen kan veere bgjet eller knaekket. Ret slangen ud.

Renger braenderhullerne, der laber langs hele laengden af braenderroret. Laes ‘ARLIG VEDLIGEHOLDELSE”

Undel:srag om insektnettene kan veere blokerede. (Tilstopning af huller.) Rens insektnettene.
Laes ‘ARLIG VEDLIGEHOLDELSE”

Grillen skal forvarmes med alle braendere pa hej position i 10 til 15 minutter.
Renger grillriste og Flavorizer® bars grundigt, sa fedtet fiernes. Lees “RUTINEMAESSIG VEDLIGEHOLDELSE”

Den aftagelige fedtopsamlingsbakke kan veere snavset, sa fedt forhindres i at flyde ned i opsamlingsbakken? Renger
den aftagelige fedtopsamlingsbakke.

Laget er porcelzensemaljeret eller af rustfrit stal. Det er ikke malet. Det kan ikke “skalle af” Det, som du kan se, er
fastbraendt fedt, der er forkullet, og som skaller af. DET ER IKKE EN FEJL. Rengor grundigt. Laes “RUTINEMASSIG
VEDLIGEHOLDELSE”

Hvis problemet ikke kan lgses, som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicerepraesentant ved at falge kontaktoplysningerne pa vort websted. Ga ind pa

www.weber.com®.
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

SADAN HOLDER DU DIN
WEBER® GASGRILL |
TOPFORM

A FARE

Hvis ovenneevnte symptomer ikke
udbedres, kan det medfore brand, der
kan forarsage alvorlige person- og
materielskader eller doden.

For at din Weber® gasgrill skal blive ved med at veere lige
sa sikker og effektiv, som den var fra starten, anbefaler
vi kraftig, at du efterser og renger insektnettene og
braenderrgrene mindst én gang om aret. Nedenfor gives
vigtige oplysninger om de to omrader pa grillen, som skal
have arlig vedligeholdelse.

Hvis du observerer ukorrekt flammemeanster

eller blokerede braenderabninger, skal du ga til
vejledningen “RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRANDERROR” pa de folgende sider.

FLAMMEMONSTER FOR BRANDER

Braenderrarene i din Weber® gasgrill er korrekt indstillet
fra fabrikkens side med hensyn til blanding af luft og gas.
Det korrekte flammemenster vises pa illustrationen og
beskrives herunder:

e Breenderror (1)

e Spidserne kan til tider blinke gult (2)

e Lysebla (3)

e Morkebla (4)

Kontroller hovedbreenderens flalmmemenster. Hvis
flammerne ikke stemmer overens med beskrivelsen
ovenfor, kan det veere et tegn pa, at insektnettet er blevet
snavset eller tilstoppet.

WEBER® INSEKTNET

Abningerne til forbreendingsluften pa breenderrerene
(5) er monteret med rustfrit stal for at forhindre
edderkobber og andre insekter i at lave spind og bygge
reder inde i luftindtaget (6) i breenderrarene. Disse
reder kan tilstoppe den normale gasstrem, og kan
forarsage at gassen strammer tilbage ud af &bningerne
til forbreendingsluften (7). Det kan forarsage brand i og
omkring braenderventilerne, under betjeningspanelet,
hvorved grillen vil blive sveert beskadiget.

BEM/ERK: Bliver insektnettet bliver beskadiget, eller
det ikke kan renses, sd ret henvendelse til omradets
kundeservicerepraesentant via kontaktoplysninger pa
vores websted. Log ind pd www.weber.com®.

ABNINGER | BREENDERROR

Ved brug af grillen bliver abningerne i braenderrerene med
tiden snavsede. Tilstoppede og snavsede abninger kan
begreense den fulde gasstrem. | det folgende beskrives,
hvordan man kan afgere, om breenderrarene er snavsede
eller tilstoppede.

e Der lugter af gas samtidig med, at breenderflammer er
gule og dovne

e Girillen bliver ikke varm

¢ Girillen bliver ikke varm over det hele

* Eneller flere breendere antaendes ikke

WWW.WEBER.COM®
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING ELLER
UDSKIFTNING AF BRAENDERRORENE

Kontroller, at grillen er slukket

A) Sluk for gasforsyningen, og frakobl gassamlingen.

B) Kontroller, at alle braenderreguleringsknapper
er i lukket (O) position. Kontroller ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med med
uret, indtil de stopper. Kan de ikke drejes, sa er de
allerede lukket. Hvis de kan dreje, sa fortseet med at
dreje dem med uret, til de stopper; hvorefter de er
lukket.

Afmontering af betjeningspanelet

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetreekker.

A) Frakobl de to ledninger fra gnistteenderen, der sidder
pa undersiden af betjeningspanelet (1). BEMAERK:
Frakobl ikke ved at traekke i ledningerne; treek fra
terminalerne for enden af ledningerne.

B) Tag grillbokskomponenterne af (2).

C) Tag reguleringsknapperne af (3).

D) Tag skruerne af pa forsiden af betjeningspanelet med

en stjerneskruetreekker (4).

Loft forsigtigt betjeningspanelet op, og treek det

fremad og veek fra grillboksen (5).

m

Afmontering af manifolden

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker, to 7/16"
skruenggler.

Med en stjerneskruetreekker aftages de to skruer og
spaendeskiver, der holder manifolden fast pa forreste
krydsstiver (6).

Brug to 7/16" skruenggler, og fiern de to bolte

og to matrikker, der holder manifolden fast til
grillboksen (7). Treek manifolden fremad og bort fra
breenderrarene (8). Manifolden forbliver fastgjort

til stramforsyningsledningen(-erne). Pas pa, at
manifolden ikke ridser rammen eller doren eller
knaekker den/de pasatte bolgerersgasledninger.

A

E
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RENGOQRING ELLER
UDSKIFTNING AF BRENDERROR
(fortsat)

Afmontering af braanderror
For Spirit® griller med to breendere (model 210):

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

A) Skub breenderraret 1 ud under styreskruen og skiven.
Flyt breenderroret 1 lidt til venstre for at frigere det fra
Crossover® roret (1).

B) Fjern Crossover® roret (2).

C) Loft breenderroret 1 op og ud af grillboksen,

samtidig med at ledningerne styres gennem hullet i

grillboksen (3).

Skub breenderrgret 2 ud under styreskruen og skiven.

Loft breenderraret 2 op og ud af grillboksen (4).

D

=

For Spirit® griller med tre braendere (model 310):

A

Skub breenderroret 1 ud under styreskruen og skiven.
Flyt breenderrgret 1 lidt til venstre for at frigere det fra
Crossover® roret (1).

B) Left braenderraret 1 op og ud af grillboksen,

samtidig med at ledningerne styres gennem hullet i
grillboksen (2).

Skub breenderroret 3 ud under styreskruen og skiven.
Flyt breenderroret 3 lidt til hgjre for at frigere det fra
Crossover® roret. Loft breenderreret 3 op og ud af
grillboksen.

Skub breenderroret 2 ud under styreskruen og
skiven. Tag Crossover® roret af ved at flytte det mod
bagenden af grillboksen (3). Laft braenderraret 2 op og
ud af grillboksen.

C

-

D

s
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RENGORING ELLER
UDSKIFTNING AF BRENDERROR
(fortsat)

Rengoring af braenderror

Du skal bruge felgende: En lommelygte, en wire (en

udrettet tradbgijle), en passende stalfri berste, en bled

stalfri borste (tandberste)

A) Lys og se ind i hvert breenderrgr og Crossover® ror
med en lommelygte (1).

B) Rens for snavs eller tilstopning inde i rerene med
wiren (2).

C) Efterse insektnettene for enden af breenderragrene, og
rens dem ved brug af en bled stalfri berste (3).

A FORSIGTIG: Insektnettene ma ikke
renses med harde eller skarpe
redskaber. Pas p4, at insektnettene
ikke forskubbes, eller at netdbningerne
ikke gores storre.

Brug den stélfri borste til at rengere uden pa
stalrarene og Crossover® roret. Dette gores for at
sikre, at alle breenderhuller (abninger) langs med
rorenes leengde er helt &bne. Under rengering af

breenderrer 1, skal man berste forsigtigt omkring
teendingselektroden for ikke at beskadige den (4).

A FORSIGTIG: Gor ikke breendehullerne
storre, nar de renses.

D

=

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

(1]
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RENGOQRING ELLER
UDSKIFTNING AF BRENDERROR
(fortsat)

Genmontering af branderror
For Spirit® griller med to breendere (model 210):

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

210

A) Seet breenderroret 2 ind i grillboksen, og fer forenden
af raret ud gennem abningen til breenderror 2.
Bemeerk: Enkeltraekken af braenderhuller skal vende
opad. Skub breenderroret 2 ind under styreskruen og
skiven (1).

B) Seet breenderroret 1 ind i grillboksen, og for
gnistteenderledninger og forenden af reret ud gennem
abningen til breenderrer 1 (2).

C) Mens breenderrer 1 holdes, indszettes venstre side
af Crossover® roret i Crossover® braenderhullet (3).
For hgjre side af Crossover® rgret ind i Crossover®
breenderhullet i breenderrer 2 (ikke vist). Bemaerk:
Crossover® rorets braenderhuller skal vende mod
forenden af grillboksen.

D) Skub breenderrgret 1 ind under styreskruen og
skiven (4).

For Spirit® griller med tre braendere (model 310):

A) Seet breenderraret 2 ind i grillboksen, og fer forenden
af raret ud gennem abningen til breenderror (1).
Bemeerk: Enkeltrackken af braenderhuller skal vende
opad.

B) Skub Crossover® rorets justeringsstyr over enden
af breenderrer 2 (2). Bemeerk: Crossover® rorets
braenderhuller skal vende mod forenden af
grillboksen. Med Crossover® roret fastgjort skubbes
breenderror 2 under styreskruen og skiven (3).

C) Seet breenderroret 3 ind i grillboksen, og for forenden
af reret ud gennem abningen til breenderror 3
(ikke vist). For hgjre side af Crossover® roret ind
i Crossover® breenderhullet i breenderror 3. Skub
breenderroret 3 ind under styreskruen og skiven (4).

D) Seet breenderror 1 ind i grillboksen, og for
gnisttaenderledninger og forenden af reret ud gennem
abningen til breenderror 1 (5).

E) Mens breenderror 1 holdes, indsaettes venstre side
af Crossover® reret i Crossover® breenderhullet. Skub
breenderroret 1 ind under styreskruen og skiven (6).

WWW.WEBER.COM®
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ARLIG VEDLIGEHOLDEL

RENGOQRING ELLER
UDSKIFTNING AF BRENDERROR
(fortsat)

Genmontering af manifolden

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetreekker, to 7/16"
skruenggler.

A) Seet ventilerne ud for braenderrerene. Brug to 7/16"
skruenggler og installer boltene og matrikkerne, der
holder manifolden fast til grillboksen (1).

B) Med en stjerneskruetraekker installeres skruerne
og spaendeskiverne, der holder manifolden fast pa
forreste krydsstiver (2). Hvis manifolden er blevet
korrekt installeret, vil ventilerne nu veere indsat ind
breenderrarene.

A FORSIGTIG: Braenderrgrsabningerne
(3) skal vaere placeret korrekt over
dyserne (4).

A ADVARSEL: Man skal kontrollere,
om gassen lakker, hver gang en
gastilslutning lgsnes og saettes pa
igen. Laes GASLAEKAGEKONTROL.

C) Seet grillboksens komponenter pa igen (ikke vist).
Genmontering af betjeningspanelet

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker.

A) Seet ventilstammerne ud for hullerne i
betjeningspanelet. Placer ogverste kant af
betjeningspanelet pa tapperne pa rammemodulet.
Skub betjeningspanelet ned pa plads.

B) Fastger betjeningspanelet med skruerne.

C) Seet reguleringsknapperne pa ventilstammerne.

D) Forbind ledningerne til teendingsknappen (5).

/A ADVARSEL: Sorg for, at alle dele
er samlet, og at beslag og skruer
sidder helt stramt, inden grillen
betjenes. Folger du ikke denne
produktadvarsel, kan dine handlinger
forarsage en brand eller eksplosion,
eller fa konstruktionen til at bryde
sammen, hvilket medforer alvorlige
personskader eller deden, savel som
materielle skader.

1

T
(s
M

mp}
il
e
i

OPBEVARING

For griller, der har henstaet et stykke tid uden at blive brugt, er det vigtigt at felge disse retningslinjer:

Der skal slukkes for gassen pa LP gasflasken, nar Weber® gasgrillen ikke er i brug.

Hvis Weber® gasgrillen opbevares indenders, skal man forst FRAKOBLE gasforsyningen og opbevare LP
gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

Opbevar ikke en frakoblet LP gasflaske i en bygning, garage eller andet indelukket omrade.

Hvis du ikke frakobler LP gasflasken fra Weber® gasgrillen, skal du serge for at opbevare bade grillen og
gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

Kontroller, at omraderne under betjeningspanelet og den aftagelige fedtopsamlingsbakke er fri for snavs, der
evt. kan tilstoppe luftstrammen til forbreending eller ventilation.
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

FLOT -
BADE INDVENDIGT 0G
UDVENDIGT

Ejere af en Weber® grill er
stolte af deres grill, og det har
de ogsa god grund til at vaere,
da vores grill er vidundere af
teknik og design. Pral med

din grill, og nyd det. Hold din
grill ren og flot - indvendigt

og udvendigt - ved at fglge
disse trin for rutinemaessig
vedligeholdelse.

UDVENDIG RENGORING AF GRILLEN

For at bevare din grills flotte udseende skal du felge
folgende retningslinjer for rengering.

A ADVARSEL: Sluk for din Weber®
gasgrill, og vent til den er kold, inden
den gores ren.

Malede, emaljerede og plastoverflader

Brug en varm saebevandsoplesning til at rengere de
udvendige flader; skyl derefter med vand.

VIGTIGT: Brug ikke ovnrens, slibende rensemidler
(kokkenrensemidler), slibemidler med citrusindhold
eller ridsende skuresvampe pa grillens eller vognens
overflader.

Overflader i rustfrit stal

Din grill eller dens kabinet, lag, betjeningspanel kan veere
lavet af rustfrit stal. Vask udvendige overflader med en
blad klud og saebevand, skyl efter med vand, og after.

En barste, der ikke indeholder metal, kan bruges til
at fierne tilsmudsning, der er vanskelig at fa af. Borst
overflader i rustfrit stal i retning med fiberene.

VIGTIGT: Renger ikke rustfrit stal i produkter, der
indeholder syre, mineralsprit eller xylen. Skyl
overfladerne grundigt efter rengoringen. Anvend
aldrig en stalborste eller ridsende rensemidler pa
grillens overflader af rustfrit stal, da de efterlader
ridser. Nar der rengores med en rustfri stalborste, skal
man altid gnubbe/berste i fiberenes retning.

INDVENDIG RENGORING AF GRILLEN

For at holde din grill i sikker og effektiv funktionsdygtig
stand er det vigtigt at fjerne alle rester og overskydende
fedt, der kan have samlet sig indvendigt i grillen. Brug
folgende retningslinger for sikker rengering.

Laget indvendigt

Fedtflager, ophobet fedt ligner flager af maling. After laget
indvendigt med papirserviet for at forhindre ophobning af
fedt. Vask laget indvendigt i varmt saebevand. Skyl derefter
med vand.

Grillboks

Vask grillboksens inderside med varmt ssebevand, og skyl
med vand.

Grillboksens komponenter

Du skal bruge folgende: En stalfri berste, stiv

plastikspartel

A) Skrab og berst grillristene med spartlen og bersten.
Tag grillristene ud, og seet dem til side.

B) Skrab og berst Flavorizer® bars med spartlen og
barsten. Vask dem i varmt seebevand efter behov, og
skyl med vand. Tag Flavorizer® bars ud og seet dem til
side.

A\ FORSIGTIG: Rens ikke dine Flavorizer®
bars eller grillriste i en selvvirkende
ovnrens.

o

Borst snavs af breenderrer og Crossover® ror. Gor

ikke breenderhullerne (abningerne) storre langs med
breenderraret og Crossover® rgrene (1).

BEM/ERK: Under rengering af braenderror 1, skal
man baorste forsigtigt omkring taendingselektroden for
ikke at beskadige den.

D) Nar rengeringen er afsluttet seettes Flavorizer® bars og
grillriste pa plads igen.

Aftagelig fedtopsamlingsbakke

Grillen er designet med et fedtopsamlingssystem, som
leder fedtet bort fra maden og ned i aftagelige beholdere.

Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet sig fedt i
den aftagelige fedtopsamlingsbakke. Fjern overskydende
fedt med en plastikspartel (2). Vask fedtbakken med
sa&ebevand, og skyl med vand.

/A FORSIGTIG: Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie.

Opsamlingsbakke og engangsdrypbakke

Fedt fra den aftagelige fedtopsamlingsbakke ledes ned
i opsamlingsbakken. Rengering af opsamlingsbakken
er lige sa vigtigt som rengering af den aftagelige
fedtopsamlingsbakke.

Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet sig
fedt i opsamlingsbakken. Fjern overskydende fedt

med en plastikspartel (3). Vask opsamlingsbakken
med varmt seebevand, og skyl med vand. For at holde
opsamlingsbakken ren i laengere tid, kan man fore
opsamlingsbakken med en Weber® engangsdrypbakke
eller med alufolie.

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang
for brug, om der har samlet sig fedt i
den aftagelige fedtopsamlingsbakke
og opsamlingsbakken. Fjern
overskydende fedt, for at undga at det
bliver antaendt. Anteending af fedtstof
kan medfare alvorlige kvaestelser eller
materielle skader.

EFTERSYN AF SLANGE

Slangen skal rutinemaessigt efterses for tegn pa revner

(@).

A ADVARSEL: Kontrollér hver gang for
grillen anvendes, om der er ridser,
revner, afskrabninger eller snit pa
slangen. Grillen ma ikke benyttes,
hvis slangen er beskadiget pa nogen
som helst made. Udskift kun med
godkendt Weber® udskiftningsslange.
Kontakt kundeservicereprasentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside.

Ga ind pa www.weber.com®.

For at fa engangsdrypbakker,
grillriste og Flavorizer®

bars kontaktes omradets
kundeservicereprasentant
via de kontaktoplysninger,
der findes pa vores websted.
Ga ind pa www.weber.com®.
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

VEDLIGEHOLDELSE AF CROSSOVER®
TANDINGSSYSTEM

Med brug af en taendingsknap leverer gnistteenderen
strom til Crossover®teendingssystemet. Uanset om
du laver rutinemaessig vedligeholdelse eller er ved
at afhjeelpe en fejl pa teendingssystemet, sa skal du
leese falgende for at holde teendingssystemet i god
funktionsstand.

Hvis Crossover®teendingssystemet ikke anteender,
skal du finde ud af, hvor problemet er: i gastilfarsien
eller i taendingssystemet. Begynd med at forsgge at
teende breenderne med en teendstik. Lees “TAENDING
AF HOVEDBR/ZENDER - Teending med teendstik” Hvis
du kan teende med et teendstik, ligger problemet i
teendingssystemet.

e Kontroller, at gnistteenderledningerne er fastgjort til
gnistteenderen (1).

e Kontroller, at den keramiske gnistteenderenhed er
helt indsat i gnisttaenderkanalens braenderrer (2). Der
heres et klik, nar den sidder korrekt (3).

* Kontrollér, at teendingsknappen fungerer ved at lytte
efter et klik og se efter gnister ved braenderen.

Virker Crossover®tendingssystemet stadigveek ikke,
kontaktes omradets kundeservicereprasentant via
kontaktoplysningerne pa vores websted. Ga ind pa
www.weber.com®.
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A VIGTIGT: Dette produkt er sikkerhedstestet og kun certificeret til brug i et bestemt land. Find
landeangivelsen, som er anfgrt uden pa kassen.

Disse komponentdele kan veere gasferende eller gasafbreendende. Kontakt Weber-Stephen Products LLC kundeservice for oplysninger om originale
reservedele til Weber-Stephen Products LLC.

/A ADVARSEL: Forsgg ikke at pa reparere gasferende eller gasbraendende dele uden at kontakte kundeservice
hos Weber-Stephen Products LLC Overholder du ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage
brand eller eksplosion, som medforer alvorlige person- og materielskader eller doden.

Dette symbol viser, at produktet ikke ma smides ud med husholdningsaffaldet. Vaer venlig at
besgge www.weber.com® og kontakt den importor, der er anfert for dit land for at fa vejledning
i, hvordan dette produkt bortskaffes pa korrekt vis i Europa. Har du ikke adgang til internettet,
kontaktes forhandleren for at f& importerens navn, adresse og telefonnummer.

Nar det besluttes, at grillen skal bortskaffes eller kasseres, skal alle de elektriske komponenter (f.eks. grillbaendermotor, batterier, teendingsmodul,
handtagslys) tages af og bortskaffes korrekt i henhold til WEEE. De skal bortskaffes saerskilt fra grillen.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Sri
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
Customerservicenwe @ weberstephen.com

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci Ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic States, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

©2012 Design og teknisk udfersel af Weber-Stephen Products LLC,
en Delaware virksomhed med begraenset ansvar, beliggende pa 200 East Daniels Road, Palatine, lllinois 60067 U.S.A.




