NAPOLEON

Ejermanual

BI32, BI12 & BI10,
BIG32, BIG38 & Bl1G44,
BIB10, BIB12 & BIB18

Riste illustreret i denne manual kaﬂvaere anderledes end den kobte.model.
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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH
ZU IHREM NAPOLEON-GRILL!

Sie sind dem perfekten Grillerlebnis gerade einen Schritt naher gekommen.

WIR MOCHTEN ES FUR SIE SO UNVERGESSLICH UND SICHER WIE MOGLICH GESTALTEN.

Bitte lesen und hefolgen Sie dieses Benutzerhandbuch, bevor Sie den Grill benutzen, um Sachschaden, Verletzungen
oder todliche Unfille zu vermeiden.

Entfernen Sie vor dem Gebrauch alle Verpackungsmaterialien, Werbeaufkleber und Karten vem Grill.
NUR IM FREIEN AN EINEM GUT BELUFTETEN ORT VERWENDEN

4 I 4 I
GEFAHR! ACHTUNG!

WENN SIE GAS RIECHEN: Versuchen Sie nicht, das Gerat anzuziinden, wenn Sie

nicht zuvor den Abschnitt ,ANZUNDEN* in diesem

Handbuch gelesen haben

e Stellen Sie die Gaszufuhr zum Gerat ab

0 [HESEID &I OIEES RUET Lagern und verwenden Sie kein Benzin oder andere

e Offnen Sie den Deckel entziindliche Flissigkeiten oder Gase in der Nahe

e Wenn der Geruch anhilt, halten Sie sich dieses oder eines anderen Gerates
vom Gerat fern und rufen Sie sofort Ihren Lagern Sie keine Gasflaschen, die nicht zum Gebrauch
Gasanbieter oder die Feuerwehr. angeschlossen sind, in der N&he dieses oder eines

anderen Geréates

Wenn die Informationen dieser Anweisung nicht genau
befolgt werden, kann es zu Branden oder Explosionen
kommen, die Sachschaden, Personenschaden oder den

Tod zur Folge haben kénnen
- A "

Weisen Sie Erwachsene und Kinder auf die Gefahren heiBer Oberflachen hin. Lassen Sie kleine Kinder nicht
unbeaufsichtigt in die Nahe des Grills.

HINWEIS FUR INSTALLATEURE: Uberlassen Sie diese Anleitung dem Besitzer des Grills zum spateren Gebrauch.
HINWEIS FUR VERBRAUCHER: Bewahren Sie diese Anleitung zum spiteren Gebrauch auf.

2 | Velkommen Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker
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Velkommen til Napoleon!
SIKKERHED KOMMER | FORSTE RAKKE CONTENTS

C ADVARSEL Generel information

Denne grill skal installeres i overensstemmelse med lokale Velkommen til Napoleon' 3
foreskrifter. ’

A ADVARSEL! Elektriske sikkerhedsforanstaltninger Sikkerhed kommer i frste reekke

Hold alle elektriske forsyningsledninger og i
braendstofsforsyningsslanger vaek fra alle opvarmede overflader. A”y systemfunktloner 4
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Forbind fgrst alle elektriske komponenter til anordningen, og saet
dem herefter ind i stikkontakten. Brug kun en kredslgbsafbryder Kom lgang 5
med jordbeskyttelse (GFI) sammen med denne udendgrs

: . Dimensioner
madlavningsanordning.

Fjern aldrig jordforbindelsesstikket. Brug kun forleengerledninger, som esiofblnele

er blevet vurderet til udstyrets elektricitet og godkendt til udendgrs Laekagetest

brug med W-A-markning.

A ADVARSEL! installation & samling Betjening 10
Saml denne grill praecis som anvist i installationsvejledning. Optanding af din grill

Hvis grillen var samlet i forretningen, skal du gennemga

samlingsvejledningen for at sikre, at dette er gjort korrekt. Grillanleitung

Udfgr den pakraevede laekagetest, fgr du bruger grillen. Verwendung von Heckbrenner und
Modificer ikke denne grill under nogle omsteaendigheder. Drehspief3
Brug den kun trykregulator og slangesamling, som fglger med grillen Die Grillerlebnis-Checkliste

eller reservedele, som er specifikt anbefalet af Napoleon.

A ADVARSEL! Betjening

Laes hele denne ejermanual, fgr du anvender grillen.

Kar lekagetest hver gang pa denne grill, inden du bruger den, arligt, . . .
og nar gas komponenterne er udskiftet. Renggringsvejledning 17

Fglg anteendelsesvejledningerne omhyggeligt.

A ADVARSEL! opbevaring & manglende brug

Sluk for gassen pa forsyningsventilen.

Grillroste aus Gusseisen einbrennen

Infrargd grill-vejledning 16 @

Vedligeholdelses-vejledning 20

Forekomst af flammer

Afbryd slangen mellem gascylinderen og grillen. Tekniske data

Fjern gascylinderen, og opbevar den udendgrs i et godt ventileret rum Rustfri i barske omgivelser
veek fra bgrn. -
OPBEVAR IKKE gascylindere i en bygning, garage, et skur eller noget Fejlfinding 23

andet lukket rum. : . .
Diagram over elektriske forbindelser

ADVARSEL! Korrekt hortskaffelse af produktet

Denne markning anfgrer, at dette produkt ikke méa Garanti 27
bortskaffes med andet husholdningsaffald i EU-landene.
For at forhindre mulig skade pa miljget eller menneskers
helbred pga. ukontrolleret bortskaffelse af affald, skal
L det genbruges ansvarligt for at fremme beeredygtig
genanvendelse af materialeressourcer. Brug venligst returnerings- og
indsamlingssystemer til at returnere din brugte enhed, eller kontakt
forhandleren der, hvor produktet blev kgbt. De kan aflevere dette
produkt til miljgsikkert genbrug.

TELEFON: E-MAIL ONLINE
+31 345 588655 eu.info@napoleon.com www.napoleon.com
Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker Velkommen | 3
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temperaturen og give perfekte resultater

Dobbelt bag infrargdt roterende spyd-blus.
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stegning af spyd

Ukompliceret konstruktion af rustfrit

som holder lzenge

Dobbeltudvalgs
kvalitetssblus til

Range Top Burner til
alsidige grill-muligheder
til at lave leekre
sidetallerkner, sovse
m.m.

@jeblikkelig JETFIRE"

antaending til hurtigog e—m —n—
nem opstart

Staerke maleblus i

ACCU-PROBE™ Temperaturmaler, som let kan laese

Perfekt til svitsning ved hgj varme og langsom

stal til fejlfri installering og kvalitet, ~&——

/

®

rustfrit stal til kvalitet,
som holder lenge

Sammenfoldelige roterende spyd-gafler
pakket pant i opbevaringsafdelingen

Integreret opbevaring til opbevaring af
roterende spyd-kits, som ggr det endnu
mere bekvemt

4 | Systemfunktioner

N415-0601CE-DK.indd 4
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Ally systemfunktioner

Stor krombeklaedt
opvarmningshylde

S ——
® til udvidelse af
madlavningsomradet
Store ikoniskeWAVE"
-— stangmadlavningsriste

e i rustfrit stal med
dobbeltplacering til disse
seerlige svitsningsmarkeringer

Dobbelt-niveau rustfrie
svitsningsplader
® il konsekvent og
jeevn opvarmning og
fordampningsdrypning, der
giver maden mere smag

Madlavningssystem
med dertil indrettet
dobbelt infrargd
SIZZLE ZONE blus

til perfekt grillede
bgffer

Monteringsbeslag til roterende
—— e spyd som praktisk samles pa
begge sider af grillen

_ Baggrundsbelyste kontrolknapper
~ til underholdning sent om
aftenen

Nem adgang til drypbakke med

o rulleleje af rustfrit stal, som ggr
det nemt at vedligeholde

1 | Grillen illustreret i denne ejermanuel kan adskille sig fra den model, du har kgbt. Skildret model: BIG 44

Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker
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Kom lgang

FARE/ADVARSEL! Advarsel om farer, som kan
resultere i brand, eksplosion, dgdsfald eller
alvorlige fysiske skader.

ADVARSEL/ FORSIGTIG! Advarsel om fare, som
kan resultere i mindre fysiske skader eller
ejendomsskade.

Baer beskyttelseshandsker.
Baer beskyttelsesbriller.

FORSIGTIG! Varm overflade.

PO® > P

YDERLIGERE PRAKSIS FOR SIKKER DRIFT

e Fgr ikke slangen under drypbakken. Oprethold ordentlig
slangeafstand til bunden af enheden.

e Sgrg for, at svitsningspladerne er placeret ordentligt ifglge
installationsvejledningen for svitsningsplader.

e Bluskontrollen skal veere slukket, nar du taeender
propancylinderventilen.

e Teend ikke for blussene med lukket lag.
e Brug ikke bagblus(sene) med hovedblussene.

e Luk ikke laget pa sideblusset, nar det er i brug eller er
varmt.

¢ Dybsteg ikke mad pa sideblusset.

e Juster ikke pa madlavningsristene, nar du bruger dem, eller
de er varme.

e Vedligeholdelse bgr kun udfgres, nar grillen er kold.

e Opbevar ikke lightere, teendstikker eller andre braendbare
ting i tilbehgrsskuffen.

e Hold alle elektriske forsyningsledninger og
braendstofsforsyningsslanger vaek fra alle opvarmede
overflader.

e Renggr fedtskuffen, drypskalen og svitsningspladerne
regelmassigt for at undga opbygning af fedtbrande.

Vigtig information

Ryg ikke, mens du udfgrer en gaslaekagetest. Gnister
eller flammer vil forarsage en brand, eksplosion, skade
pa ejendom, serigse fysiske skader eller dgdsfald.

. FARE! Sluk straks for gasforsyningen og afbryd.

o

Brug aldrig aben ild til at tjekke for gaslaek. Gnister
eller flammer vil forarsage en brand, eksplosion, skade
pa ejendom, serigse fysiske skader eller dgdsfald.
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Hold det infrargde blus og hovedblussets venturi-rgr
fri for edderkoppespind og anden tilstopning ved at
undersgge og renggre dem regelmassigt.

Tillad ikke, at koldt vand (regn, sprinklere, vandslanger
osv.) far kontakt med den varme grill. Et hurtigt skift i
temperaturen vil lave skar i porcelenet og lave revner i
keramikblussene.

Brug ikke en trykspuler til at renggre nogle dele af grillen. @

Placer ikke denne grill pa steder, hvor den kan vaere
udsat for staerk vind, sarligt nar vinden kan komme ind
direkte bag grillen.

Dak aldrig mere end 75% af madlavningsoverfladen med
fast metal

Brug ikke grillen direkte under en brandbar konstruktion.

Oprethold altid ordentlig afstand til brandbare ting pa
20” (5608mm) til bagenden af enheden og 7" (178mm)
til siderne.

Der anbefales at holde en yderligere afstand pa 24”
(610mm) i naerheden af vinylsider eller ruder af glas.

FORSIGTIG! Montering og installering af gas- og vandslangeforbindelse skal udfgres af en licenseret gasmontgr og

leekagetestes fgr brug af grillen.

FORSIGTIG! Sgrg for at slangerne ikke kommer i kontakt med nogle meget varme overflader pa grillen.

FORSIGTIG! Flyt ikke grillen, nar den er i brug eller er varm.

Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker
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DIMENSIONER

MODEL

OPENING DIMENSIONS (INCH / CM)

OPENING DIMENSIONS (INCH / CM)
INSTALLING ZERO CLEARANCE LINER

W

X

D

H

W
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H

BIG32 / BI32 |[eeereeesooocees
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A=6.5"(16.5CM)
B =6.5" (16.5 CM)

Minimum 10
kvadratinches
ventilation
(64,5 cm)

30/76.2

12/30.5

33.50/85.1

19.4/49.3

10.25/26.0

34/86.4

35.38/89.9

21.38/54.3

10.38/26.4

ADVARSEL! Kabinetrammen, kabinettet og skranketoppen SKAL vare lavet af ikke-brendbart materiale, nar
anordningen ikke er installeret med Zero Clearance Liner svarende til din enhed. Se reservedelslisten i din
samlingsvejledning for specifik information.

6 | Kom lgang
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GASFORBINDELSER
Gascylinder

Brug en propancylinder pa minimum seks kg eller en butancylinder pa 13
kg konstrueret og afmeerket i overensstemmelse med nationale og regionale
forskrifter. Sgrg for, at cylinderen kan levere nok brandstof til at kgre
anordningen. Spgrg din lokale gasleverandgr, hvis du er i tvivl.

Bemark: Kgr grillen med propangal for optimal udfgrelse.

Kun cylindere forbundet til anordningen ma opbevares i afskeermingen.
Placer kun cylindere inden for maksimalbredde- og hgjdedimensionerne

i den indbyggede afskeermning. Ekstra cylindere ma ikke opbevares i
afskaermningen eller i teet afstand til en kgrende enhed.

3uegd| woy|

Gasledning

Brug en gastryksregulator og slange leveret af Napoleon. Hvis den ikke er &

inkluderet, kan du bruge en regulator og ledning, som opfylder nationale og Applicable to:

regionale forskrifter. QF l ' ,/ (BIB18/12/10)
Anbefalet lzengde for slangen er 0,9 m. Slangen ma aldrig veere leengere end o /
1,5 m. \

Undersgg slangen regelmaessigt ift. smeltede flaenger eller slid. Erstat hvis
ngdvendigt.
Bemaerk: Slangen skal erstattes fgr udlgbsdatoen, som er skrevet pa den.

ADVARSEL! Stikforbindelserne skal veere lavet af faste rgr, komberrgr eller godkendt fleksibel metal, som skal
opfylde Z21.24/CSA 6.10 eller ANSI Z21.75/CSA 6.27.

Montering og installering

1. Undersgg, om cylinderen har buler eller rust og fa den inspiceret
af din propanleverandgr. Brug aldrig en cylinder med en gdelagt
ventil.

Placer cylinderen i dens afmaerkede omrade i afskarmningen.
Sgrg for at gasregulatorslangen ikke er snoet eller knaekket.
Fjern laget eller proppen fra cylinderens brandstofventil.
Stram regulatoren pa cylinderventilen.

ook wb

Sgrg for at slangen ikke er i kontakt med drypbakken eller nogen
anden overflade med en hgj temperatur pa grillen, da den vil
smelte og forarsage brand. applicabi to:

7. Sgrg for at cylinderen ikke udseettes for ekstrem varme eller (BIG 44/38/52) J' ﬂm & ‘ t '
. (BIB 18/12/10) 1 Applicable to:
direkte sollys. i (BIB 18/12/10)

8. Foretag leekagetests pa alle sammenfgjninger, fgr du bruger
grillen. Se “Lakagetest”.

(ADVARSEL! Opbevar ikke en ekstra gascylinder under grillhovedet eller sideblussene.

ADVARSEL! Brug aldrig en gascylinder, som er mere end 80% fuld.

ADVARSEL! Fglg alle anvisninger og instruktioner til punkt og prikke for at forhindre brand, eksplosioner, skade pa
ejendom, personlige skader eller dgdsfald.

ADVARSEL! Kobl grillen og dens individuelle lukkehaneventil fra gasforsyningsrgrene under tryktestning med

mere end Y2 psi (3,5 kPa).
N !
Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker Kom Igang | 7
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Indbygget afmarkning

e Afmeaerkningens design giver mulighed for, at gascylinderen kan forbindes, afbrydes og forbindelserne kan inspiceres og
testes uden for den. Forbindelserne, som muligvis kan bringes i uorden, nar cylinderen installeres i afmarkningen, kan
|lekagetestes inde i den.

e Cylinderen skal isoleres fra grillafmaerkningen og beskyttes mod bestraling, flammer, varmedryp og andet fremmed eller
farligt materiale.

e Det er acceptabelt at bruge en dgr pa afmeerkningen til at fa adgang til cylinderen, hvis det er en, som ikke lases og kan
abnes uden at bruge veerktgijer.

e Der skal veere en minimumsafstand pa to in (5,08 cm) mellem cylinderafmaerkningens gulv og jorden.

e Sgrg for, at der er mindst to frie ventilationsabninger pa den udsatte udvendige side af afmaerkningen, en inden for fem
inches (12,7 cm) péa toppen af afmaerkningen og en anden inden for en inch (2,54 c¢cm) pa cylinderabningens nedre
overflade.
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e Den gverste abning skal have et samlet frit omrade pa mere end 20 in”* (130 cm?) til en 20 Ib (9,1 kg) cylinder og 30 in’
(195 cm?) til en 30 Ib (13,6 kg) cylinder

e Den nedre &bning skal have et samlet frit omrade p& mere end 10 in? (65 cm’) til en 20 Ib (9,1 kg) cylinder og 15 in
(100 cm?) til en 30 Ib (13,6 kg) cylinder.

e Den gverste kant ma ikke vaere mere end fem in (127 mm) over gulvniveau.

e Alle dbninger skal veere store nok til at give adgang til en 1/8 (3,2 mm) stang.

e Abningen skal have et fri omrade afhangigt af cylinderstgrrelsen:

Cylinderstgrrelse | Abning A-omrade | Abning B-omrade
20 1b (9,1 kg) |2o inches? (130 cm?) I 10 inches (65 cm?)

Maksimale cylinderdimensioner

<«<—306 mm— r

ﬂl @

127 cm)|

34"

L (86.36 cm)

465 mm

r
I
ﬁ 5
(12.7 cm) .
e
L-

-

1 26

ADVARSEL! Luk den individuelle lukkehaneventil for at adskille grillen fra gasforsyningsrgrene under enhver
tryktest lig med eller mindre end % Psi (3,5 kPa).

skadet, skal den udskiftes med en reservedel serligt anbefalet af Napoleon.

ADVARSEL! Undersgg slangen for tegn pa overdreven slitage, nedssmeltning, snit eller revner. Hvis slangen er g

8 | Komlgang Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker
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L AKAGETEST

Hvorfor og hvornar skal man lave lakagetest? Hvis du finder et Ik

En lzekagetest bekraefter, at der ikke slipper 1. Stram alle Igse sammenfgjninger.

noget gas ud, nar du forbinder slangen til 2. Huvis et lzek ikke kan stoppes, skal du straks slukke for

gasforsyningen. gasforsyningen og afbryde for grillen.

Hver gang tanken genopfyldes og geninstalleres, 3
skal du sikre dig, at der ikke er nogle lakager i
fatningen, hvor regulatoren forbindes til tanken.

. Fa grillen inspiceret af en certificeret installatgr eller
forhandler.

4. Brug ikke grillen, fgr laekagen er blevet lavet.

Kgr leekagetest pa denne grill fgr brug, arligt, og
nar en gaskomponent udskiftes.
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Lekagetest-trin

1. Ryg ikke under udfgrelse af testen.
Fjern alle anteendingskilder.
Sat alle blusknapper i sluk-position.

Teend for gasforsyningsventilen.

S N

. Bgrst en oplgsning af halv dele flydende
saebe og vand pa alle sammenfgjninger
og forbindelser pa regulatoren, ledningen,
manifolder og ventiler.

6. Bobler indikerer et gaslak.

ADVARSEL! Brug aldrig aben ild til at undersgge, om der er gasleekage. Gnister eller flammer vil forarsage en
brand, eksplosion, skade pa ejendom, serigse fysiske skader eller dgdsfald.

ADVARSEL! Brug kun trykregulatoren og slangesamlingen leveret sammen med grillen eller en, som er i
overensstemmelse med lokale forskrifter.

Napoleon.com | INDBYGGEDE talraekker Kom Igang | 9
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Betjening

OPTANDING AF DIN GRILL I |

Er det allerfgrste gang? Foretag en afbranding Linker ot
echter
Fjern opvarmingshylden, og kgr hovedbraenderne ved hgjeste Heckbrenner Heckbrenner
o0 temperatur i _ . e e
e 30 minutter. Det er normalt for grillen at afgive en lugt den E ============ ;z
e farste
CI_{ gang, den tendes. Denne lugt skyldes "afbraending" af intern
"q_‘_) maling og smgremidler brugt i fremstillingsprocessen, og j
det vil ikke forekomme igen. v
o \\\\\\\\‘\\\\\\\\\“/f//////////f/f// B

Hovedbranderantending Zﬁ"di b d&;
1. Aben grill-lag \‘:,Q /,@ 1'@) @\ @\ \:
/ / I N N N

2. Tryk 0g drej |ang50mt en af braanderknapperne mod uret til L. Linker Linker Linker mittlerer Rechter mittlerer ~Rechter R. Rechter
H@JESTE position indtil vageblusset. Fortseet med at trykke Brenner  Brenner Brenner

kontrolknappen ned, indtil branderen lyser, og slip den sa. Iﬁrﬁnﬁﬁﬂ Diﬁﬁﬁﬂ Dﬁ?ﬁe[r][] [][][]I[][] [][][][]I[] [][][][][]I

3. Hvis vageblusset ikke lyser - skal du straks dreje
kontrolknappen med uret til SLUK-positionen. Gentag trin 2.

4. Hvis vageblusset og breenderen ikke teender i Igbet af fem
sekunder - skal du dreje kontrolknappen med uret til SLUK-
positionen. Vent fem minutter til gassen spreder sig. Gentag
trin 2 og 3 eller taend med en taendstik. (Fig. 1).

GDVARSEL! Brug ikke bagbraenderen, mens du bruger hovedbraenderen. '
l [ ]

Baghrander-optending (hvis medfglger)
[O) 1. Aben grill-1ag.
. Fjern opvarmningshylde

2
3. Tryk og drej langsomt bagbrzenderknappen mod uret til HGJESTE position.
4

. Tryk og hold tendsats-knappen, indtil braenderen tander eller tend med en
teendstik.

5. Hvis braenderen ikke vil teende - drej braeenderkontrolknappen med uret til
SLUK-positionen. Vent fem minutter. Gentag trin 3 og 4. (Fig.1)

Sidebrander-optanding (hvis medfglger)

1. Abn braendingslaget
2. Tryk og drej langsomt sideburnerknappen mod uret til HAJESTE position.

3. Tryk og hold taendsats-knappen, indtil breenderen teender eller teend med en
teendstik.

4. Huvis braenderen ikke vil optaeendes- drej braenderkontrolknappen med uret til
SLUK-positionen. Vent fem minutter. Gentag trin 2 og 3. (Fig. 2)

Optanding med tandstik
1. Set teendstikken ind i den medfglgende lystang.
2. Indszt den tendte teendstik i madlavningsristene og svitsningsplader

3. P& samme tid drejer du den tilsvarende branderknap til hgjeste temperatur.

(Fig.3)
® ADVARSEI_.! Sgrg fpr, at alle braenderkontakter er i SLUKKET position, fgr du langsomt taender for
gasforsyningsventilen.
ADVARSEL! Fglg antaendelsesvejledningerne omhyggeligt.
ADVARSEL! Sgrg for at grillens lag er ABENT, mens den anteandes.
ADVARSEL! Juster ikke pa madlavningsristene, nar grillen er varm eller i brug. !

10 | Betjening Napoleon.com | INDBYGGEDE talraekker
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GRILL-VEJLEDNING

Brug af hovedbrander

e Forvarm grillen fgr svitsning af mad ved at sette alle * Mad, som tager leengere end 30 minutter sasom steg, kan
hovedbraenderne pa hgjeste temperatur med Iukket I3g i tilberedes indirekte med braenderlaget over for maden. Se indirekte

ca. 10 minutter. grillning.
e Mad, som kun er tilberedt i kortere tid, sdsom fisk og * Skeer ekstra fedt af kgd for at forebygge opflamning eller reducere Co
grontsager, kan grilles med &bent lag. temperaturen pa grillen. g'_
o Grill med lukket I3g sikrer hgjere og mere konsekvente ¢ Opflamning — flyt mad veek fra flammerne, og reducer varmen. Lad D
temperaturer, som steger kgdet mere jaevnt og kan laget veere &bent. >
reducere kogetiden. S
(1)0]

e Madlavningsristene kan olieres fgr foropvarmning for at
reducere fastkleebning, nar du griller mere magert kgd
som kyllingbryst eller svinekgd.

Direkte grill
Denne metode bruges ofte til svitsning eller mad lavet pa kort tid sasom

hamburgere, bgffer, kylling eller grgntsager. _‘ %@@

Placer mad pa madlavningsristene direkte over varmen. vy 56 Hé
Svits kgd fgrst for at indfange safterne og smagen. Lo |

Seenk grilltemperaturen for at afslutte madlavningen, som du foretreekker NN\ 277077777720 77077
det. ~
080 O ® ®O8°

(

T i

Indirekte grill

S~—

Brug af infrargd hovedbrander (hvis den medfglger)

Fglg “Hovedbrander-optandings” instruktionerne, og kgr pa hgjeste
varme i fem minutter med laget lukket eller indtil de keramiske
braendere lyser rgdt.

Denne metode bruges til lavere temperaturer og cirkulerer varmen @
rundt om maden ved at stege den langsomt og jeevnt. Brug denne
metode til at stege stgrre skiver kgd eller mad, som har tendens til
opflamning sasom steg, kylling eller kalkun. T b b ob T
Teaend for en eller flere breendere, og placer mad pa madlavningsristen, | . c |
hvor der ikke er nogen flamme eller braender teendt. NOSSSSSSSSSII2228/ 70/
Grill ved lavere temperaturer og langsommere stegetid resulterer i mere s
mort . . ® .
il &
~NN

VAR @

FORSIGTIG! ==

Laget pa grillen og hele

brendboksen kan blive

meget varme, nar de

er i brug.

Lav mad direkte pa risten(e) ved at fglge anvisningerne i "Infrargd grill-
guide". Mad kan steges pa den infrargde breender og herefter overfgres
til grillens hovedbraendere for at faerdigggre madlavningen over direkte
eller indirekte varme afhaengigt af din smag og praeference.

ADVARSEL! Grill aldrig mad direkte pa flammesideblusset. Den er kun beregnet til brug med gryder og pander.
ADVARSEL! Luk ikke sidebraenderlaget, mens det er i brug eller er varmt.

ADVARSEL! Dybsteg ikke mad pa sideblusset. Madlavning med olie kan vere farligt.

ADVARSEL! Fjern regelmaessigt fedt fra hele enheden, inklusive fedtbakken og svitsningspladerne for at undga

fedtophobning og fedtbrande. A
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Flammesidebrander (hvis medfglger)
Flammesidebraenderen kan bruges som en kogeplade til at lave sovs eller suppe.
Den anbefalede gryde- eller pandediameter er 10” (25 cm).

Sgrg for at din grill er et sted, hvor den er beskyttet mod vind, eller du risikerer, at
sidebraenderens praestation vil blive pavirket.

o0
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Infrargd sidebraender (hvis medfglger)

Fglg “Sidebrander-optandings”- vejledningen for at bruge den. Den infrargde varme giver et
jevnt madlavningsomrade til svitsning af mad, nar den er sat til hgjeste temperatur.

For at lave mad som péa en kogeplade skal du bruge en lavere temperaturer med gryder pa
10” (25 cm) til 12” (30 cm) i diameter og veere forsigtig, s& du ikke deekker mere end 75%
af overfladen

Nogle sidebraeendermodeller har en hgjdejusterbar madlavningsrist.

Kraftbrender (hvis udstyret med)

Kraftbreenderen har to koncentriske breendere. Brug gryder, som er minimum 10" (25 cm) i
diameter, nar du bruger den midterste breender og minimum 14" (35.5 cm) i diameter, nar
du bruger den yderste braender .

Til wok-madlavning skal du fjerne den midterste ring fra madlavningsristen. Respekter
minimumsstgrrelsen for gryder til de inderste og yderste braendere.

Bemaerk: Efterlad aldrig en braender tendt uden en fyldt gryde eller pande ovenpa

Grillning om natten (hvis relevant)
Oplys kontrolknapperne ved at trykke pa elpare-ikonet pa kontrolpanelet.

Nar en braender er teendt, vil den tilsvarende knap lyse rgdt, mens resten forbliver bla.

P
GRILLNING € GRILLNING \.)\ﬁ}
PROTIP! &= PRO TIP! =

Brug et termometer til Tilfgj Napoleons

at tjekke kgdets indre
temperatur for at sikre,
at det er stegt perfekt.

rygnings-tilbehgr til din
grill for at tilszette smag
til dit kgd.

_ @@

— @

ADVARSEL! Efterlad ikke mad uden opsyn pa nogle antendte blus.

ADVARSEL! Hold laget abent, hvis det infrargde hovedblus er indstillet pa hgj for at undga at breende maden pa
ved et uheld.

12 | Betjening
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SADAN BRUGER DU EN BAGBRANDER & ROTERENDE SPYD
Saml dit roterende spyd-kit (hvis medfglger)

Bemerk: Fjern varmehylden fgr brug af bagbranderen og 4. Indsat omhyggeligt den spidse ende af spydstangen
spydstangen. Ekstrem varme vil skade varmehylden. pa den roterende spydmotor, og seet den modsatte
ende pa tveers af bgjlerne. Den tunge side af kgdet vil

1. Installer den roterende spydmotor pa siden af grillen ved naturligt haenge nedad for at balancere lzsset.

at bruge monteringsbeslag(ene). Nogle modeller har for-
monterede beslag. 5. Skub stop-bgsningen op pa spydstangen, indtil den er
forbi indersiden af heaetten. Dette sikrer side-til-side-

2. Nar beslagene er fastgjort til grillen, skal du skyde den bevasgelsen af spydstangen.

roterende spydmotor ind i beslagene.

9]
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6. Stram stop-bgsningen og spydstangshandtaget.
Placer en metaltallerken under kgdet for at opsamle
draberne.

3. Skyd den fgrste roterende spydgaffel lige forbi midten af
spydstangen og stram den. Treek kgdet pa spydstangen, og
skub kgdet pa gaflen. Skub den naeste roterende spydgaffel

pa i modsatte ende af spydstangen, og skub gaflen ind i VIGTIGT! Bzr altid handsker, nar du
kgdet, indtil den er sikret. Stram gaflen, til den sidder fast. ! handterer grillkomponenter.

BIG 44 spydstang: Lgsning 1

e Den roterende spydmotor kan monteres pa hver side af e Fglg instruktionerne 3-4 fra'Brug bagbranderen og det
grillen ved hjeelp af monteringsbeslagene. roterende spydseriekit'.

e Sgrg for at fjerne opvarmningshylden afhangigt af, e Placer en metaltallerken under kgdet for at opsamle @
hvilken side du gnsker at lave mad. drypningen.

BIG 44 Spydstang: Lgsning 2

e Nar du kgber det roterende spyds ekstratilbehgr, kan du
have to roterende spyd i gang pa samme tid, hvilket ggr det
mere bekvemt at lave mad.

e Bare sgrg for at fjerne begge opvarmningshylder og installer
den ekstra roterende spydmotor pa den modsatte side.

e Fglg instruktionerne 3-4 fra'Brug baghrander og det
roterende spydkit' til at fylde begge spydstaenger.

e Placer en metaltallerken under kgdet for at opsamle
drypningen.

Napoleon.com | INDBYGGEDE talraekker Betjening | 13
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Spydstang: Lgsning 3

e Nar du har fjernet begge opvarmningshylder og installeret den
roterende spydmotor, skal du fjerne den roterende spydseries
Support Arm.

e Fjern forsigtigt de to fastggrelseselementer, som sikrer den
roterende spydseries Support Arm til grillen.

e Nar den roterende spydseries Support Arm er fjernet, skal du
installere stangforlaengeren ved at indsaette den tradede ende og
vende med uret ind i den tilsvarende ende pa spydstangen.

e Fglg trin 3-6 fra"Brug baghranderen og det roterende spyd-Kkit'.

o0
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Tilfgjelse Support Arm

Tips til at bruge det roterende spyd: Sadan steger du mange kyllinger

e St bagbraenderen pa hgjeste temperatur,

indtil kgdet er brunet. Skru ned for varmen. 1. Bind eller spid vinger il kyllingernes

Hold laget lukket. kroppe. .
e Brug et termometer til at tjekke kgdets indre 2. Skub den roterende spydgaffel ind i
spydstangen.

temperatur.

VIDSTE DU m
AT? '

3. Treek fgrst kyllingen pa spydstangen,
indtil den holdes fast af den roterende
spydgaffel. Stram.

4. Traek de naeste to kyllinger pa
spydstangen, sa alle kyllingerne sidder
teet sammen.

. Traek den naste roterende spydgaffel pa
spydstangen og skub til kyllingen, indtil
alle tre kyllinger er klemt teet sammen.
Stram.

e Stege og fjerkra skal brunes pa ydersiden og
veere blgde pa indersiden.

e Brug stegefedt til at dryppe og lave sovs.

Du kan fjerne
madlavningsriste, hvis
de er i vejen, nar du
steger stgrre skiver kgd.

e En kylling pa 1 1/2 kg. tager ca. 1 % time pa
medium til hgj.

e Ver opmerksom pa din roterende spydmotors 5
kapacitet.
Overbelast aldrig dit udstyr.

e Sgrg for altid at indstille en jaevnt balanceret
ladning pa dit roterende spyd.

ADVARSEL! Demonter roterende spyd, nar du er faerdig med at lave mad, vask med varmt sa&bevand, og opbevar
indenfor.

ADVARSEL! Brug varmeresistente grilhandsker, nar du handterer de varme roterende spyd-dele.
ADVARSEL! Demonter den roterende spyd-kontakt fra stikkontakten, nar grillen ikke er i brug. SSS '
[ ]
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CHECKLISTE FOR GRILLOPLEVELSEN

i GRILLNING ’
PRO TIP! M

Bliv inspireret til at skabe
lzzkre maltider fra
opskrifter og grill-
teknikker hos
www.napoleon.com og
Napoleons kogebgger

[] Tiek slangen _ J

Sgrg for at grillen er slukket og kold. Tjek slangen for beviser pa slitage eller fleenger.
r 4 \
< GRILLNING ‘s
PRO TIP! &

Erstat slangen fgr brug, hvis slangen er skadet.
Forvarm altid grillen

fgr madlavning for at
afbrande rester og
forebygge, at maden
Klistrer til risten.

Tjek denne liste, hver gang du griller

D Las ejermanualen
Sgrg for at leese ejermanualen og alle sikkerhedsinstruktionerne.
|:| Renggr fedthakken

Sgrg altid for at renggre fedtbakken, inden du griller for at undga brand og stikflammer.
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|:| Forvarm og renggr riste

N—

Smgr ristene med grgntsagsfedtstof, og forvarm din grill for at afbreende
overskydende rester og forebygge klistring. Rens stgbejernsriste med

en messingstolbgrste og rustfri stalriste med en rustfri bgrste. Se
"Renggringsvejledning".

BEMARK: Rustfri stal madlavningsriste er rust-resistente og kraever mindre
vedligeholdelse end messing-riste.

|:| Forberedelsesomrade - ~/

Sgrg for at have alt det, du behgver, mens du griller inden for reekkevidde sasom
redskaber, krydderier, sovse og tallerkener. Efterlad ikke din mad uden opsyn, da den < T

kan braende pa. OLIE- 0G

§
FEDTFORSLAG! & / ®

D Smukig og vend ikke pa en gang

Prgv ikke at abne ladget og smugkigge for meget, da varmen vil fordufte, sa du ikke kan

regne med temperatur og madlavningstider. Vend kun din mad en enkelt gang, szrligt *  Vindruekerneolie
bgffer og kylling. *  Solsikkeolie

® Sojabgnneolie
D Ggr plads *  Ekstra Jomfruolivenolie

Rapsolie
Hvis de ikke er tilgangelige,

Ggr plads pa grillen og mellem maden, sa du har plads til at flytte mad rundt, hvis du
har brug for det.

D Brug et termometer

Brug et termometer til at sikre, at maden er ordentligt stegt. Fglg de passende
temperaturguidelines til alle typer kgd, serligt fjerkree.

kan du valge en type olie

eller fedtstof, som har et hgjt
rygningspunkt. Brug ikke saltede
fedtstoffer som smgr eller

Qagarine. j

('
SADAN SM@RER DU MADLAVNINGSRISTE AF ST@BEJERN

1. Fjern stgbejernsristene fra grillen.

2. Vask ristene med varmt seebevand og en blgd klud.
Dub tgr, og s@rg for, at ristene tgrrer helt. 7. Ristene er nu smurte.

3. Smgr fedt/olie jeevnt ved at bruge en silikonebgrste
pa begge side.

4. Forvarm anordning til
350°F - 400°F (176°C - 204°C).

5. Installer madlavningsriste, og steg i 30 minutter.

smgrelsesprocessen.

-

Denne proceduren SKAL foretages fgr fgrste brug og gentages efter 3.-4. gang, for at ristene hliver ved at med at se nye ud.

6. Smgr et andet lag fedt/olie pa madlavningsristene, og
lad det stege i en halv time mere.

BEMARK: Hvis der er kommet rust pa
stgbejernsristene, skal du fjerne rust med en
skuresvamp eller messingbgrste og gentage

‘\

/ss
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Infrargd grill-vejledning

Hamburger
Y2 inch (1,27 cm) tyk

)

Svinekotelet

»

Spareribs

16 | Grill-Vejledning
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varme i to minutter pa hver
side og herefter skrue ned
pa medium varme

H@J- to minutter pa hver
side

Gennemstegt — otte
minutter

| sjeeldne tilfeelde— fire
minutter

H@J- 2 Y2 minut pa hver
side

H@J— tre minutter pa hver
side

H@J, MEDIUM, LAV- to
minutter pa hver side og
herefter medium-lav til lav
varme

H@J til LAV- Hgj i fem
minutter og herefter lav,
indtil de er feerdige

H@J til MEDIUM - Hgj i
fem minutter og herefter
medium, indtil de er feerdige

MEDIUM til LAV

Gennemstegt — seks
minutter

20 — 25 minutter

20 minutter pa hver side og
vendes ofte

Fire — seks minutter

Napoleon.com |

o0 MAD KONTROLKNAPSINDSTILLINGER STEGETID FORSLAG
-
= H@J- to mi 3
o) — to minutter pa hver
@ side | sizeldne tilfzelde- fire
g minutter Bed om marmoreret fedt
s Baf udskaret. Fedt ggr naturligt
= 4l S K kedet mort og bevarer
1 inch (2,54 cm) tyk i — Hgi ) ) kgdsaften.
S ( 'ty H@J til MEDIUM — Hgj Medium — seks minutter

Lav bgffer i samme tykkelse
for at have de samme
tilberedningstider. Bgffer,
som er en tomme tykke eller
mere, skal grilles ved hjzlp
af indirekte varme.

Skeer stegen ved at forbinde
lar og ben 34 gennem kgd,
sa kgdet kan ligge fladt pa
braenderen og steges javnt.

Veelg tykke skiver for mere
mgrt kgd. Skeer overskydende
fedt fra.

Vaelg magre, kgdfulde ribben.
Grill indtil kgdet nemt kan
treekkes af benet.

Veelg tykke skiver for
mere mgrt kgd. Skaer
overskydende fedt fra

Veelg stgrre pglser og skaer pa
langs, fgr de grilles

INDBYGGEDE talraekker
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Renggringsvejledning

Fgrstegangshrug

1. Vask ristene i handen med vand og mild opvaskesabe for at fjerne
rester fra fremstillingsprocessen. VASK IKKE i vaskemaskinen.

2. Rens grundigt med varmt vand og tg@r fuldstaendigt med en blgd klud
for at forhindre fugt i at treenge ind i stgbejernet.
Stghejernsriste

e Smgr dine riste for at tilfgje et ekstra beskyttelseslag for at forhindre
rustangreb Se grill-tips — Sadan smgrer du dine madlavningsriste i
stghejern.
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Riste af rustfrit stal

e Madlavningsriste af rustfrit stal kan renggres ved at forvarme grillen
og bruge en stalbgrste til at fjerne rester.

e Riste af rustfrit stal vil blive permanent misfarvet ved regelmaessigt
brug pga. hgje temperaturer ved grill.

Infrargd sidebraender

e De fleste dryp- og madpartikler, som falder ned pa den infrargde
breenderoverflade forbreendes med det samme pga. den hgje
varmeintensitet.

e Renggr ikke den keramiske flise med en stalbgrste.

e Brug ikke vand eller andre vaesker til at renggre braenderen. Et
hurtigt temperaturskift vil forarsage revner i den keramiske flise.

e Teend braenderen, og szt den pa hgj i 5-10 minutter for at fjerne alle
overskydende rester.

®

Inde i grillen
1. Fjern madlavningsristene

2. Brug en stalbgrste til at renggre Igse rester fra siderne og under
laget.

3. Skrab svitsningspladerne med en lerkniv eller skraber. Brug en
stalbgrste til at fjerne asken.

4. Fjern svitsningspladerne, og bgrst rester fra breenderne med en
stalbgrste.

5. Fej rester inde fra grillen og ned i drypbakken.

ADVARSEL! Brug altid beskyttelseshandsker og sikkerhedsbriller, nar du renggr din grill.
ADVARSEL! Opbhobet fedt udggr en brandrisiko.

ADVARSEL! Renggring bgr kun foretages, nar grillen er kold for at undga risikoen for
brandskader.
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Drypbakke

Hvert grillhoved, sidebraender og drop-in-breender har en
tilsvarende drypbakke. Den kan nemt tilgds gennem dgrene eller
abningerne.

e Fedt og overskydende draber samles i drypbakken, som er
placeret neden for grillen og samles i engangsfedtskuffen
under drypbakken
(hvis det er relevant).

e Brug kun smgrelse godkendt af Napoleon pa drypbakken.
Brug aldrig sglvpapir, sand eller noget andet materiale,
som ikke er godkendt. Det kan forhindre fedtet i at flyde
ordentligt.
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e Renggr ofte for at undga, at fedtet hober sig op - ca. efter
hver 4.-5. gang, den bruges.

Renggringstrin:

1. Fjern drypbakken fra grillen for at fa adgang til
engangsfedtbakken eller for at renggre drypbakken.

2. Skrap drypbakken ud med en lerkniv eller skraber.

3. Erstat engangsfedtbakken hver 2.-4. uge afhangigt af, hvor
meget grillen bruges (hvis relevant).

4. Se hos din Napoleon grill-forhandler for at finde forsyninger.

Kontrolpanel

Brug KUN varmt sabevand

Teksten er printet direkte pa kontrolpanelet og vil gradvist
forsvinde, hvis du bruger grove eller rustfri stal-renggringsmidler.

Ordentlig renggring af kontrolpanelet vil sikre, at teksten
forbliver mgrk og letlaeselig.

Aluminiumsstgbninger

Rens med varmt sabevand.

Aluminium ruster ikke, men hgje temperaturer og vejret kan
forarsage iltning af overfladen pa stgbningerne, som ligner hvide
pletter.

Se “Vedligeholdelsesvejledning” for yderligere oplysninger om,
hvordan man forebygger oxideret aluminium'.
Udendgrs grill-overflade

e Brug kun et ikke-groft renggringsmiddel til rustfrit stal
Grove renggringsmidler eller staluld vil ridse overfladen.

e Aftgr altid i kornretningen.

e Handter porceleensemaljekomponenter med forsigtighed.

e Den brandte porceleensemaljeoverflade er glasagtig og vil
krakke, hvis den rammes.

e Rustfri staldele bliver misfarvede over tid, nar de bliver
opvarmet og vil f& en gylden eller brun farve. Det er normalt
og vil ikke pavirke grillens ydeevne.

ADVARSEL! Sgrg for, at alle blus er slukket, og grillen er kold fgr renggring. Brug ikke ovnrens til at renggre nogen del
af grillen. Put ikke madlavningsriste eller andre dele af grillen i en selvrensende ovn for at renggre dem. Renggr grillen
i et omrade, hvor renggringsoplgsning ikke gdeleegger terasser, graesplener eller verandaer.

ADVARSEL! Barbecuesovs og salt kan vare atsende og vil forarsage hurtig nedbrydning af grill-komponenterne,
med mindre de renggres regelmaessigt. '
[}
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Insektskarm- og branderabninger
Edderkopper og insekter er tiltrukket af sma lukkede rum

Napoleon har udstyret breenderen med en insektskaerm pa
luftskodderne. Det reducerer sandsynligheden for, at insekter
bygger reder inde i breenderen, men det eliminerer ikke problemet.

En rede eller et spin kan forarsage, at breenderflammen bliver
gul eller orange og forarsage en brand eller et flashblack pa
luftskodderne under kontrolpanelet.

1. Fjern skruer(ne) som forbinder braenderen til bagveeggen pa
grillen. Skub braenderen tilbage og opad for at fjerne den.

2. Brug en fleksibel venturi rgrbgrste for at renggre det
indvendige af braenderen.

3. Ryst resterne Igs fra braeenderen via gasindtaget.

4. Tjek braenderabningerne og ventilabningen for blokeringer:
Breenderabninger kan lukkes over tid pga. blokeringer fra
madlavningsrester og rust.

5. Brug en aben papirclips eller den forsynede
abningsvedligeholdelsesdel for at renggre braenderabningerne.

6. Bor de blokerede abninger ud ved at bruge de medfglgende
borekroner i et lille ledningslgst bor: Det kan ggres med
braenderen fastsat til grillen, men det er nemmere, hvis den
fjernes fra grillen.

7. Lad vaere med at bgje boredelen, nar du borer i dbningerne,
da borbittet vil ga i stykker.

8. Dette borbit er til breenderabninger, IKKE til messingabninger,
som regulerer gastilfgrslen til breenderen.

9. Ggr ikke hullerne stgrre

10.

11.
12.
13.

Sgrg for at insektskarmen er ren, stram og fri for alle fnug
eller andre rester.

Byt om pa proceduren for at reinstallere breenderen.
Sgrg for at ventilen er inde i breenderen, nar den installeres.
Erstat svitsningspladebeslaget for at feerdigggre

duiupa|lensduligdusy
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geninstallationen.

< SIKKERHED
KOMMER I

FORSTE RAKKE!

Bar altid
beskyttelseshandsker og
sikkerhedsbriller, nar du
bruger din grill.

-

)

ADVARSEL! Det er meget vigtigt, at ventilen/abningen kommer ind i breenderrgret, nar du reinstallerer braenderen

efter renggring og fgr optaending af din grill, eller der kan opsta en brand eller en eksplosion.
ADVARSEL! Undga ubeskyttet kontakt med varme overflader.

ADVARSEL! Brug ikke slibemidler eller stalud pa nogle malede, porcelaens- eller rustfri staldele af din grill, da
det vil ridse overfladen.

Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker
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Vedligeholdelses-vejledning

Anbefalinger
Denne grill skal grundig inspiceres og serviceres arligt af en kvalificeret serviceperson.
e | ad veere med at blokere ventilationsstrgmmen og forbraendingsluft.

e Hold cylinderafskarmningens ventilationsabninger placeret pa siden af vognen eller afskaermningen og forside og bagside pa
bunden af hylden fri for rester.

GDVARSEL! Hold grillen veek fra letanteendelige materialer, benzin og andre breendbare dampe og vasker.
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FOREKOMST AF FLAMMER
' VIGTIGT! Andringer af abninger og luftskoddejusteringer skal

= _J altid udfgres af en kvalificeret gasinstallatgr. Lysebla
Gul spids
e Flammerne skal altid se mgrkebla ud med lysebla toppe og ind i /
mellem gule.
Mgrkebla

e For lidt ilttilfgrsel til breenderen vil producere sod og dovne gule
flammer.

e For meget ilttilfgrsel til breenderen vil forarsage, at flammerne tilfeeldigt
Igfter sig og forarsage vanskeligheder med antaending. Se "Fejlfinding".

e | uftskodden er fabriksindstillet og bgr ikke kraeve justering under
normale forhold. Justering kan veere pakraevet under ekstreme forhold.
Bemaerk: Infrargde braendere har ingen iltjustering. L1 L1 L

Branderabning —/

TEKNISKE DATA
Fglgende tabel angiver det samlede varmeindtag og gasforbrugsveerdier pr. enhed:

(SAMLET) VARMEINDTAG
ASFORBR TOTAL
(TOTAL) GASFORBRUG (TOTAL)
HOVED BAG HOVED BAG
BIG32RB | 16 kW .. 55 kW |.. 1164 g/hr | 400g/r
BIG38RB )20 KW L 5:5kW  |.1455g/hr | 400g/hr
BlG44RB ). 24 KW . 11.0kW  [..1747 g/hr .. 800g/hr .
BIB 10 RT & BIB 10 IR 3 kW - 255 gr/hod -
< VI GNSKER
AT HJALPE!
Kontakt Napoleons
kundelgsnings-afdeling
for at fa de anbefalede
reservedele.
+31 345 588655.
J
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Fglgende tabel angiver alle certificerede gasser og tryk: Bekraeft, at oplysningerne pa vurderingspladen svarer til denne liste. (§
Bemark: Brug kun regulatorer, som kan lave det tryk, som er angivet her. a
GaSKatEgorl IGBIP(GO) |3+(28-30I37) I3P(37) IBB/P(SD) 0(_8 ;
Gasser/trvk Butan og propan ved Butan 28-30 mbar Butan 37 mbar Butan 50 mbar -5
................... s 30mbar | Propan 37 mbar | Propan37mbar | . Propan 50 mbar o
BE, BG, CY, DK, EE, BE, CH, CY, CZ, ES, (@}
Fl, FR, GB, HR, HU, FR, GB, GR, IE, IT, )
Lande Is, 1T, LT, LU, MT, NL, | LT, LU, LV, PL, PT, S, PL AT, CH, DE, SK n
NO, RO, SE, SI, SK, TR SK, TR D
.......................................................................................................................................................................................................................................... B wn
Abningsstgrrelser:
Den fglgende tabel angiver dbningsstgrrelsen, som svarer til hver braender.
Brug dette senere, nar du servicerer grillen
HOVED BAG
BIBIORT&BIB1OIR [ . LA AN N
BIBI2RT 1.20 mm :
BIBISRT&BIB1BIR | . 1.20mm | .. S
BIB 18 PB (Ydrering) | 135mm | ... ——
BIB 18 PB (Indrering) | Lismm | .. S
BIS2 ... 460 : ®
BUIZRT 1.20 mm :
BULIORT #64
Napoleon.com | INDBYGGEDE talraekker Vedligeholdelses | 21
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RUSTFRI | BARSKE OMGIVELSER
kromoverflader hver 3.-4. uge. Renggr med varmt saebevand.
Brandervedligeholdelse

rustfrit stal.

Vedligeholdelse og beskyttelse af infrargde brendere
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keramiske overflader. Brud vil forarsage, at braenderne vil svigte.

) | VIGTIGT! Skader, som er opstaet ved undladelse af at fglge disse
: instruktioner er IKKE daekket af din grill-garanti.

Trin til at undga at skade den keramiske overflade
1. Sluk aldrig en flamme eller kontroller stikflammer med vand.

Dine infrargde braendere er designet til at have en lang holdbarhed, men du skal veere forsigtig for at forebygge revner i de

2. Tillad ikke, at koldt vand (regn, sprinkler, slange osv.) kommer i kontakt med varme keramiske braendere. Et hurtigt

temperaturskift vil forarsage revner i den keramiske flise.

3. En keramisk brander, som bliver vad fgr brug, vil skabe damp, nar den senere bruges og producere et tryk, som vil fa

keramikken til at revne.

Rustfrit stal oxiderer eller plettes i tilstedevaerelsen af klorid og sulfid, sarligt i kystregioner, varme og meget fugtige omrader
og omkring pools og varme badekar. Disse pletter ligner rust, men det kan nemt fjernes eller forhindres Vask rustfrie og

e Ekstrem varme og et aetsende miljg kan forarsage rustning af overfladen, selvom braenderen er lavet af tungt veeg 304

4. Gentagen opblgdning af keramikken kan forarsage, at den svulmer op og udvider sig, hvilket skaber et pres, som vil fa

keramikken til at revne og smuldre.

5. Undersgg om keramikken har potentiel vandopblgdning, hvis du finder vand staende i grillen. Fjern breenderen, hvis
keramikken er vad. Vend den pa hovedet for at tgmme den for overskydende vand. Tag keramikken indendgrs, sa den kan

tgrre grundigt.

6. Tillad ikke, at harde objekter pavirker braenderen. Pas pa, nar du indszetter eller fjerner madlavningsristene og bruger

tilbehgr.

Afstandsventilering af varm luft

e Varm luft skal have en made at komme ud af grillen, for at braenderne kan fungere ordentligt.
e Branderne kan blive frataget ilt, hvis den varme luft ikke har mulighed for at slippe ud, hvilket kan fa dem til at lave

stikflammer. Keramikken kan revne, hvis dette sker flere gange.

< 2
SIKKERHED| W
KOMMER \i }
| FARSTE
RAKKE!

Dak aldrig mere end

75% af nogle af hoved-
eller sidebrendernes
madlavningsoverflade
med noget fast metal (fx
stegeplader eller pander)

.

ADVARSEL! Sluk for gassen ved udspringet, og afbryd enheden fgr servicering.

ADVARSEL! Vedligeholdelse bgr kun udfgres, nar grillen er kold for at undga risikoen for forbrandinger.
ADVARSEL! En lzkagetest skal udfgres arligt, og nér en komponent i gasrgret er udskiftet, eller nar der er en

lugt af gas til stede.

22 | Vedligeholdelses
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Fejlfinding

Optendingsproblemer

—

D2,
—
>
Q
>

0Q

e Hoved-, bag- eller sidebraendere vil ikke taendes med taendsatseren, men vil t&endes med en tendstik.
e Brandere vil ikke krydstaende hinanden.
Mulige arsager Lgsning
_ | JETFIRE™ udmunding er snavset eller stoppet | Renggr JETFIRE™ udmundingen med en blgd bgrste.
_g ...................................................................................................................................................................................................................................
c
8
o]
E Snavsede eller rustne krydslys-beslag. Renggr eller erstat som pakravet.
s
Dgdt batteri eller installeret ukorrekt. Erstat med robust kvalitetsbatteri.
o Undersgg om elektrodekablet er ordentligt pa plads pa terminalen
© . . bag pa taendsatsen. Tjek om de fgrende kabler fra modulet til
@ % Lgsn elektrodekabel, eller skift terminalkabler teendsats-knappen (hvis medfglger) er ordentligt skubbet op pa deres
27T respektive terminaler.
@ @) frrerrerecreciiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitiititietiatetiitettettatontsrssessencens fertotetetenittetettetctttiettetettttttetortstetestenttatesterttttittortotettetetorestateststretestettetctttortorettttrtorasrasessraens
an_g Luk luftskodden i overensstemmelse med
o ) . “Vedligeholdelsesvejledningerne”-Forbrandingsluft-justerings
Stigende flammer pa braenderen. sektionen i denne ejermanual.
VIGTIGT! Dette skal ggres af en kvalificeret gasinstallatgr.

Lyde og stikflammer

e Brummeregulator.

®

e Overdrevne stikflammer og udjaevn varme.

Mulige arsager

Lgsning

Normale brummelyde pa varme dage.

Overskydende fedt og aske opbygges pa
svitsningspladerne og i drypbakken.

Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker

N415-0601CE-DK.indd 23

Dette er ikke en defekt. Det skyldes interne vibrationer i
regulatoren og pavirker ikke grillens ydeevne eller sikkerhed.
Brummeregulatorer BLIVER IKKE udskiftet.

Sgrg for at svitsningspladerne er installeret med
huller mod fronten og abningerne pa bunden. Se
Samlingsinstruktionsvejledningen.

Forvarm grillen med begge hovedbrandere pa hgj i 10-15
minutter.

Renggr svitsningspladerne og drypbakken regelmaessigt. Brug ikke
sglvpapir pa panden. Se "Renggringsvejledning".
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Gastilfgrsel
e Lav varme eller lave flammer, nar ventilen er sat pa hgij.

Mulige arsager

e Brandere braender med gul flamme ledsaget af lugten af gas.
e Flammer lgftes vaek fra breenderen ledsaget af lugten af gas og muligvis problemer med optanding.

Lgsning

e Breender-output pa H@J, men indstillinger er LAVE. Rumlelyde og blafrende bla flamme pa breenderoverfladen.

Propan — Forkert optaendingsprocedure

o0
=
O

-
=
Ko}
L

Lakagepakningen som omgiver keramikflisen eller en
svejsningsfejl i breendingshuset.

24 | Fejifinding

Sgrg for at opteendingsproceduren er omhyggeligt fulgt. Alle
gasventiler skal veere i SLUKKET position, nar tankventilen
teendes. Teend langsomt for tanken for at give presset mulighed
for at fordele sig. Se Udfgrsel- "Optendingsvejledning".

Giv braenderen mulighed for at nedkgle og undersgg omhyggeligt,
om der er revner. Kontakt en autoriseret Napoleon-forhandler for

at bestille en erstatningsbraender-reservedel,
revner.

hvis du finder nogle

Forvarm grillen med begge hovedbrandere pa hgj i 10-15

minutter.

Rens grundigt reder og spind ud af din braenderabning ved at

fijerne den og fglge vejledningen i manualen.
Se "Lakagetest".

Abn eller luk luftskodden en smule i overensstemmelse med

denne manual.
Se "Vedligeholdelsesvejledning".

VIGTIGT! Dette skal ggres af en kvalificeret gasinstallatgr.

Sluk for breenderne, og luk tankventilen. Vent et minut, fgr du
genabner ventilen helt, og lad der ga et par sekunder, sa trykket
kan fordele sig, fgr du fglger Optandingsvejledningen til at starte

grillen op. Sgrg for at antaendingsproceduren
hver gang du laver mad, Alle gasventiler skal
tankventilen er teendt. Abn altid tankventilen

fglges omhyggeligt,
veere SLUKKET, nar
langtsomt.

VI ONSKER £
AT
HJLPE!

Napoleon er her

for at sikre, at din
grill-oplevelse bliver
mindevaerdig. Kontakt
os, hvis du har brug for
yderligere hjalp.

J

Napoleon.com |

N415-0601CE-DK.indd 24 @

INDBYGGEDE talraekker

3/18/2021 4:18:38 PM



Infrargd brander flasher tilbage

e Under brug laver braenderen pludselig en hgj suselyd efterfulgt af fortsatte bleeselampeagtige lyde og vokser sig svag eller

har en stor flamme ved opstart.

Mulige arsager

Lgsning

Keramikfliser overbelagt med fedtdréber og obhobninger.
Abninger er tilstoppede.

Braender overophedet pga. utilstraeekkelig ventilation. For
meget grilloverflade deekket af stegeplade eller pande

Laekagepakningen som omgiver keramikflisen eller en
svejsningsfejl i breendingshuset.

Overskydende fedt og aske opbygges pa 7
svitsningspladerne og i drypbakken.

Skallende maling

SLUK for braenderen og lad den kgle ned i mindst to minutter.
Opteend breenderen igen, og breend pa H@J i mindst fem minutter,
eller indtil keramikfliserne glgder lige rgdt.

Sgrg for at ikke mere end 75% af grilloverfladen er daekket af
objekter eller tilbehgr. SLUK for breenderen og lad den kgle af i
mindst to minutter. Genoptand.

Giv breenderen mulighed for at nedkgle og undersgg omhyggeligt,
om der er revner. Kontakt en autoriseret Napoleon-forhandler for
at bestille en erstatningsbraender-reservedel, hvis du finder nogle
revner.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa hgj i 10-15
minutter.

Renggr svitsningspladerne og drypbakken regelmassigt. Brug ikke
sglvpapir pa panden. Se "Renggringsvejledning”.

e Malingen ser ud som om, den skaller af inde i laget eller rggspjaelde.

Mulige arsager

Lgsning

Fedtophobning pa indersiden af overfladerne.

Napoleon.com | INDBYGGEDE talreekker
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Dette er ikke en fejl. Overfladen pa laget og r@gspjeeldet er

af porcelaen eller rustfrit stal og skaller ikke af. Afskalningen
skyldes haerdet fedt, som tgrrer ind til malingagtige skar, som
falder af. Regelmaessig renggring vil forhindre dette. Se "Se
"Renggringsvejledning".

«9»

< REGISTRER m
DIN GRILL!

Registrer din grill! Ga til
Napoleon.com eller din
samlingsvejledning for

at finde vejledning til

reservedele.

-

—

D2,
—
>
Q
>

0Q

Fejlfinding | 25

3/18/2021 4:18:39 PM



DIAGRAM OVER ELEKTRISKE FORBINDELSER

BIG44RB, BIG38RB, BIG32RB

SWITCH- IGNITION SWITCH - LIGHTS
-12DC, 0.3~0.8W, 22~66mA ~12VDC, 0.3~0.8W, 22~66mA
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KNOB LIGHT
BLACK BIB18 X2, BIB12X2, BIB10X1 BLACK
~12VDC, 0.3~8W, 34~95mA
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SWITCH - LIGHTS
-12VDC, 0.3~0.8W, 22~66mA
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Napoleons Livstids Garanti

NAPOLEON-produkterne er designet med komponenter og materialer i overlegen kvalitet, og er samlet af uddannede
handveerkere, der er stolte af deres arbejde. Braenderen og ventilenheden er lzekketestet og afprgvet ved en
kvalitetstest. Produkterne er blevet grundigt inspiceret af en kvalificeret tekniker inden emballering og forsendelse for

NAPOLEON

at sikre, at kunden modtager det kvalitetsprodukt, der forventes af NAPOLEON.

NAPOLEON garanterer, at komponenter i dit nye NAPOLEON produkt vil veere fri for defekter i materiale og udferelse

fra kebsdatoen og i felgende periode:

Stebt aluminium / rustfri stal

Lag i rustfri stal

Lag i emaljeret porcelaen
Grillriste i rustfri stal

Braenderer i rustfri stal

Grillriste i stebejern

Sear Plates i rustfri stal

Infrargd bagbreender i rustfri stal

Keramiske infrargde braendere (undtagen skaerm)
Alle andre dele

*Betingelser og begrensninger

Denne garanti sikre en garantiperiode som angivet i ovenstaende tabel for ethvert
produkt, der kgbes via en autoriseret NAPOLEON-forhandler. Derudover giver
garantien den oprindelige kgber den angivne da&kning for eventuelle komponenter,
der er udskiftet inden garantiperioden udlgber. Kontakt NAPOLEON Danmark eller
en autoriseret NAPOLEON-forhandler, for at erstatte komponenter eller grill, der
har fejl eller er blevet beskadiget under normal privat brug, som fglge af en
fabrikationsfejl. Livstid med 50% rabat, som angivet i tabellen ovenover, betyder
at komponenterne stilles til radighed for kgberen hvor der trekkes 50% af prisen
fra den faste pris for komponenterne i den angivne periode. Denne garanti daekker
ikke tilbehgr eller bonusartikler.

Betydningen af "normal privat brug” af et produkt: Produktet er installeret i
overensstemmelse med installationsmanualen til produktet. Alle lokale samt
nationale bygge- og brandkoder er blevet overholdt og har ikke varet anvendt som
en falles facilitet eller i en kommerciel sammenhang.

Fejl eller beskadigelser omfatter ikke: overophedning, udblaesninger forarsaget af
miljigmassige forhold som kraftig vind eller utilstrakkelig ventilation, ridser og buler,
forringelse af malede og forgyldte overflader, misfarvning fordrsaget af varme,
slibemidler eller kemiske renggringsmidler eller UV-gksponering, afskalning af
porcelens emaljerede dele eller skader forarsaget af misbrug, ulykke, hagl,
smgrebrande, manglende vedligeholdelse, fiendtlige miljger som salt eller klor,
forsgmmelse eller dele installeret fra andre producenter. Skulle forringelse af dele
forekomme i graden af manglende ydeevne (rustet igennem eller braendt igennem)
inden for garantiperioden, vil der blive udleveret en udskiftningskomponent.

Livstids daekning

Livstids daekning

Livstids daekning

Livstids deekning

10 ars fuld daekning + livstid med 50% rabat
10 ars fuld daekning + livstid med 50% rabat
5 ars fuld dekning + livstid med 50% rabat
5 ars fuld deekning + livstid med 50% rabat
5 ars fuld daekning + livstid med 50% rabat
2 ars fuld dakning

Ifglge  dette garantibevis er NAPOLEON Danmarks eneste ansvar
udskiftningskomponenten; under ingen omstendigheder vil NAPOLEON vare
ansvarlig for installation, arbejdskraft eller andre omkostninger og udgifter i
forbindelse med geninstalleringen af en berettiget komponent. NAPOLEON star
heller ikke til ansvar for palghende, deraf fglgende, eller indirekte skader eller for
nogen transportomkostninger, omkostninger til arbejdskraft eller eksport afgifter.

Dette garantibevis er givet til dig som et supplement til de rettigheder, der er
givet til dig af den danske lovgivning. Saledes palegger dette garantibevis ikke
nogen forpligtelser til, at NAPOLENON Danmark skal have delene pé lager. Baseret
pa om delene er tilgengelige, har NAPOLEON Danmark rettigheden til at afvikle
alle forpligtelser ved at fremskaffe kunden en forholdsmaessigt beregnet kredit
mod kgbet af et nyt produkt. | overensstemmelse med garantibeviset ma
NAPOLEON Danmark efter det fgrste ar valge at afvikle alle forpligtelser ved at
tilbagebetale kunden engrosprisen pa enhver berettiget men defekt vare.

Kunden skal kunne fremvise salgskvitteringen for kgbet eller en kopi heraf,
sammen med et serienummer og et modelnummer, hvis garantibeviset fra
NAPOLEON Danmark anvendes.

NAPOLEON Danmark forbeholder sig ret til at fa en repraesentant til at inspicere
produktet eller delen, fgr NAPOLEON Danmark hefter for et garantibevis. Du skal
kontakte NAPOLEON Danmarks kundeservice eller en autoriseret NAPOLEON
Danmark forhandler fgr garantibeviset dakker.
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NAPOLEON

Napoleon products are protected
by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden Road, Berkswell, CV7 7SL, United
24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4AM 0G8, Canada
PHONE: +31 345 588655
www.napoleon.com
N415-0601CE-DK

eu.info@napoleon.com
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