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BRUGERVEJLEDNING TIL
GASGRILL

DU SKAL LASE DENNE BRUGERVEJLEDNING,
Tak, fordi du har FOR DU BETJENER GASGRILLEN.

valgtat kpbe en o
® i

tigher grlll. Bruog Hvis du lugter gas:

et par minutter pa 1) Luk for gasapparatet.

at beskytte den ved 2) Luk al dbenild.

) : 3) Abn laget.
t registrere dit 3
B d 4) Hvis lugten vedvarer, skal du holde dig pa afstand af

prOdu kt online pa apparatet, og straks tilkalde din gasleverandgr eller
www.weber.com. brandvaesenet.

Udsivende gas kan forarsage brand eller eksplosion, som kan
forarsage alvorlige personskader, dad eller materielle skader.

/A ADVARSEL

1) Opbevar og brug ikke benzin eller andre brandfarlige vaesker
eller dampe i na@rheden af dette eller noget andet apparat.

2) En forsyningsgasflaske, der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke
opbevares i nerheden af dette eller alle andre apparater.

/A ADVARSEL: Fglg ngje KUN TIL UDEND@RS BRUG.
alle fremgangsmader for
leekagekontrol i denne
brugervejledning, fgr grillen
taendes. Dette skal ogsa
gores, selv om grillen blev
samlet af forhandleren.

/A ADVARSEL: Teend ikke dette
apparat uden fgrst at have
laest afsnittet om TAENDING
AF BRZENDERs i denne
brugervejledning.

BRUGSANVNISNING TIL
INSTALLATOREN: Disse
anvisninger skal opbevares af
ejeren for evt. fremtidig brug.
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ADVARSLER

Hvis FARER, ADVARSLER 0OG FORSIGTIG i
denne brugsvejledning ikke overholdes,
kan det fgre til alvorlige personskader
eller dgden, eller det kan resultere i brand
eller eksplosion, der resulterer i alvorlige
materielle skader.

ADVARSLER:

A Ukorrekt samling af grillen kan vaere
farlig. Folg ngje samleanvisningerne.

A Brug ikke grillen, medmindre alle dele
er pa plads, Grillen skal vaere korrekt
samlet ifolge samleanvisningerne.

/A Din Weber®-gasgrill ma aldrig anvendes
af bgrn. De dele af grillen, som kan
bergres, kan blive meget varme. Hold
mindre bgrn, ldre mennesker og
kaeledyr vaek fra grillen, nar den er i
brug.

A Veer forsigtig, nar du bruger Weber®
gasgrillen. Den bliver varm under
madlavning eller renggring, og den
ma aldrig efterlades uden opsyn eller
flyttes, mens den er i brug.

A Brug ikke kul, briketter eller lavasten i
din Weber® gasgrill.

A Laen dig aldrig ind over den abne grill
under antending eller tilberedning af
mad.

A St aldrig haender eller fingre for
forsiden af grillboksen, nar grillen er
varm eller laget er dbent.

A Hele grillboksen bliver varm under brug.
Bergr den ikke.

/A Man ma under ingen omstandigheder
lgsne gasregulatoren eller nogen
gassamlinger, mens grillen er i brug.

A Brug varmebeskyttende grillhandsker
eller ovnhandsker, nar du betjener
grillen.

A For tilslutning af regulatoren fglges
vejledningen, der passer til din type af
gasgrill.

A Hvis braenderne skulle ga ud, mens
grillen er i funktion, skal man lukke for
alle gasventilerne. Abn laget, og vent
fem minutter, for du prgver at taende
grillen igen, og fglg anvisningerne for
teending.

A Brandbare materialer ma ikke veere
inden for cirka 60 cm fra grillen. Det
indbefatter grillens top, bund, bagside
eller sider.

A Denne grillmodel ma ikke indbygges
eller indgd i en indglidende
konstruktion. Ikke overholdelse af denne
ADVARSEL kan forarsage brand eller
eksplosion, der kan give materiel skade
og personskader eller dod.

/A Opbevar ikke en ekstra (reserve) eller
frakoblet forsyningsgasflaske under
eller i nerheden af denne grill.

A Efter en periode hvor Weber® gasgrillen
har vaeret opbevaret og/eller ikke
varetibrug, skal den kontrolleres
for gaslakager og tilstopning af
braenderen fgr brug. Se anvisninger i
denne brugervejledning for korrekte
fremgangsmader.

A Brug ikke Weber® gasgrillen, hvis der er
siver gas ud fra gastilkoblingerne.

A Brug ikke aben ild til at kontrollere, om
der er gaslakager.

A Leeg ikke grillafdekning eller
noget brandbart over grillen elleri
opbevaringsomradet under grillen,
mens grillen er i drift eller er varm.

A Flydende propangas er ikke naturgas.
Det er farligt at ndre eller forsgge at
bruge naturgas i en propangasenhed og
eller propangas i en naturgasenhed, og
det vil ophaeve garantien.

A Hold alle elforsyningsledninger
og brandstofslanger vaek fra alle
opvarmede overflade.

A Gor ikke ventildyserne eller
braenderhullerne stgrre, nar ventiler og
brandere renggres.

A Weber® gasgrillen skal jeevnligt
renggres grundigt.

A En bulet eller rusten gasflaske kan
vare farlig og skal kontrolleres af
gasleverandgren. Brug ikke en gasflaske
med beskadiget ventil.

A Selvom din gasflaske kan se tom ud,
kan der stadig veere gas i den, og den
skal transporteres og opbevares i
overensstemmelse hermed.

A Antandes fedtstoffet, slukkes der for
alle braendere, og laget skal holdes
lukket, indtil ilden er slukket.

A Er der en ukontrolleret opflamning,
skal maden fjernes fra ilden, indtil
opflamningen aftager.
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GARANTI INDHO FORTEGNEL

Tak, fordi du har valgt at kgbe et produkt fra WEBER®. Weber-
Stephen Products LLC, 200 East Daniels Road, Palatine, Illinois
60067-6266 ("Weber”) szetter en zere i at levere et sikkert, holdbart
og palideligt produkt.

Dette er Webers frivillige garanti, som vi tilbyder uden ekstra
omkostninger. Den indeholder de oplysninger, som du skal bruge
for at fa dit WEBER®-produkt repareret, hvis det mod forventning
skulle ga i stykker eller blive defekt.

Kunden har i henhold til gaeldende lovgivning flere rettigheder,
hvis produktet skulle vise sig at vaere defekt. Disse rettigheder
omfatter tilleegsydelser eller udskiftning, et nedslag i kebsprisen
samt kompensation. | EU vil keberen for eksempel vaere daekket
af to &rs lovfaestet garanti fra og med den dag, hvor produktet
modtages. Disse og andre lovfaestede rettigheder bliver

ikke pavirket af denne garanti. Faktum er, at denne garanti

giver ejeren yderligere rettigheder, som er uafhangige af de
lovfeestede garantibestemmelser.

WEBERS FRIVILLIGE GARANTI

Weber garanterer over for den person, der har kgbt WEBER®-
produktet (eller i tilfaelde af, at produktet gives som gave eller
PR-materiale, den person, der har kgbt produktet som gave

eller PR-materiale), at WEBER®-produktet ikke er behaftet med
materielle eller handvaerksmaessige fejl i den eller de perioder, der
er specificeret herunder, sdfremt produktet samles og betjenes

i overensstemmelse med den medfglgende brugervejledning.
(Bemaerk: Hvis du mister din WEBER®-brugermanual, kan du f& en
ny online pd www.weber.com eller det lokale website, som du bliver
dirigeret videre til.) Ved normal, privat brug og vedligeholdelse

i et enfamiliehus eller -lejlighed indvilger Weber, inden for
bestemmelserne i denne garanti, i at reparere eller udskifte
defekte dele inden for de gaeldende tidsperioder, begraensninger
og undtagelser, der er angivet herunder. FOR SA VIDT DET ER
TILLADELIGT | HENHOLD TIL GALDENDE LOVGIVNING, YDES
DENNE GARANTI KUN TIL DEN OPRINDELIGE K@BER 0G KAN
IKKE OVERF@RES TIL EFTERFOLGENDE EJERE, MEDMINDRE DER
ER TALE OM GAVER 0G PR-MATERIALE SOM ANGIVET HEROVER.

EJERENS ANSVAR | HENHOLD TIL DENNE GARANTI

For at sikre problemfri deekning er det vigtigt (men ikke pakraevet),
at du registrerer dit WEBER®-produkt online p& www.weber.com
eller p& det lokale website, som du bliver dirigeret videre til.

Gem ogsé din originale kebskvittering og/eller faktura. Nar

du registrerer dit WEBER®-produkt, bliver din garantidaekning
bekraeftet, og der oprettes en direkte forbindelse mellem dig og
Weber, som vi kan benytte, hvis vi far brug for at kontakte dig.

Ovenstdende garanti gaelder kun, safremt ejeren inden for
rimelighedens graenser passer pa sit WEBER®-produkt ved at falge
alle samlevejledninger, betjeningsvejledninger og anvisninger til
forebyggende vedligeholdelse, som er beskevet i den medfglgende
brugervejledning, medmindre ejeren kan bevise, at defekten

eller fejlen ikke skyldes manglende efterlevelse af ovennaevnte
forpligtelser. Hvis du bor teet pd kysten eller har dit produkt stdende
i neerheden af en swimmingpool, omfatter vedligeholdelsen ogsa,
at de udvendige overflader vaskes og skylles regelmaessigt som
beskrevet i den medfglgende brugervejledning.

HANDTERING AF GARANTIZRINDER/BORTFALD AF GARANTI

Hvis du har en komponent, som du mener er daekket af

denne garanti, bedes du kontakte Webers kundeservice via
kontaktoplysningerne pa vores website (www.weber.com eller det
lokale website, som du bliver dirigeret videre til). Weber vil efter

en inspektion reparare eller udskifte (efter eget valg) en defekt
komponent, som er daekket af denne garanti. Hvis det ikke er
muligt at reparere eller udskifte komponenten, kan Weber veaelge at
erstatte den pagaeldende grill med en ny grill af samme eller hgjere
vaerdi. Weber kan bede dig om at returnere komponenter, som skal
inspiceres, og forsendelsesomkostningerne skal betales forud.

Denne GARANTI bortfalder, hvis der forekommer skader,
forringelser, misfarvning og/eller rust, som Weber ikke er ansvarlig
for, og som er forérsaget af:

* misbrug, mishandling, eendringer, ombygning, fejlagtig brug,
haerveerk, forssmmelse, forkert samling eller installation samt
undladelse af at udfgre normal og rutinemaessig vedligeholdelse;

e insekter (fx edderkopper) og gnavere (fx egern), herunder, men
ikke begreenset til, skader pa breenderrgr og/eller gasslanger;

« eksponering for saltholdig luft og/eller klorinkilder som
swimmingpools og boblebade/spabade;

¢ voldsomme vejrforhold som haglbyger, orkaner, jordskaelv,
tsunamier eller oversvgmmelser, tornadoer eller voldsomme
uvejr.

De grillmodeller, der erillustreret i denne
brugervejledning, kan variere en anelse fra den model,
du har kgbt.

Ved brug og/eller installation af komponenter pa dit WEBER®-
produkt, som ikke er originale Weber-komponenter, vil denne
garanti bortfalde, og skader, der matte opstd som et resultat af
dette, daekkes ikke af denne garanti. Enhver konstruktionsaendring
pa en gasgrill, som ikke er godkendt af Weber og udfert af en
autoriseret Weber-servicetekniker, vil medfgre, at denne garanti
bortfalder.

PRODUKTGARANTIENS VARIGHED

Grillkasse:
5 ar, ingen gennemtaering/gennembraending
(2 &r for maling, geelder ikke falmen eller misfarvning)

Lag:
5 ar, ingen gennemtaering/gennembraending
(2 &r for maling, geelder ikke falmen eller misfarvning)

Breenderror af rustfrit stal:
5 ar, ingen gennemtaering/gennembraending

Porcelaensemaljerede grillriste i stgbejern:
5 ar, ingen gennemtaering/gennembraending

Plastikdele:
5 ar, geelder ikke falmen eller misfarvning

Alle resterende dele:
2ar

ANSVARSFRASKRIVELSE

UD OVER DEN GARANTI OG DE ANSVARSFRASKRIVELSER, DER
ER BESKREVET | DENNE GARANTI, ER DER INGEN GARANTI
ELLER BEKENDTG@RELSER OM FRIVILLIGT ANSVAR | DENNE
GARANTI, DER RAKKER UD OVER DET LOVFASTEDE ANSVAR,
SOM WEBER ER OMFATTET AF. DERUDOVER VIL DENNE GARANTI
IKKE BEGRANSE ELLER FRITAGE WEBER FRA SITUATIONER
ELLER ERSTATNINGSKRAV, HVOR WEBER ER OMFATTET AF ET
LOVFASTET ANSVAR.

DER ER INGEN GARANTI EFTER DE GALDENDE PERIODER, SOM
ER ANGIVET | DENNE GARANTI. INGEN ANDRE GARANTIER, SOM
STILLES AF EN ANDEN PERSON, HERUNDER EN FORHANDLER
ELLER BUTIK, FOR ET HVILKET SOM HELST PRODUKT (SASOM
“UDVIDET GARANTI”) KAN G@RES BINDENDE FOR WEBER.
DENNE GARANTI GALDER UDELUKKENDE AFHJ/ZLPNING | FORM
AF REPARATION ELLER UDSKIFTNING AF KOMPONENTEN ELLER
PRODUKTET.

EN ERSTATNING UDL@ST AF DENNE FRIVILLIGE GARANTI
KAN UNDER INGEN OMSTANDIGHEDER BLIVE STGRRE END
INDK@BSPRISEN FOR DET SOLGTE WEBER-PRODUKT.

DU HAR ERSTATNINGSANSVARET FOR TAB, SKADER 06
LEGEMSBESKADIGELSE PA DIG SELV 0G DIN EJENDOM 06G/
ELLER PA ANDRE 0G DERES EJENDOM, DER OPSTAR SOM FOLGE
AF FORKERT BRUG ELLER MISBRUG AF PRODUKTET ELLER
UNDLADELSE AF AT FOLGE DE ANVISNINGER, DER ER ANGIVET
AF WEBER | DEN MEDFOLGENDE BRUGERVEJLEDNING.

KOMPONENTER 0G TILBEH@R, SOM UDSKIFTES UNDER DENNE
GARANTI, ER KUN DAKKET | DEN RESTERENDE DEL AF DEN/
DE OVENN/AVNTE GARANTIPERIODE(R) FOR DEN OPRINDELIGE
EJER.

DENNE GARANTI GALDER UDELUKKEDE VED PRIVAT BRUG

| ENFAMILIEHUSE ELLER -LEJLIGHEDER 0G GALDER IKKE
WEBER-GRILLPRODUKTER, DER ANVENDES TIL KOMMERCIEL
ELLER FALLES BRUG ELLER BRUG | FLERE ENHEDER,

FX PA RESTAURANTER, HOTELLER 0G RESORTS ELLER |
UDLEJNINGSEJENDOMME.

WEBER Z£NDRER AF 0G TIL DESIGNET PA DERES PRODUKTER.
INTET | DENNE GARANTI KAN TOLKES PA EN SADAN MADE,

AT WEBER ER FORPLIGTET TIL AT INKORPORERE SADANNE
DESIGNANDRINGER I TIDLIGERE PRODUCEREDE PRODUKTER,
06 SADANNE Z£NDRINGER KAN HELLER IKKE TOLKES SOM

EN INDR@MMELSE AF, AT TIDLIGERE DESIGN HAR VAERET
FEJLBEH/FTEDE.

Du kan finde yderligere kontaktoplysninger i listen over
internationale forretningsenheder bagerst i denne brugermanual.
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WEBER® Q® 3000 SPLITTEGNING

Q3000_EURO_LP_070115
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WEBER® Q® 3000 SPLITTEGNING

1. Venstre bord, der kan slas ned

2. Termometer
3. Afstandsstykke til handtag
4. Handtag
5.  Grillrist
6. Yderste braenderrgr
7. Inderste braenderrgr
8.  Afstiver
9.  Elektronisk teendingssystem
10.  Tryk pa gnistteenderen
11.  Grillkasse/Benramme
12. Reguleringsknap til stor braender
13.  Reguleringsknap til lille braender
14. Engangsdrypbakke
15. Aftagelig opsamlingsbakke
16. Venstre benramme
17. Forreste rammestgtte
18. Redskabsholder
19. Gasflaskestgtte
20. Beslag til gasflaske
21. Gasflaskestrop
22. Bundhylde
23. Lag
24.  Hgjre bord, der kan slas ned
25. Manifold og slange - regulator
26. Bagerste rammestgtte
27. Gasflaskeafskaermning
28. Hgjre benramme
29. Hjuldaeksel
30. Hjul

31.  Aksel
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WEBER® Q® 3200 SPLITTEGNING

Q3200_EURO_LP_070115
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WEBER® Q® 3200 SPLITTEGNING

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32,

33.

Venstre bord, der kan slas ned
Termometer

Montering af grill-lys
Afstandsstykke til handtag
Handtag

Grillrist

Yderste breenderrgr

Inderste breenderrgr

Afstiver

Elektronisk teendingssystem

Knap til elektronisk gnisttaender/
Elektronisk gnisttaendersystem

Grillkasse/Benramme
Reguleringsknap til stor braender
Reguleringsknap til lille braender
Engangsdrypbakke

Aftagelig opsamlingsbakke
Venstre benramme

Forreste rammestgtte
Redskabsholder
Gasflaskestatte

Beslag til gasflaske
Gasflaskestrop

Bundhylde

Lag

Varmehylde

Hgjre bord, der kan slas ned
Manifold og slange - regulator
Bagerste rammestgtte
Gasflaskeafskaermning

Hgjre benramme

Hjuldaeksel

Hjul

Aksel
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MONTERING

A Anbring hjulrammen til hgjre.
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MONTERING

A} Udrul slangen og regulatoren til Weber® Q® 3000/3200.
B) Fjern benskruen derefter fastggres slange og holderklemme (1) pa
vognens ben.

A\ ADVARSEL: Slangen skal fastggres sikkert
pa vognens ben med den medfglgende
slangeholdelserklemme. Ggres det ikke sadan,
kan slangen blive beskadiget, hvilket kan udlgse en
brand eller eksplosion, som kan forarsage alvorlige
kvaestelser eller dgden samt materielle skader.

WWW.WEBER.COM 17
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MONTERING

A Overspand ikke skruerne.
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MONTERING
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Bruger tre “AAA” alkaliske batterier (medfglger ikke).

Bekraeft ved installation af batterier, at hvert batteris plastikfilm er blevet
fiernet. Forveksl ikke denne film med batterietiketten. Bland ikke gamle
og nye batterier eller forskellige typer batterier (standard, alkaliske

eller genopladelige). Bekreeft, at batterierne er i god stand og er blevet
installeret korrekt. Hvis du ikke har planer om at bruge lyset i en maned
eller leengere, skal batterierne fjernes.

Tryk pa knappen VK for at aktivere grill-lyset. Lyset er udstyret med en
‘vippesensor’, der taender for lyset, hvis grillens (&g, abnes, og slukker

for lyset, nar grillens lag lukkes. Hvis laget efterlades abent eller lukket i
mere end 30 minutter, deaktiveres grillen. Der taendes for lyset igen ved at
trykke pa knappen VEK (1).

BEM/ERK: Lyset kan ikke SLUKKES ved at trykke pa knappen VK.

WWW.WEBER.COM 21
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VIGTIG INFORMATION OM FLYDENDE PROPANGAS OG GASTILSLUTNINGER

KRAV TIL GASFLASKEN

HVAD ER PROPAN-/
BUTANGAS?

Flydende petroleumsgas,
ogsa kaldet LPG, LP-gas

eller helt enkelt propan eller
butan, er det breendbare,
petroleumsbaserede produkt,
der anvendes som braendstof
i din grill. Ved moderat
temperatur og tryk er det

en gas, nar den ikke er pa
flaske. Ved moderat tryk i en
beholder, fx en gasflaske,

er propan-/butangas dog
flydende. Nar vaesken frigives
fra gasflasken, fordamper den
hurtigt og bliver til propan-/
butangas.

* Flydende propan-/butangas
lugter omtrent som
naturgas. Vaer opmaerksom
pa denne lugt.

* Flydende propan-/butangas
er tungere end luft. Hvis
flydende propan-/butangas
laekker, kan det samle sig pa
lave omrader, hvor det ikke
spredes.

TIPS TIL SIKKER HANDTERING AF
GASFLASKER

Der er forskellige retningslinjer og sikkerhedsfaktorer,

som du skal vaere opmaerksom p&, nar du bruger flydende

propan-/butangas. Fglg disse anvisninger ngje, for du
bruger din Weber®-gasgrill.

e Luk altid gasflaskens ventil, inden regulatoren
frakobles.

e Anvend aldrig en beskadiget gasflaske. Bulede
eller rustne gasflasker eller en gasflaske med en

Gasflasker skal opbevares utilgaengeligt for bgrn.

Ma aldrig tilsluttes naturgasforsyningen (bygas).

Ventilerne og hullerne er kun beregnet til flydende

propan-/butangas.

e Omradet omkring gasflasken skal vaere ryddet og fri
for affald.

e Gasflasken ma aldrig udskiftes i naerheden af en

antaendingskilde.

RETNINGSLINJER FOR OPBEVARING 0G
PERIODER UDEN BRUG

Hvis en grill har veeret opbevaret i leengere tid, er det
vigtigt at fglge disse retningslinjer:

e N&r Weber®-gasgrillen ikke er i brug, skal der lukkes
for gassen pé gasflasken.

/A ADVARSEL: Kontrollér, at ventilen pa
gasflasken er lukket, nar grillen ikke er i
brug.

e Hvis Weber®-gasgrillen opbevares indendgrs,
skal gastilfgrslen FRAKOBLES, og gasflasken skal
opbevares udendgrs pd et sted med god ventilation.

e En frakoblet gasflaske ma ikke opbevares i en
bygning, en garage eller et andet lukket omrade.

e Hvis du ikke kobler gasflasken fra Weber®-gasgrillen,
skal du sgrge for at opbevare bade grillen og
gasflasken udendgrs pa et sted med god ventilation.

» Kontrollér, at der ikke er snavs i omradet under
grillkassen og den aftagelige opsamlingsbakke,
som eventuelt kan blokere for forbraendingen eller
ventilationsluften.

e Weber®-gasgrillen skal kontrolleres for gasudsivning
og eventuelle tilstopninger i braenderrgrene inden
brug.

e Insektnettene skal ogsa kontrolleres for eventuelle
tilstopninger.

LAND

Bulgarien, Kina, Cypern, Tjekkiet, Danmark, Estland, Finland, Ungarn,

Anvend kun en gasflaske pa 3-13 kg.

TILSLUTNING AF 0G KRAV TIL REGULATOR

| Storbritannien skal dette apparat udstyres med en
regulator, der er i overensstemmelse med BS 3016 og
har en nominel effekt pa 37 millibar (leveres sammen
med grillen).

Slangens leengde ma ikke veere mere end 1,5 meter.
Undga knaek pa slangen.

Udskift den fleksible slange, n&r de nationale
bestemmelser kraever det.

Alle dele, der er forseglet af producenten, ma ikke
&ndres af brugeren.

Enhver eéndring pd grillen kan veere farlig.

Der md kun anvendes en lavtryksslange og en
regulator, som er godkendt i landet.

Trykregulatorer og slangesamlinger skal altid
udskiftes med de typer, som producenten af den
udendgrs madlavningsgas har specificeret.
Kontrollér, at regulatoren er monteret, sa det lille
ventilationshul vender nedad, sa der ikke samler sig
vand i det. Der ma ikke vaere snavs, fedt, insekter osv.
i ventilationen.

| KaTEGORI (TRYK)
lsg/p (30 mbar eller 2,8 kPa)

Island, Indien, Japan, Korea, Letland, Litauen, Malta, Nederlandene, Norge,

Rumaenien, Singapore, Slovakia, Slovenien, Sverige, Tyrkiet

Belgien, Frankrig, Graekenland, Irland, Italien, Luxembourg, Portugal, Spanien,

Schweiz, Storbritannien

1., (28-30/37 mbar)

Polen

I3 (37 mbar)

@strig, Tyskland

|3B/P (50 mbarl

beskadiget ventil kan veere farlige og skal omgaende
udskiftes med en ny.

e Handtér “tomme” gasflasker lige s& varsomt, som du
handterer fyldte gasflasker. Selv nér en gasflaske er
temt for vaeske, kan der veaere gastryk i gasflasken.

e (Gasflasker skal monteres, transporteres og
opbevares i opretstdende stilling. Gasflasker ma ikke

STORRELSE PA Q BRZENDERENS VENTILABNINGER
lsg/p (30 mbar eller 2.8 kPa)

15, (28-30/37 mbar) l3g/p (50 mbar)

UDVENDIG BRANDER

tabes eller hégdtergs med voldsomhed. | Q 3000' Q 3200: | 1'02 mm | 0,96 mm | 0‘91 mm |
e (Gasflasken ma aldrig opbevares eller transporteres,

hvor temperaturen kan né op pa 51 °C (gasflasken INDVENDIG BRZANDER

bliver for varm til, at den kan bergres med heenderne).

For eksempel: Efterlad aldrig gasflasken i bilen pd en | Q 3000, Q 3200: | 0,75 mm | 0,71 mm | 0,66 mm |

varm dag.
e Foretag udsivningstest p& samlingen mellem

regulator og gasflaske, hver gang den tilsluttes. For Q FORBRUGSDATA

eksempel: Test gasflasken, hver gang den pafyldes o

genmo‘;teres_ 9 gang den patyides o9 PROPAN kW BUTAN kW PROPAN g/h BUTANE g/h

| Q 3000, Q 3200: | 6,2 7,0 443 509 |
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MONTERING AF GASFLASKE

HVOR SKAL
GASFLASKEN
PLACERES?

Placering og montering
afhaenger af den type

og stgrrelse gasflaske,

du har kgbt. Der er to
monteringsalternativer:
fastgjort til flaskebeslaget

pa vognens bundholder eller
placeret pa jorden bag grillen.

A FARE

Opbevar ikke en ekstra (reserve) eller 5kg
frakoblet gasflaske under eller i na@rheden
af denne grill.

5.2 kg

KRAV TIL MONTERING PA VOGN

Gasflasken kan monteres pa vognens bundhylde, hvis
gasflasken ikke overskrider den maksimale tilladte
stgrrelse for montering pa vogn:

Gasflaskens kapacitet: Hgjst 6 kg. -—282 mm— 318 mm
- R —— ‘

Gasflaskens hgjde: Hgjst 465 mm ﬁi*i )
Gasflasken skal vaere fastgjort til beslaget pé& vognens % 68 mm 119 mm

bundhylde ved hjeelp af den medfslgende strop (1).

/A ADVARSEL: Hvis gasflasken er stgrre t 287 mm !
end den maksimale tilladte stgrrelse
for montering pa vognen, ma du ikke
forspge at placere gasflasken pa eller
tilslutte den pa vognen. Placér og tilslut
gasflasken pa jorden ved siden af grillen.
Hvis dette ikke ggres, kan slangen blive 5 kg
beskadiget, hvilket kan udlgse en brand
eller eksplosion, som kan forarsage
alvorlige kvaestelser eller dgden samt
materielle skader.

320 mm

6 kg

Der er vist flere forskellige typer gasflasker, som er
godkendt til montering pa vognen, samt deres mal.

~—306mm—| -~—283 mm—~

465 mm 339 mm
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MONTERING AF GASFLASKE

MONTERING PA VOGN

A Sgrg for, at gasflaskestgtten er monteret, sa
bundholderen ikke bliver ridset. Lgft gasflasken op, og
placér den pa gasflaskestgtten (1).

Vend gasflasken saledes, at ventilabningen vender
mod grillens hgjre side eller bagside.

Montér gasflasken pa beslaget til gasflasken ved
hjeelp af gasflaskestroppen (2).

A\ ADVARSEL: Gasflasken skal vaere
fastgjort til beslaget, nar grillen eri
brug.

D) Tilslut regulatoren til gasflasken. Laes “TILSLUTNING
AF REGULATOR TIL GASFLASKEN".

ng montering af en gasflaske
PA VOGNEN under grillen er

B maksimumkapaciteten 6 kg.

C

Slangens laengde ma ikke
vaere mere end 1,5 meter.

KRAV TIL MONTERING PA JORDEN

Hvis din gasflaske overskrider den maksimale tilladte
stgrrelse for montering pa vognen, skal gasflasken
placeres pa jorden bagved grillen. Den maksimale tilladte
stgrrelse for gasflasker, der monteres pa jorden, er:

Ved monteriong afen
gasflaske PA JORDEN er

maksimumkapaciteten 13 kg.
Gasflaskens kapacitet: Hgjst 13 kg. ° .
pactiet e Slangens laengde ma ikke

vaere mere end 1,5 meter.

Gasflaskens hgjde: Hgjst 587 mm

Gasflaskens bredde: Hgjst 306 mm

MONTERING PA JORDEN

A) Placér gasflasken pd jorden bagved grillen (3).

B) Vend gasflasken séledes, at ventildbningen vender
mod grillens hgjre side eller bagside.

Tilslut regulatoren til gasflasken. Laes “TILSLUTNING
AF REGULATOR TIL GASFLASKEN".

c
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TILSLUTNING AF REGULATOR

HVAD ER EN
REGULATOR?

Din Weber® gasgrill er
udstyret med en trykregulator,
som er en anordning, der
styrer og fastholder et
ensartet gastryk, nar gassen
frigives fra LP gasflasken.

TILSLUTNING AF REGULATOREN TIL
GASFLASKEN

Anvend kun gasflasker med en minimumkapacitet pa 3 kg
og en maksimumkapacitet pa 13 kg.

A} Fjern skruen fra vognens hgjre ben. Indseet
slangeholderklemmen. Fastger skruen igen.

/A ADVARSEL: Slangen skal fastgeres
sikkert pa vognens ben med den
medfglgende slangeholderklemme.
Hvis dette ikke ggres, kan slangen blive
beskadiget, hvilket kan udlgse en brand
eller eksplosion, som kan forarsage
alvorlige kvaestelser eller dgden samt
materielle skader.

B) Tilslut regulatoren til gasflasken.
/A ADVARSEL: Kontrollér, at gasflasken
eller regulatorventilen er lukket.

P& nogle regulatorer skal man trykke den pa for
at tilslutte og traekke den af for at frakoble. Andre
har en mgtrik med venstregevind, som skrues pa
cylinderventilen. Identificér din regulatortype, og
folg de tilslutningsanvisninger, der gaelder for den
pagaldende regulator.

Tilslutning ved at dreje med uret

Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje
tilslutningen med uret (1). Placér regulatoren, sa
ventilationshullet (2) peger nedad.

Tilslutning ved at dreje mod uret
Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje
tilslutningen mod uret (3) (4).

Tilslutning ved at dreje grebet/klikke det pa plads
Drej regulatorgrebet med uret (5) til positionen OFF.
Tryk regulatoren ned pé gasflaskens ventil, indtil
regulatoren klikker pé plads (6).

Tilslutning ved hjzelp af krave
Kontrollér, at regulatorgrebet stér i positionen OFF
(7) (10). For regulatorkraven opad (8) (11). Tryk

regulatoren ned pa gasflaskens ventil, og hold trykket.

For kraven ned for at lukke (9) (12). Hvis regulatoren
ikke l3ser sig fast, gentages proceduren.

Bemaerk: De tegninger af regulatoren, som er vist i
denne vejledning, svarer muligvis ikke til den regulator,
som du bruger pa din gasgrill, hvilket kan skyldes lokale
bestemmelser i dit land eller omrade.

UDSKIFTNINGSMODUL MED SLANGE, REGULATOR 0G VENTIL

A VIGTIG OPLYSNING: Vi anbefaler, at du udskifter gasslangen pa din Weber®-
gasgrill hvert femte ar. I nogle lande er der krav om, at gasslangen skal udskiftes
hyppigere end hvert femte &r, og i disse tilfaelde skal du naturligvis fglge landets
bestemmelser.

Hvis du har brug for et udskiftningsmodul med slange, regulator og ventil/manifold,
skal du kontakte din lokale kundeservicereprasentant via kontaktoplysningerne pa

vores websted. Log ind pA www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

HVAD ER GASUDS-
IVNINGSKONTROL?

Braendstofsystemet i din grill
har en raekke forskellige sam-
linger. Gasudsivningskontrol
er en palidelig metode til at
sikre, at der ikke siver gas ud
af nogen af tilslutningerne.

Selvom alle tilslutninger

er blevet kontrolleret for
gasudsivning pa fabrikken,

er det vigtigt at foretage
gasudsivningskontrol, inden
du tager grillen i brug, hver
gang du frakobler og tilkobler
en tilslutning samt hver gang
du foretager rutinemaessig
vedligeholdelse.

/A FARE

Brug ikke aben ild til at kontrollere, om
der er gasudsivning. Sgrg for, at der ikke
er gnister eller aben ild i nerheden, mens
det kontrolleres, om der er gasudsivning.
Gnister og aben ild kan forarsage brand
eller eksplosion, hvilket kan fgre til
alvorlige personskader eller dsden samt
materielle skader.

/A ADVARSEL: Gastilslutningerne pa din
gasgrill er blevet testet pa fabrikken.

Vi anbefaler dog, at du kontrollerer alle
gastilslutninger for udsivning, inden din
gasgrill tages i brug.

A ADVARSEL: Udfgr disse udsivningstjek,
ogsa selvom det er forhandleren eller
butikken, der har samlet grillen.

A ADVARSEL: Man skal kontrollere, om
der er gasudsivning, hver gang en
gastilslutning lgsnes og sattes pa igen.

BEM/ERK: Alle fabriksfremstillede samlinger er blevet

grundigt kontrolleret for gasudsivning, og braenderne er

blevet flammetestet. Som en sikkerhedsforanstaltning bar
du dog kontrollere alle samlinger for gasudsivning, inden
du tager din Weber®-gasgrill i brug. En gassamling kan

veere blevet losnet eller beskadiget under transport og
handtering.

GASUDSIVNINGSTJEK

Du skal bruge: En sprayflaske, bgrste eller klud og
sabevand. (Du kan lave dit eget saebevand ved at blande 1
del flydende saebe med 4 dele vand, eller du kan kgbe en
oplgsning til gasudsivningstjek i VVS-afdelingen i ethvert
byggemarked).

A} Sgrg for, at ALLE breendernes reguleringsknapper
er slukket. Kontrollér dette ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med uret,
indtil de stopper.

B) Abn for gastilferslen ved kilden.

Identificér din regulatortype. Fglg anvisningerne for
den pageeldende regulator.

Drej ventilen
Drej flaskeventilen mod uret (1) (2) (3).

Flyt grebet
Flyt regulatorgrebet til positionen ON (4) (5) (6).

/A ADVARSEL: Taend aldrig for braenderne,
mens der foretages gasudsivningstjek.
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FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

C) For at kontrollere om der er gasudsivninger, skal
du fugte samlingerne med sabevand ved brug af en
sprayflaske, bgrste eller klud. Dannes der bobler,
eller vokser en boble, sa er der gasudsivning. Pafgr
sabevandet pa folgende samlinger:

al Tilslutning mellem manifold, slange og regulator
(7).

b) Tilslutning mellem regulator og gasflaske (8).

c) Tilslutning mellem regulatorslange og regulator
(9).

A ADVARSEL: Luk for gassen, hvis
der er udsivning ved tilslutningerne
(7), (8) eller (9). ANVEND IKKE
GRILLEN. Kontakt din lokale
kundeservicereprasentant via
kontaktoplysningerne pa vores website.
Log ind p& www.weber.com.

D) Na&r udsivningstjekket er gennemfart, lukkes der for

gastilfgrslen ved kilden, og tilslutningerne skylles
med vand.

BEMARK: Da nogle testoplasninger til udsivning, herunder
sabevand, kan veere let rustfremkaldende, skal alle
tilslutninger skylles med vand, nar udsivningstjekket er
gennemfart.

Nu er grillen klar til brug.
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FRAKOBLING AF REGULATOR

FRAKOBLING AF REGULATOR FRA
GASFLASKE

A) Fjern gasflasken ved at lukke for gastilfgrslen og
frakoble slangen og regulatoren fra gasflasken.

/A ADVARSEL: Kontrollér, at gasflasken
eller regulatorventilen er lukket.

Identificér din regulatortype. Folg
frakoblingsanvisningerne for den pagaeldende
regulator.

Frakobling ved at dreje mod uret
Skru regulatoren af gasflasken ved at dreje
tilslutningen mod uret (1).

Frakobling ved at dreje med uret
Skru regulatoren af gasflasken ved at dreje
tilslutningen med uret (2) (3).

Frakobling ved at dreje grebet

Drej regulatorgrebet med uret (4) til positionen
OFF. Tryk regulatorgrebet (5) ind, indtil det slipper
gasflasken (6).

Frakobling ved hjzelp af krave @ f 4
Kontrollér, at regulatorgrebet star i positionen OFF 4 3 i
(7) (9). For regulatorkraven op (8) (10) for at koble den 2
fra gasflasken.
B) Udskift den tomme gasflaske med en fuld. /

PAFYLDNING AF GASFLASKE

Vi anbefaler, at du pafylder gasflasken, inden den er helt
tom. Tag gasflasken med til en gasforhandler for at fa
den fyldt.

GENMONTERING AF GASFLASKE
Laes “TILSLUTNING AF REGULATOR TIL GASFLASKEN".
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SIKKERHEDSTJEK FOR BRUG AF GRILLEN

SIKKERHED FREM
FOR ALT

Det er en god ide at vaenne

sig til at udfgre nogle fa
sikkerhedstjek, inden man gar
I gang med at grille.

Man skal teenke pa sikkerheden, ndr man
beslutter, hvor grillen skal placeres og
bruges. Det er vigtigt at laese falgende
advarsler, for du installerer eller bruger
grillen.

ADVARSLER:

A Dette apparat ma kun anvendes
udendgrs og aldrig i garager og
havestuer eller pa lukkede terrasser
eller verandaer.

/A Din Weber®-gasgrill ma ikke anvendes
under et ubeskyttet, braandbart tag eller
overdaekke.

/A Din Weber®-gasgrill ma ikke installeres
i eller pa campingvogne og/eller bade.

/A Der ma ikke findes nogen brandbare
materialer inden for cirka 60 cm afstand
af grillen. Det indbefatter grillens top,
bund, bagside og sider.

A Sgrg for at holde alle brandfarlige
dampe og vaesker som benzin, sprit/
alkohol og andre antandelige materialer
vaek fra grillomradet.

A Dette apparat bliver meget varmt. Pas
isar pa, nar der er bgrn eller zldre
mennesker i narheden.

A Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

/A Brug kun grillen pa en jaevn og plan
overflade.

AFTAGELIG OPSAMLINGSBAKKE 0G
ENGANGSDRYPBAKKE

Din grill er konstrueret med et fedtopsamlingssystem,
som fgrer fedtet vaek fra maden og ned i den aftagelige
opsamlingsbakke. For at ggre det enklere kan du ogsa
placere en Weber®-engangsdrypbakke i den aftagelige
opsamlingsbakke, s& opsamlingsbakken holder sig ren
leengere.

Det er lige sa vigtigt at renggre den aftagelige
opsamlingsbakke som at renggre grillkassen. Hver
gang du bruger grillen, skal du kontrollere, om der er
ophobet fedt i den aftagelige opsamlingsbakke. Fjern
overskydende fedt med en plastspartel (1). Vask den
aftagelige opsamlingsbakke med varmt saebevand, og
skyl efter med rent vand.

A ADVARSEL: Kontrollér hver gang for
brug, om der har ophobet sig fedt i
engangsdrypbakken eller aftagelige
opsamlingsbakke. Fjern overskydende
fedt for at undga, at det bliver antzendt.
Antanding af fedtstof kan medfgre
alvorlige kvaestelser eller materielle
skader.

A FORSIGTIG: Grillkassen, den
aftagelige opsamlingsbakke og
engangsdrypbakken ma ikke fores med
alufolie.

EFTERSYN AF SLANGE

Slangen skal jeevnligt efterses for tegn pa revner (2).

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang fgr
grillen anvendes, om der er ridser,
revner, afskrabninger eller snit pa
slangen. Grillen ma ikke benyttes, hvis
slangen er beskadiget pa nogen som
helst made. Udskift kun med godkendt
Weber®-udskiftningsslange. Kontakt din
lokale kundeservicereprasentant via
kontaktoplysningerne pa vores website.
Log ind pA www.weber.com.
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METODER TIL TANDING
AF BRAENDER

Branderen kan tandes pa
to forskellige mader. Den
farste er at anvende grillens
indbyggede taendingssystem.
Den anden er at bruge en
teendstik.

| det felgende beskrives

de trin, der skal anvendes
for at taende grillen med
teendingssystemet. Pa den
efterfglgende side beskrives
de trin, der skal anvendes
for at taende grillen med en
teendstik.

Nogle batterier er omviklet
med en beskyttelsesfilm.
Denne film skal fjernes, fgr
du forsgger at tende grillen.
Forveksl ikke denne film med
batterietiketten.

TANDING 0G BRUG AF BRANDER

TZANDING AF BRANDER
Al Abn grillens &g (1).

/A FARE

Abnes laget ikke, for grillens brandere
antaendes, eller ventes der ikke i minutter,
sa gassen kan forsvinde, safremt grillen
ikke teender, kan der opsta en eksplosiv
opflamning, der kan forarsage alvorlige
personskader eller dgden.

B) Serg for, at ALLE braendernes reguleringsknapper
er slukket [2). Kontrollér dette ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med uret,
indtil de stopper.

C) Abn for regulatoren ved brug af en af de metoder, der
passer til din flaske og regulatortype.

D) Teend den yderste braender ved at trykke
reguleringsknappen til den store braender ind og dreje
den mod uret til positionen START/HIGH (4] (3).

E1) Tryk pa den rgde teendingsknap flere gange, sé& den
klikker hver gang (4) (@® 3000).

ELLER

E2) Tryk pa den elektroniske teendingsknap, og hold
den inde (5) (@® 3200). Der hgres et klik fra
gnisttaenderen.

F) Kontrollér, at breenderen er teendt ved at kigge
gennem grillristen. Man skal kunne se en flamme.

/A ADVARSEL: Lan dig aldrig ind over
den bne grill under antanding eller
tilberedning af mad.

/A ADVARSEL: Hvis branderen ikke taendes
inden for fem sekunder, skal du stoppe,
dreje braanderens reguleringsknap over
pa slukket (OFF) og vente i fem minutter,
sa gassen kan forsvinde, for du prgver
igen eller prgver at teende med en
teendstik.

G) Nar den yderste braender er teendt, kan du teende den
inderste braender. Tryk requleringsknappen til den
lille breender ind, og drej den til positionen START/

HIGH (#) (6). Dermed teendes den inderste braender
via den yderste braender.

SADAN SLUKKES BRENDEREN

Tryk reguleringsknapperne ind, og drej dem med uret til
positionen OFF (O). Luk for gastilferslen ved kilden.
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TANDING 0G BRUG AF BRANDER

TZANDING AF BRANDER
Teending med en taendstik
Al Abn grillens L&g (1).

A FARE

Abnes laget ikke, far grillens brandere
antaendes, eller ventes der ikke i 5
minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke tender, kan der
opsta en eksplosiv opflamning, der kan
forarsage alvorlige personskader eller
doden.

B) Serg for, at ALLE breendernes reguleringsknapper
er slukket (2). Kontrollér dette ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med uret,
indtil de stopper.

C) Abn for regulatoren ved brug af en af de metoder, der
passer til din flaske og regulatortype.

D) Stryg en teendstik, og for flammen under
teendstikshullet [3). Mens du holder den teendte
teendstik, teendes den yderste breender ved, at
reguleringsknappen til den store braender trykkes ind
og drejes mod uret til positionen START/HIGH ($) (4).

E) Kontrollér, at breenderen er teendt ved at kigge
gennem grillristen. Man skal kunne se en flamme.

A\ ADVARSEL: Lzen dig aldrig ind over
den dbne grill, mens den tendes. Hold
hoved og krop mindst 30 cm vk fra
taendstikshullet, nar grillen taendes.

/\ ADVARSEL: Hvis braenderen ikke teendes
inden for fem sekunder, skal du stoppe,
dreje braenderens reguleringsknap over
pa slukket (OFF) og vente i fem minutter,
sa gassen kan forsvinde, fgr du prover
igen eller prgver at tende med en
tendstik.

F) N&r den yderste breender er teendt, kan du teende den
inderste braender. Tryk reguleringsknappen til den
lille breender ind, og drej den til positionen START/
HIGH (#) (5). Dermed teendes den inderste braender
via den yderste braender.

SADAN SLUKKES BRANDEREN

Tryk reguleringsknapperne ind, og drej dem med uret til
positionen OFF (O). Luk for gastilferslen ved kilden.

O

olllll.Q
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TIPS 0G GODE RAD

e Forvarm altid grillen, inden
maden tilberedes. Saet
braender(ne) pa HIGH, og luk
laget. Forvarm i 10-15 minutter.

e Temperaturen i din gasgrill kan
vaere varmere end normalt de
fgrste fa gange, den bruges.

e Opskrifternes grilltider er
baseret pa, at vejret er 21 °C
med lidt eller ingen vind. Afsaet
laengere grilltid pa kolde eller
bleesende dage eller ved store
hgjder over havet. Beregn
kortere grilltid, nar vejret er
usadvanligt varmt.

Grillforholdene kan ggre
det ngdvendigt at justere
reguleringsknapperne
for at opna de korrekte
grilltemperaturer.

Svits kgdet og tilbered det med
lukket lag, sa maden bliver
grillet perfekt hver gang.

e Hvis man overfylder grillristen
med mad, vil det tage laengere
tid at tilberede den.

Skaer overskydende fedt af
baffer, koteletter og stege, sa der
kun er knap 6,4 mm fedt tilbage.
Mindre fedt gor det lettere at
ggre rent bagefter og er naesten
en garanti mod ugnskede
opflamninger.

e Som tommelfingerregel skal
store kgdstykker grilles la&engere
pr. kilo end sma kgdstykker.

Visse fgdevarer, f.eks. en
gryderet eller tynde fiskefileter,
skal laegges i en beholder, nar de
tilberedes. Engangsfoliebakker
er praktiske, men en bradepande
med ovnsikre handtag kan ogsa
benyttes.

Mad, der grilles i beholdere,

fx “baked beans”, skal grilles i
leengere tid, hvis de grilles i et
dybt ildfast fad i stedet for en lav
bradepande.

Brug teenger i stedet for en
gaffel til at vende og handtere
kegdstykkerne med for at undga,
at den naturlige saft og kraft gar
til spilde. Brug to paletter til at
handtere store, hele fisk med.

Sgrg altid for, at grillkassen og
den aftagelige opsamlingsbakke
er ren og uden madrester.

Grillkassen ma ikke fores med
alufolie. Det kan forhindre fedtet
i at flyde ned i den aftagelige
opsamlingsbakke.

Hvis der indtraeffer en ugnsket
opflamning, slukkes branderen/
braenderne, og maden flyttes til
et andet omrade pa grillristen.
Eventuelle flammer vil hurtigt
forsvinde. Teend grillen igen, nar
flammerne er helt vaek. BRUG
ALDRIG VAND TIL AT SLUKKE
FLAMMERNE PA EN GASGRILL.

Ved at bruge et minutur kan

du holde styr pa, hvornar
“gennemstegt” er ved at blive til
“overstegt.”

Et tyndt lag olie vil ggre det
nemmere at brune maden jaevnt
og forhindre, at den haenger fast
i grillristen. Olien bgrstes og
sprgjtes altid pa selve maden,
ikke direkte pa grillristen.

Bruges der marinade, sauce
eller glasering med et hgijt
sukkerindhold eller andre
ingredienser, som let kan
braende, ma det kun pensles pa
maden i de sidste 5-10 minutters
grilltid.

FORVARMNING

Det er vigtigt at forvarme grillen, inden der grilles.

Sadan forvarmes grillen: Teend din grill i henhold til
anvisningerne i denne brugervejledning, st braender(ne)
i positionen START/HIGH (4], luk l&get, og forvarm

grillen. Forvarmningen tager mellem 10 og 15 minutter
afhaengigt af forholdene, f.eks. lufttemperatur og vind.
Efter forvarmningen kan de enkelte braendere justeres
efter gnske.

/A ADVARSEL: Skulle branderne ga
ud, mens grillen er i brug, skal alle
regulatorknapper drejes til positionen
OFF. Abn laget, og vent fem minutter, for
du prgver at taende grillen igen, og folg
anvisningerne for taending.

GRILLNING UNDER LAG

Man ber altid grille med lukket l3g, s& varmen

bliver ensartet og jeevnt fordelt. Nar (&get er lukket,
fungerer gasgrillen stort set som en konvektionsovn.
Termometeret i ldget, som findes pa visse af vores
grillmodeller, viser stegetemperaturen inde i grillen. Al
forvarmning og grillning foretages med l&get p&. Smugkig
ikke - der gar varme tabt, hver gang du letter p& (&get.

FEDTOPSAMLINGSSYSTEM

Grillristene har et unikt design med vinklede
stgbejernsriller, som skaermer braenderrgrene mod
dryp, hvilket forhindrer flammer, som kan fa maden til
at breende pa. Dryppende fedt ledes ned i en aftagelig
opsamlingsbakke, som kan tages ud, s& den er nem at
renggre.

Find flere grilltips og -opskrifter pd www.weber.com.
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RODT K@D Tykkelse/vaegt

Bgf: Tyndstegsfilet, ribeye og filet mignon
[mgrbrad)

Y tomme/2 cm tyk
1 tomme/2,5 cm tyk
Bgf: Porterhouse og T-bone ¥ tomme/2 cm tyk

1 tomme/2,5 cm tyk

Flanksteak 1"2-2 pund/700-900 g, % tomme/2 cm tyk
Hakkebgf Y tomme/2 cm tyk

Mgrbrad 3-4 pund/1,4-1,8 kg

SVINEK@D Tykkelse/vagt

Bratwurst: frisk 5 0z/150 g keede

Kotelet: med eller uden ben Y tomme/2 cm tyk

1Y - 12 tomme/3% - 3% cm

Ribben: spareribs af pattegris 3-4 pund/1,4-1,8 kg

Ribben: spareribs 3-4 pund/1,4-1,8 kg

Mgrbrad 1 pund/450 g

FJERKRZE Tykkelse/vaegt

Kyllingebryst: uden ben og skind 6-802/175-230 g
Kyllingestykker: med ben, diverse 3-60z/85-175g
Kylling: hel 4-5pund/1,8-2,3 kg
Poussin 3-4 pund/1,4-1,8 kg
Kalkunbryst: med ben 5-6 pund/2,3-2,7 kg
FISK 0G SKALDYR Tykkelse/vaegt
Fisk, filet eller bgf: laks, svaerdfisk og tun Ya=2 tomme/¥%- 1. cm

1-1%s tommer/2"2-3"s cm tyk
Fisk, filet eller bgf: hellefisk og havbars Yi=Y2 tomme/¥%- 1% cm

1-1%4 tommer/2"2-3Y4 cm tyk

Rejer 12 02/50 g
GRONTSAGER Tykkelse/vaegt
Asparges /2 tomme/1Y: cm i diameter
Majs med blade
uden blade
Champignon shiitake eller hvid champignon
portobello
Lag /2 tomme/ 1" cm tykke skiver
Kartoffel hel

2 tomme/ 1Y cm tykke skiver

**Saelges separat.

Samlet grilltid, cirka

3-5 minutter direkte hgj varme

6-8 minutter direkte hgj varme

4-6 minutter direkte hgj varme
8-10 minutter direkte hgj varme
12-14 minutter direkte hgj varme
8-10 minutter direkte middelvarme

25-30 minutter brun/svits 10 minutter ved direkte hgj varme, grill i
15-20 minutter ved indirekte lav varme

Samlet grilltid, cirka

10-15 minutter direkte lav varme

10-15 minutter brun/svits 6 minutter ved direkte hgj varme, grill i
4-8 minutter ved indirekte lav varme

14-18 minutter brun/svits 8 minutter ved direkte hgj varme, grill i
6-10 minutter ved indirekte lav varme

1-1"2 time indirekte lav varme (med stegholder**)

1-1"2 time indirekte lav varme, 30 minutter med bensiden nedad, vend
derefter med 10-15 minutters mellemrum

20-25 minutter brun/svits 10 minutter ved direkte hgj varme
(vend tre gange), grill i 10-15 minutter ved indirekte lav varme

Samlet grilltid, cirka

12-16 minutter direkte middelvarme

35-45 minutter direkte lav varme

1-1"2 time indirekte middelvarme (med kyllingeholder**)
30-35 minutter indirekte middelvarme (med kylingeholder**)
1-1"2 time indirekte lav varme

Samlet grilltid, cirka

6-8 minutter direkte middelvarme
8-10 minutter direkte middelvarme
10-12 minutter direkte middelvarme
12-14 minutter direkte middelvarme

3-5 minutter direkte middelvarme

Samlet grilltid, cirka

3-5 minutter direkte middelvarme
25-30 minutter direkte middelvarme
10-15 minutter direkte middelvarme
8-10 minutter direkte middelvarme
12-15 minutter direkte middelvarme
8-12 minutter direkte middelvarme
45-60 minutter indirekte lav varme

14-16 minutter direkte middelvarme

WWW.WEBER.COM 35



GRILLMETODER

DIREKTE ELLER INDIREKTE METODE?

Det vigtigste man skal vide nar man griller, er hvilken
stegemetode, der skal bruges til en bestemt fadevare:
direkte eller indirekte. Forskellen er enkel. Den

direkte metode betyder, at maden grilles direkte over
varmekilden. Med den indirekte metode er der ild pa
begge sider af maden. Den indirekte metode minder om
stegning, men maden far den grillede overflade, smag
og udseende, som man gar glip af, ndr man tilbereder
maden i ovnen. Brug af den rette metode er den korteste
vej til gode resultater - og den bedste made at sikre, at
maden bliver stegt tilstraekkeligt.

Braenderne kan justeres efter behov, uanset hvilken
metode du bruger. Reguleringsknappernes indstillinger
- HIGH, MEDIUM, LOW og OFF - er beskrevet i tabellen til
hgjre. Hvis du for eksempel vil brune/svitse en bgf, skal
begge braendere sta pa Hl (hgj), hvorefter tilberedningen
afsluttes med begge braendere pa LOW (lav). Fa
grillinspiration pd www.weber.com/recipes.

TILBEREDNINGSMETODER
0G ANVENDELSE

FORVARME

REGULERING AF INDERSTE
BRANDER

(111

HIGH (H@J)

REGULERING AF YDERSTE
BRANDER

0l

C 1
oo

HIGH (H@J)

DIREKTE LAV
Kyllingestykker, polser

000

LOW (LAV)

000

000

LOW (LAV)

BRUNING/SVITSNING

Bofked og mad, der skal brunes/
svitses

Start med at brune/svitse tykke boffer
over direkte varme ...

... afslut tilberedningen med direkte
lav varme

e

HIGH (H@J)

0dd
AN

HIGH (H@J)

000

000

L ]
LOW (LAV) LOW (LAV)
INDIREKTE ‘ ‘ ‘
Lille hel kylling
D
OFF (SLUKKET) MEDIUM
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FEJLFINDING

GENEREL FEJLFINDING
PROBLEMER

Brander tender ikke, nar du trykker pa
tendingsknappen.

Braenderne tender ikke.

Branderne har en lille ustabil flamme, nar
reguleringsknapperne star i positionen HIGH (hgj)

(4).

Grilltemperaturen nar kun op pa 121-149 °C
(250-300°F), nar braendernes reguleringsknapper
star i positionen HIGH (hgj) ().

Braenderen tander ikke, eller flammen er lav, nar
reguleringsknappen star i positionen HIGH (hgj) ($).

Braenderflammen er ustabil.

Flammen er lav, ndr reguleringsknappen star i
positionen HIGH (hgj) (%).

Der er ikke flammer langs hele branderrgrets
laengde.

Braenderne braender med en gul eller orange
flamme, og der er gaslugt.

Der blusser flammer op.

/\ FORSIGTIG: Grillkassen ma ikke fores
med alufolie.

Lagets inderside ser ud, som om den “skaller af”.
(ligner afskallet maling).

LOSNINGER

Kontrollér, at gassen stremmer ud til breenderne ved at prove at teende en braender med en teendstik. Laes
afsnittet “TZAENDING AF BRENDER - Teending med taendstik”. Hvis braeenderen kan teendes med en teendstik,
er det teendingssystemet, der er problemet. Lees “VEDLIGEHOLDELSE AF GNISTT/ANDER (Q® 3000)” eller
“VEDLIGEHOLDELSE AF DET ELEKTRONISKE TZENDINGSSYSTEM (Q® 3200)".

Kontrollér, at ledningerne er korrekt placeret i terminalerne pé det elektroniske taendingssystem. Kontrollér, at
ledningerne er tilsluttet til terminalerne pa gnisttaenderen (Q® 3000) eller det elektroniske teendingssystem (Q®
3200). Lees “"VEDLIGEHOLDELSE AF GNISTTANDER (Q® 3000)" eller “VEDLIGEHOLDELSE AF DET ELEKTRONISKE
TANDINGSSYSTEM (Q® 3200)".

Hvis der er installeret et nyt batteri, skal du kontrollere, at batteriets plastikfilm er taget af. Kontrollér, at batteriet er
i god stand og er korrekt installeret. Lees afsnittet “VEDLIGEHOLDELSE AF DET ELEKTRONISKE TANDINGSSYSTEM
(@® 3200)".

Nogle lande har regulatorer med en sikkerhedsmekanisme, der gor, at der ikke stremmer for meget gas ud. Det er muligt,
at sikkerhedsmekanismen mod for meget gas, som er en del af tilslutningen mellem grill og gasflaske, er blevet
aktiveret. Sluk for alle braeendernes reguleringsknapper og luk flaskeventilen for at nulstille sikkerhedsmekanismen
mod for meget gasgennemstrgmning (O). Abn grillens [&g. Vent mindst fem minutter, til gassen er forsvundet, inden
du forsgger at taende grillen. Drej LANGSOMT gasflaskens ventil, indtil den er helt ben. Vent i nogle sekunder, og
teend derefter din grill. Lees “TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDER".

Der kan veere lidt eller ingen gas tilbage. Fyld gas pa gasflasken.
Gasslangen kan veere bgjet eller knaekket. Ret slangen ud.

Renggr braenderhullerne, der lgber langs hele laengden af braenderrgret. Laes afsnittet “ARLIG VEDLIGEHOLDELSE".

Undersgg, om insektnettene er tilstoppede. (Tilstopning af huller). Rens insektnettene.
Lees afsnittet “ARLIG VEDLIGEHOLDELSE".

Grillen skal forvarmes med alle braendere i hgj position i 10 til 15 minutter.
Renggr grillristene grundigt, sa fedtet fjernes. Laes afsnittet “INDVENDIG RENG@RING AF GRILLEN".

Grillkassen kan veere snavset, sa fedtet ikke kan flyde ned i den aftagelige opsamlingsbakke. Renggr grillkassen. Lees
afsnittet “INDVENDIG RENG@RING AF GRILLEN".

Indersiden af ldget er fremstillet i stabt aluminium. Det er ikke malet. Det kan ikke “skalle af”. Det, som du kan
se, er fastbraendt fedt, der er forkullet, og som skaller af. DET ER IKKE EN FEJL. Renggr grundigt. Laes afsnittet
“INDVENDIG RENG@RING AF GRILLEN".

Hvis problemet ikke kan lgses som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicereprasentant ved at fglge kontaktoplysningerne pa vores websted. Log ind pa www.

weber.com®.

FEJLFINDING PA GRILL-LYSET
PROBLEMER

Grill-lyset slukker ikke.

Grill-lyset er slukket og kan ikke tendes igen.

Grill-lyset slukker ikke.

LASNINGER
Grill-lyset aktiveres kun, nar laget dbnes. Loft laget for at dbne det, og tryk pa knappen VEK.

Installer nye batterier. Bekraeft ved installation af nye batterier (kun alkaliske), at hvert batteris plastikfilm er blevet
fiernet. Bekreeft, at batterierne er i god stand og er blevet installeret korrekt. Se “VEDLIGEHOLDELSE AF GRILL-
LYSET.”

Lyset er programmeret til at slukke automatisk efter 30 minutters inaktivitet. Ved reaktivering af lyset sikr, at laget er
abent, og tryk pa knappen V/ZEK. Se “VEDLIGEHOLDELSE AF GRILL-LYSET.”

Grill-lyset er udstyret med en vippesensor. Vippesensoren TANDER for lyset, nar grillens (&g &bnes, og SLUKKER for
lyset, nar grillens lag lukkes.

BEMZRK: Grill-lyset kan ikke slukkes ved at trykke pa knappen VZEK. Lyset slukkes ved at lukke laget.

Hvis problemer ikke kan rettes vha. disse metoder, kan du kontakte kundeservicereprasentanten vha. kontaktoplysningerne pa vores website. Log pd www.weber.com.
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

SADAN HOLDER DU DIN
WEBER® GASGRILL |
TOPFORM

A FARE

Hvis de problemer, der er beskrevet her pa
siden, ikke bliver rettet, kan det medfgre
brand, hvilket kan forarsage alvorlige
personskader og materielle skader samt
dgden.

For at din Weber®-gasgrill skal blive ved med at fungere
lige sa sikkert og effektivt, som den dag, du kgbte den,
anbefaler vi pa det kraftigste, at du inspicerer og renser
insektnet og braenderrgr mindst en gang om aret.
Herunder finder du vigtig information om disse to dele af
grillen, som skal vedligeholdes arligt.

Hvis du bemaerker et forkert flammemgnster eller

et blokeret braenderhul, skal du lase anvisningerne
“RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF BRENDERROR”
pa naeste side.

FLAMMEM@NSTER FOR BRZANDER

Braenderrgrene i din Weber®-gasgrill blev pa fabrikken
justeret til den korrekte blanding af luft og gas. Det
korrekte flammemenster er vist p3 illustrationen og
beskrevet herunder.

Braenderrgr (1)

| toppen kan flammen til tider have et gult skeer (2)
Lysebla (3)

Mgrkebla (4)

Kontrollér braenderens flammemagnster. Hvis flammerne
ikke stemmer overens med ovenstdende beskrivelse, kan
det vaere et tegn p3, at insektnettene er blevet beskidte
eller blokerede.

WEBER®-INSEKTNET

Braenderrgrenes lufthuller (5) er udstyret med net

i rustfrit stal, som skal forhindre edderkopper og
insekter i at lave spind og bygge bo i venturidelen (6) af
braenderrgrene. Disse net og boer kan blokere for den
normale gasstrem og fa gassen at stremme tilbage og
ud af antaendingsluftabningen (7). Symptomer pa denne
type blokering inkluderer gaslugt samtidig med, at
braenderflammen virker gullig og slap. Blokeringen kan
forarsage brand i og omkring gasventilen og medfgre
alvorlig skade pé& din grill (8).

BEM/ERK: Hvis insektnettet bliver beskadiget

eller ikke kan renses, skal du kontakte omradets
kundeservicerepraesentant via kontaktoplysningerne pa
vores websted. Log ind p&d www.weber.com.

BRANDERRORETS ABNINGER

Med tiden vil gentagen brug af grillen ggre, at
braenderrgrenes &bninger bliver beskidte. Blokerede

og beskidte &bninger kan forhindre korrekt
gasgennemstrgmning. Du kan benytte fglgende metoder
til at undersgge, om braenderrgrenes abninger er
beskidte eller blokerede.

e Grillen nar ikke den gnskede temperatur
e Grillen bliver ikke lige varm over det hele
* Eneller flere braendere teender ikke
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RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRZANDERROR

Kontrollér, at grillen er slukket og afkglet.

A)

B

C)

Sluk for gastilfgrslen ved kilden, og kobl gasflasken
fra.

Kontrollér, at alle breendernes reguleringsknapper
star i positionen OFF (O). Kontrollér dette ved at
trykke reguleringsknapperne ind og dreje dem med
uret, indtil de stopper. Hvis de ikke kan drejes, er de
lukket. Hvis de kan drejes, skal de drejes, indtil de
ikke kan komme laengere; sd er de lukket.

Abn ldget, og fjern grillkassens indhold.

Fjern braenderrgrene

Du skal bruge: En 3/8" topskruetraekker.

A)

B

C)

Fjern den skrue, hvormed det yderste braenderrgr er
fastgjort til grillkassen (1).

Drej det yderste braenderrgr 90°. Skub og lgft
braenderrgret veek fra dysen, og fjern det fra
grillkassen (2).

Gentag denne fremgangsmade for det inderste
breenderror (3).

/A FORSIGTIG: Vaer forsigtig, nar du fjerner

eller genmonterer braenderrgrene. Brug
ikke kraft, og bgj ikke de gasslanger,
der forbinder branderrgrene til
kontrolventilerne (4).

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

Renggr braenderrgr

Du skal bruge: En lommelygte, staltrad (en bgjle, der er

rettet ud), en egnet bgrste i rustfrit stal og en bled bgrste

(tandbgrste).

A} Lysind i hvert breenderrgr med en lommelygte (5).

B) Fjern snavs og tilstopninger i breenderrgrene med
stéltrdden (6).

C) Kontrollér insektnettene for enden af braenderrgrene,
og rens dem med den blgde bgrste (7).

/A FORSIGTIG: Insektnettene ma ikke
renses med harde eller skarpe
redskaber. Pas pa, at insektnettene ikke
forskubbes, eller at netabningerne ikke
gores stgrre.

D] Brug stélbgrsten til at rense breenderrgrene
udvendigt. Det ggres for at sikre, at alle
braenderhuller (abninger] langs hele breenderrgrenes
leengde er helt abne (8).

A\ FORSIGTIG: Lad vaere med at gore
braendehullerne stgrre, nar de renses.

Genmontering af braenderror

Du skal bruge: En 3/8" topskruetraekker.

A) For forsigtigt det inderste braenderrgr tilbage i hullet i
hgjre side af grillkassen (9), s& braenderrgrets &bning
er ud for dysen (10).

B) Genmontér den skrue, hvormed det inderste
braenderrgr er fastgjort til grillkassen.

C) Gentag denne fremgangsmade for det yderste
braenderrgr (11).

/A FORSIGTIG: Braenderrgrets abninger
(12) skal placeres korrekt over dyserne
(13).

/A ADVARSEL: Man skal kontrollere, om
der er gasudsivning, hver gang en
gastilslutning lgsnes og sattes pa igen.
Las “KONTROL AF GASUDSIVNING".

D) Genmontér alle grillkassens dele.
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

SMUK - BADE
INDVENDIGT 0G
UDVENDIGT

Weber®-grillejere er stolte
over deres grill. Lad din
stolthed skinne igennem.
Hold din grill ren og smuk
- bade indvendigt og
udvendigt - ved at falge
disse trin til rutinemaessig
vedligeholdelse.

UDVENDIG RENG@RING AF GRILLEN

Anvend fglgende retningslinjer for sikker renggring for at
holde din grills ydre paent og rent.

A ADVARSEL: Sluk for din Weber®-gasgrill,
og vent til den er kold, inden du ggr den
ren.

Malede og emaljerede overflader samt
plastoverflader

Brug en varm saebevandsoplgsning til at renggre de
udvendige flader med; skyl derefter med vand.

VIGTIGT: Brug ikke renggringsmidler, der indeholder
syre, mineralsk terpentin eller xylen. Brug ikke
ovnrens, slibende renggringsmidler (renggringsmidler
til kekkenet), renggringsmidler med citrusindhold
eller ridsende skuresvampe pa grillens eller vognens
overflader.

Borde, der kan sl3s ned, ma ikke bruges som
skarebraet.

INDVENDIG RENG@RING AF GRILLEN

For at din grill skal blive ved med at fungere sikkert og
effektivt, er det vigtigt at fjerne alt snavs og fedt, der
samler sig indvendigt i grillen. Folg disse retningslinjer
for at renggre grillen sikkert.

Lagets inderside

Ophobet fedt, der flager, ligner maling, der skaller af.
Lagets inderside afterres med kokkenrulle for at undga,
at fedtstoffet ophobes. Vask lagets inderside med varmt
sabevand; skyl derefter med vand.

Grillkassens indhold samt branderrgr

Du skal bruge: En bgrste i rustfrit stal og en stiv

plastspartel.

A) Skrab og bgrst grillristene med spartlen og bgrsten.
Fjern grillristene, og laeg dem til siden.

A\ FORSIGTIG: Grillbgrster skal jeevnligt
undersgges for lgse bgrstehar og kraftig
slitage. Skift bgrsten ud, hvis du finder
lgse bgrstehar pa grilleristene eller pa
bgrsten. Weber anbefaler, at man kgber
en ny rustfri stalbgrste hvert forar.

/\ FORSIGTIG: Rens ikke grillristene i en
selvrensende ovn.

B) Barst snavs af breenderrgrene. Gar ikke
braenderhullerne (8bningerne) langs braenderrgret
starre (1).

C) Nar du er feerdig med renggringen, seettes grillristene
pa plads.

Grillkasse

Vask grillkassens inderside med varmt saebevand; skyl
derefter med vand.

Aftagelig opsamlingsbakke og engangsdrypbakke

Din grill er konstrueret med et fedtopsamlingssystem,
som fgrer fedtet veek fra maden og ned i den aftagelige
opsamlingsbakke. For at ggre det enklere kan du 0gsa
placere en Weber®-engangsdrypbakke i den aftagelige
opsamlingsbakke, s& opsamlingsbakken holder sig ren
lengere.

Det er lige sa vigtigt at renggre den aftagelige
opsamlingsbakke som at renggre grillkassen. Hver
gang du bruger grillen, skal du kontrollere, om der er
ophobet fedt i den aftagelige opsamlingsbakke. Fjern
overskydende fedt med en plastspartel (2). Vask den
aftagelige opsamlingsbakke med varmt sabevand, og
skyl efter med rent vand.

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang
fer brug, om der har ophobet sig
fedt i engangsdrypbakken. Fjern
overskydende fedt for at undga, at det
bliver antaendt. Antaending af fedtstof
kan medfgre alvorlige kvaestelser eller
materielle skader.

A FORSIGTIG: Grillkassen, den
aftagelige opsamlingsbakke og
engangsdrypbakken ma ikke fores med
alufolie.

EFTERSYN AF SLANGE

Slangen skal jeevnligt efterses for tegn pa revner (3).

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang far
grillen anvendes, om der er ridser,
revner, afskrabninger eller snit pa
slangen. Grillen ma ikke benyttes, hvis
slangen er beskadiget pa nogen som
helst made. Udskift kun med godkendt
Weber®-udskiftningsslange. Kontakt din
lokale kundeservicereprasentant via
kontaktoplysningerne pa vores website.
Log ind p& www.weber.com.

Hvis du har brug for nye engangsdrypbakker eller grillriste,
skal du kontakte din lokale forhandler eller logge ind pa
www.weber.com. Hvis du har brug for yderligere hjlp, kan du
kontakte din kundeservicereprasentant.
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

BETJENING AF TANDINGSSYSTEM

Gnistteenderen afgiver en gnist til det elektroniske
teendingssystem. Uanset om du udfgrer rutinemaessig
vedligeholdelse eller fejlfinding pa teendingssystemet,
skal du laese fglgende for at sikre, at dit teendingssystem
fungerer korrekt.

A ADVARSEL: Alle gasreguleringsknapper
og forsyningsventiler skal sta i
positionen OFF (SLUKKET).

Hvis gnisttaenderen ikke teender din Q®-grill,

skal du lokalisere, hvor problemet ligger: i
gasgennemstrgmningen eller i taeendingssystemet. Start
med at forsgge at taeende braenderen med en taendstik.
Lees afsnittet “TANDING AF BRENDER - Teending med
teendstik”. Hvis breenderen kan taendes med en taendstik,
er det teendingssystemet, der er problemet.

VEDLIGEHOLDELSE AF
TRYKKNAPTANDINGSSYSTEMET (Q® 3000)

e Kontrollér, at b&de den hvide (1) og den sorte (2)
taendingsledning er korrekt tilkoblet.

e Kontrollér, at teendingsknappen trykkes ind, klikker og
returnerer til ude-positionen.

VEDLIGEHOLDELSE AF DET ELEKTRONISKE
TZANDINGSSYSTEM (Q® 3200)

e Kontrollér, at AAA-batteriet (kun alkalisk) er i god
stand og er korrekt installeret (3). Nogle batterier er
omviklet med en beskyttelsesfilm. Denne film skal
fiernes, fgr batteriet saettes i. Forveksl ikke denne film
med batterietiketten.

e Kontrollér, at begge teendingsledninger er korrekt
fastgjort til teendingsmodulet. Sort ledning til sort
terminal (4), hvid ledning til hvid terminal (5).

e Kontrollér, at den elektroniske teendingsknap
fungerer ved at lytte efter en kliklyd og se efter
gnister ved braenderen.

Virker det elektroniske teendingssystem stadig ikke,
kontaktes omradets kundeservicereprasentant via
kontaktoplysningerne pa vores websted. Log ind pa
www.weber.com.
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

BETJENING AF GRILL-LYS (Q 3200)

Tryk pa knappen VEK for at aktivere grill-lyset. Lyset er
udstyret med en ‘vippesensor’, der teender for lyset, hvis
grillens &g, dbnes, og slukker for lyset, nar grillens lag
lukkes. Hvis laget efterlades dbent eller lukket i mere end
30 minutter, deaktiveres grillen. Der teendes for lyset igen
ved at trykke pa knappen VEK (1).

BEMARK: Lyset kan ikke SLUKKES ved at trykke pa knappen
VEK.

VEDLIGEHOLDELSE AF GRILL-LYSET (Q
3200)

e Bekreeft ved installation af tre nye AAA-batterier (kun
alkaliske), at hvert batteris plastikfilm er blevet fjernet.
Forveksl ikke denne plastikfilm med batterietiketten.

¢ Bland ikke gamle og nye batterier eller forskellige
typer batterier (standard, alkaliske eller
genopladelige).

e Bekreeft, at batterierne er i god stand og er blevet
installeret korrekt.

e Hvis du ikke har planer om at bruge lyset i en maned
eller lengere, skal batterierne fjernes.

e Lyset ma kun tgrres af med en fugtig klud. Anvend
ikke renggringsmidler, der indeholder sprit eller
slibemidler.

e Lyset kan modstd regn og sne, men det er ikke
vandtaet. Nedsaenk ikke i vand/vaeske.

e Lyset er varmebestandigt. Brande forérsaget af
fedtstof eller en grill, der anvendes ved en hgj
indstilling i laengere tid, kan beskadige interne
komponenter.

WWW.WEBER.COM 43



som er anfgrt uden pa kassen.

reservedele til Weber-Stephen Products LLC.

AVIGTIGT: Dette produkt er sikkerhedstestet og kun certificeret til brug i et bestemt land. Find landeangivelsen,
Disse komponentdele kan vaere gasférende eller gasafbreendende. Kontakt Weber-Stephen Products LLC kundeservice for oplysninger om originale

A\ ADVARSEL: Forsgg ikke at pa reparere gasfgrende eller gasbraendende dele uden at kontakte kundeservice hos
Weber-Stephen Products LLC Overholder du ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage brand
eller eksplosion, som medfgrer alvorlige person- og materielskader eller dgden.

Dette symbol viser, at produktet ikke ma smides ud med husholdningsaffaldet. Vaer venlig at besgge

www.weber.com og kontakt den importgr, der er anfgrt for dit land for at fa vejledning i, hvordan dette
produkt bortskaffes pa korrekt vis i Europa. Har du ikke adgang til internettet, kontaktes forhandleren
for at fa importgrens navn, adresse og telefonnummer.

Nar det besluttes, at grillen skal bortskaffes eller kasseres, skal alle de elektriske komponenter (f.eks. grillbeendermotor, batterier, teendingsmodul,
handtagslys) tages af og bortskaffes korrekt i henhold til WEEE. De skal bortskaffes sarskilt fra grillen.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Maria-Theresia-Strafe 51

4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 PrUhonice

CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23

DK-9400 Ngrresundby

DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
Rheinstrafle 194
55218 Ingelheim
DEUTSCHLAND
Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE

C.S. 80322 - Eragny sur Oise

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

Tél: +33 810 19 32 37; service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci Gt 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur TH

1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.
11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 P.H.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjakemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER NEW ZEALAND ULC
6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64 9 570 6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z o.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WENEr

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahce Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
Istoc Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / Istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS

(U.K.) LIMITED

Griffin House, First Floor,

Broughton Hall Business Park,

Skipton, North Yorkshire BD23 3AN

UNITED KINGDOM

Tel: +44 01756 692611; customerservicenwe@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Tel: 847 934 5700; support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA,
CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE@weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2015 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,

200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 U.S.A.

Weber® Q® grillen omfatter originalt design og originale funktioner, der er skabt af Robert DeMars of Original Ideas, Inc.

Q® Cart® omfatter originalt design og originale funktioner, der er skabt af Robert DeMars of Original Ideas, Inc.




